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Montagevejledning

Vigtige oplysninger

¢ Sikkerheden under benyttelsen af apparatet kan kun
garanteres, hvis installationen er udfert korrekt og i
overensstemmelse med denne monteringsvejledning. Skader,
der skyldes forkert montering, er installaterens ansvar.

 Kun en autoriseret tekniker mé udfere tilslutningen af
apparatet. Man skal felge de geeldende bestemmelser for det
péageeldende forsyningsselskab i omrédet.

e Apparatet tilherer klasse |, og det kan kun benyttes med en
jordforbindelse.

¢ Hvis man benytter dette apparat uden en jordforbindelse, eller
installationen ikke er korrekt, kan der i ekstreme tilfeelde opsta
alvorlige skader.

Fabrikanten kan ikke geres ansvarlig for ukorrekt drift og mulige
skader som folge af en forkert elektrisk installation.

¢ Hvis apparatet ikke er udstyret med et stik, skal der monteres
afbryderanordninger i den faste installation i overensstemmelse
med bestemmelserne for installationen.

» Fadekablet skal anbringes pa en made, sé det ikke berarer
varme dele af kogesektionen eller ovnen.

¢ Enhver manipulation i apparatets indre herunder udskiftning af
fodekablet skal udferes af vores serviceafdeling.

¢ Induktionskomfurer kan kun installeres over skuffer,
varmluftsovne af samme maerke eller opvaskemaskiner af
samme maerke. Under kogesektionen kan man ikke installere
koleskabe, ovne uden ventilation eller vaskemaskiner.

Montering over en skuffe (figur 2a)

» Hvis kogesektionen installeres over en skuffe, kan de
metalobjekter, der befinder sig i skuffen, opna heje temperaturer
pé grund af recirkulationsluften fra kogesektionens ventilation.
Derfor anbefales det at bruge en adskillelsesanordning.

Som stette kan man anvende en traeplade (figur 3) eller kabe
egnet ekstraudstyr fra vores serviceafdeling.

Referencenummeret til dette ekstraudstyr er 686002.

¢ Den bordplade, som kogesektionen monteres i, skal have en
tykkelse pa mindst 20 mm.

¢ Afstanden mellem toppen af bordpladen og toppen af skuffen
skal vaere 65 mm.

Montering over en ovn (figur 2b)

¢ Den bordplade, som kogesektionen monteres i, skal mindst
have en tykkelse pa mindst:

— 20 mm, hvis den installeres over en kompakt ovn.

— 30 mm, hvis den installeres over en ovn, som ikke er
kompakt.

¢ Hvis kogesektionen installeres over en kompakt ovn, skal der
vaere en afstand pa 60 mm mellem toppen af ovnen og toppen af
bordpladen.

Montering over en opvaskemaskine (figur 2c)

¢ Hvis kogesektionen installeres over en opvaskemaskine, skal
der installeres et mellemleeg som ekstraudstyr. Ekstraudstyret
skal bestilles hos vores serviceafdeling.

Referencenummeret til dette ekstraudstyr er 686002.

¢ Den bordplade, som kogesektionen monteres i, skal have en
tykkelse pa mindst 20 mm og maks. 40 mm.

¢ Afstanden mellem toppen af bordpladen og toppen af
opvaskemaskinen skal veere:
— 60 mm, hvis den installeres over en kompakt
opvaskemaskine.
— 65 mm, hvis den installeres over en opvaskemaskine, der
ikke er kompakt.

Placering og tilslutning af kogesektion
— Figur 1/2/3/4/5

» Spaending se typeskilt.
« Vigtigt: Tilslut udelukkende i henhold til tilslutningsfiguren.

Tilslutningsskema — Figur 5

1.Brun
2.Bl&
3.Gulgren

Modificertilslutningsintensiteten
10/13/16/20 A - Figur 6

Inden du anvender kogesektionen ferste gang, skal du
kontrollere, at kogesektionens tilslutningsintensitet er korrekt.

Hvis du vil eendre kogesektionens intensitet, skal du gere
folgende:

1 — Teend kogesektionen med hovedafbryderen.
Saet ikke nogen gryder pa kogezonerne

2 — | de naeste 60 sekunder skal du stille alle kogezoner pa det
onskede effektniveau i henhold til den kreevede
tilslutningsintensitet, se tabellen.

Styrketrin Tilslutningsintensitet i ampere
{ 20A
16 A
3 13A
Y 10A

3 - Sluk for kogezonerne en efter en ved at begynde med den
nederste til hajre, og fortsest s& mod urets retning.

4 — P& displayet for kogezonerne i hajre side vises den valgte
tilslutningsintensitet.

5 - Sluk kogesektionen med hovedafbryderen.
Den valgte tilslutningsintensitet gemmes korrekt.

Demontering af kogesektion

e Apparatet skal gores spaendingsfrit.

¢ Kogesektionen trykkes ud nedefra.



Asennusohjeet

Tarkeita huomautuksia

» Kayttoturvallisuus on taattu ainoastaan silloin, jos asennus on
suoritettu teknisesti oikein ja néit4 asennusohjeita on noudatettu.
Virheellisesta asennuksesta johtuvat vahingot ovat asentajan
vastuulla.

¢ Laitteen saa asentaa ainoastaan valtuutettu teknikko.
Paikallisen séhkon toimittajan maarayksié on noudatettava.

| ajte vastaa suojaustyyppié | ja sitd voidaan kayttéa ainoastaan
maadoitetulla virtapistokkeella.

e Taman laitteen kéyttd maadoittamattomalla pistokkeella tai
virheelliselld asennuksella voi aiheuttaa vakavia vahinkoja,
vaikkakin se on epatodennakoista.

Valmistaja ei ota vastuuta laitteen virheellisesté toiminnasta ja
mahdollisista vahingoista, jotka aiheutuvat virheellisista
sahkodasennuksista.

¢ Jos laitteessa ei ole pistotulppaa, tulee pysyvaan asennukseen
littdd asennusmaérayksien mukaisesti poiskytkentélaite.

¢ Vedenottoletku on asetettava niin, ettei se koske keittotason
tai uunin kuumiin osiin.

o Kaikki laitteen sisdosiin kohdistuvat toimenpiteet, mukaan
lukien virtajohdon vaihto, on jatettava teknisen huoltopalvelun
suoritettavaksi.

¢ Induktiokeittotasot voidaan asentaa ainoastaan pdytélaatikon,
samanmerkkisten tuuletuksella varustettujen uunien tai
samanmerkkisten astianpesukoneiden péélle. Keittotason
alapuolelle ei saa asentaa jadkaappia, tuuletuksella
varustamattomia uuneja tai pesukoneita.

Péytalaatikon paalle asentaminen (kuva 2a)

* Jos keittotaso on asennettu pdytélaatikon ylapuolelle,
laatikossa olevat metalliset esineet voivat kuumentua keittotason
tuuletuksen ilmankierron vuoksi. Siksi on suositeltavaa kéyttéa
valikappaletta.

Viélikappaleena voidaan kayttad puulevyé (kuva 3) tai sopiva
lisdvaruste voidaan tilata teknisesté huoltopalvelusta.

Taman lisdvarusteen viitekoodi on: 686002.

* Keittotaso voidaan asentaa ainoastaan tyétasoihin, joiden
paksuus on vahintddn 20 mm.

e Tydtason ylareunan ja poytalaatikon ylareunan valissa on
oltava 65 mm tilaa.

Uunin péaaélle asentaminen (kuva 2b)
¢ Tydtason, johon keittotaso asennetaan, paksuus tulee olla
vahintaan:
— 20 mm, jos keittotaso asennetaan pienikokoisen uunin
palle.
— 30 mm, jos keittotaso asennetaan suurikokoisen uunin
paalle.

¢ Jos keittotaso on asennettu pienikokoisen uunin paalle, uunin
ylareunan ja tydtason ylareunan véliin on jatettdva 60 mm
valimatka.

Astianpesukoneen péaélle asentaminen (kuva 2c)

¢ Jos keittotaso on asennettu astianpesukoneen paélle,
laitteiden véliin on asennettava vélikappale. Lisévaruste voidaan
tilata teknisesta huoltopalvelusta.

Taman lisavarusteen viitekoodi on: 686002.

¢ Keittotaso voidaan asentaa ainoastaan ty6tasoihin, joiden
paksuus on vahintdédn 20 mm ja enintddn 40mm.

¢ Ty6tason ylareunan ja astianpesukoneen ylareunan valissa on
oltava vahintaan:
— 60 mm, jos keittotaso asennetaan pienikokoisen
astianpesukoneen paélle.
— 65 mm, jos keittotaso asennetaan suurikokoisen
astianpesukoneen paélle.

Keittotason asennus ja liitanta
- Kuva 1/2/3/4/5

¢ Jannite katso tyyppikilpi.

o Tarkeda: Liitos ainoastaan liitdantakuvan mukaan.

Kytkentakaavio — kuva 5

1.Ruskea
2.Sininen
3. Keltavihrea

Kytkentavirran muuttaminen
10/13 /16 / 20 ampeeria — kuva 6

Ennen keittotason ensimmaista kayttokertaa on tarkistettava,
etta keittotason kytkennan virtataso on oikea.

Keittotason virtatasoa voidaan muuttaa seuraavasti:

1 — Kytke keittotaso péaélle paakytkimella.
Ala aseta mitaan keittoastiaa keittoalueille.
2— Aseta kaikki keittoalueet seuraavien 60 sekunnin aikana

haluttuun tehotasoon vaaditun kytkentévirran mukaan, katso
taulukko.

Tehotaso Kytkentavirta ampeereina
{ A 20-
c A16-
3 A13-
Y A10-

3 — Sammuta keittoalueet yksi toisensa jélkeen vastapéaivaén,
aloittaen oikealla alhaalla sijaitsevasta keittoalueesta.

4 — Keittoalueiden naytdissa oikealla puolella nakyy valittu
kytkentéavirta.

5 — Sammuta keittotaso péakytkimell&.
Valittu kytkentavirta on tallennettu oikein.

Keittotason irrotus
¢ Tee laite jannitteettdmaksi.

¢ Paina keittotasoa alaspain.



Monteringsanvisning

Viktig informasjon

¢ Sikker bruk kan bare garanteres dersom montering av
apparatet er teknisk korrekt utfert og i henhold til
monteringsveiledningen. Installateren er ansvarlig for skader som
skyldes feilaktig montering.

 Apparatet ma kun tilkobles av kvalifisert fagpersonell. Det er
nedvendig & felge retningslinjene fra den lokale
streamleveranderen.

e Apparatet er i beskyttelsesklasse | og skal bare brukes med
jordet tilkobling.

¢ Hvis apparatet brukes uten jording, eller hvis det er andre feil
ved installasjonen, kan det i sjeldne tilfeller fore til alvorlige
skader.

Produsenten star ikke ansvarlig for feil bruk og eventuelle skader
grunnet uegnede elektriske installasjoner.

* Hvis apparatet ikke er utstyrt med en tilgjengelig kontakt ber
det vaere frakoblingsmuligheter pa anretningen i henhold il
installasjonsanvisningene.

« Stremforsyningskabelen ma plasseres slik at den ikke rarer
ved varme deler av koketoppen eller stekeovnen.

¢ Alle inngrep i apparatets innvendige deler, inkludert bytte av
stremledning, méa utferes av var tekniske service.

¢ Induksjonstoppene kan kun installeres over skuff, ovner med
ventilasjonsvifte av samme merke, eller oppvaskmaskiner av
samme merke. Under koketoppen kan det ikke monteres
kjoleskap, ovner uten ventilasjonsvifte eller vaskemaskiner.
Montering over skuff (figur 2a)

» Hvis koketoppen er montert over en skuff, kan
metallgjenstandene i skuffen bli svaert varme grunnet
resirkuleringen av luften som ventileres fra koketoppen. Hvis
dette skjer, anbefales det & bruke et mellomlegg.

Som mellomlegg, kan man bruke en treplate (figur 3) eller egnet
ekstrautstyr fra var tekniske service.

Referansenummeret til dette produktet er 686002.

* Kjokkenbenken hvor koketoppen monteres, ber ha en
tykkelse pa minst 20 mm.

¢ Avstanden mellom kjokkenbenkens overflate og skuffens
overflate ma veere pa minst 65 mm.

Montering over ovn (figur 2b)

¢ Kjokkenbenken hvor koketoppen monteres, ber ha en
tykkelse pa minst:

— 20 mm hvis den monteres over en kompaktovn.
— 30 mm hvis den monteres over en ikke—kompakt ovn.

* Hvis koketoppen er montert over en kompaktovn, ma det
veere et mellomrom pa 60 mm mellom ovnens overflate og
kjokkenbenkens overflate.

Montering over oppvaskmaskin (figur 2c)

 Hvis koketoppen er montert over en oppvaskmaskin, mé det
monteres et mellomlegg. Dette mellomlegget ma skaffes fra var
tekniske service.

Referansenummeret til dette produktet er 686002.

* Kjokkenbenken hvor koketoppen monteres ma ha en tykkelse
pa min. 20 mm og maks. 40 mm.

¢ Avstanden mellom kjokkenbenkens overflate og
oppvaskmaskinens overflate ma vasre pa
— 60 mm hvis den monteres over en kompakt oppvaskmaskin.
— 65 mm hvis den monteres over en ikke—kompakt
oppvaskmaskin.

Innsetting og tilkobling av kokesonen
— Figur 1/2/3/4/5

* Spenning, se typeskiltet.
« Viktig: Tilkoblingen ma skje int. tilkoblingsskissen.

Koblingsskjema — Figura 5

1.Brun

2.Bla

3.Gul og grenn

Endre styrken pa koblingen
10/13/16 /20 Ampere - Figur 6

For du bruker koketoppen for farste gang, mé du kontrollere at
styrken p& koblingen er riktig.

For & endre styrken til koketoppen, ga fram pa felgende mate:

1 - Sla pa koketoppen med hovedbryteren.
Pass pa at det ikke finnes noen kokekar pa kokesonene

2 — | lopet av de neste 60 sekundene, méa du sette alle
kokesonene pa effektnivaet som tilsvarer pakrevd styrke pa
koblingen i henhold til tabellen.

Effektniva Styrke pé koblingeni ampere
{ 20A
c 16 A
3 13A
Y 10A

3 - Sla av kokesoneneg, én etter én. Begynn med kokesonen
nederst til heyre og g& mot urviseren.

4 — | den visuelle indikasjonen til kokesonene til hayre, vises valgt
styrken pa koblingen.

5 — Sla av koketoppen med hovedbryteren.
Den valgte styrken pa koblingen er n& lagret.

Utmontering av kokesone

¢ Koble apparatet spenningslest.

¢ Trykk ut kokesonen fra undersiden.



Monteringsanvisning

Viktigt
¢ Anvandarens sdkerhet kan endast garanteras om
installationen har utforts korrekt ur teknisk synpunkt och i

enlighet med denna monteringsanvisning. Installatér skall héllas
ansvarig fér skador orsakade av felaktig montering.

» Endast behorig fackman far ansluta apparaten. Den lokala
elleverantorens foreskrifter maste foljas.

» Apparaten &r av skyddsklass | och den méste anslutas till jord.
¢ Anvandning av apparaten utan jordanslutning kan i séllsynta
fall orsaka allvarlig skada.

Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for felaktig funktion och
skador som orsakas av felaktig elinstallation.

* Om apparaten inte ar forsedd med tillgénglig stickkontakt skall
fast installation férses med strémbrytare, i enlighet med
foreskrifter for installationen.

* Tilloppsslangen skall placeras sé att den inte kommer i kontakt
med varma delar pa spishall eller ugn.

 Alla ingrepp i apparatens inre, &ven byte av stromkabel, skall
utféras av Kundtjanst.

* Induktionshéllar kan endast installeras pa lador,
varmluftsugnar av samma mérke eller diskmaskiner av samma
mérke. Under spishéllen kan man inte installera kylskap, ugnar
utan ventilation eller tvattmaskiner.

Montering pa ladan (bild 2a)

* Om hallen monteras Over en lada kan metallféremal i 1ddan kan
bli mycket varma genom luften som cirkulerar fran hallen. Darfor
rekommenderas att ett skydd anvands.

Som stdd kan man anvanda en traskiva (bild 3) eller kdpa ett
lampligt tillbehor frén var tekniska serviceavdelning.

Artikelnummer for detta till detta tilloehdr: 686002

¢ Bankskivan dar hallen monteras skall ha en minsta tjocklek om
20 mm.

» Avstandet mellan bankskivans ovre del och ladans évre del ska
vara 65 mm.

Montering pa ugnen (bild 2b)
¢ Bénkskivan dar hallen monteras skall ha tjocklek minst:
- 20 mm om den installeras pa en kompakt ugn.
— 30 mm om den installeras pa en ugn som inte &r kompakt.

* Om hallen har installerats p& en kompakt ugn, ska man l&mna
ett avstdnd pa 60 mm mellan ugnens &vre del och bénkskivans
Ovre del.

Montering pa diskmaskin (bild 2c)

¢ Om hallen har installerats p& en diskmaskin, ska man installera
ett tillbehdr som mellanlagg. Tillbehdret ska bestallas frén var
service for teknisk assistans.

Artikelnummer for detta till detta tillbehdr: 686002

» Bankskivan som hallen installeras i ska ha en tjocklek pa minst
20 mm och max. 40 mm.

* Avstandet mellan bankskivans évre del och diskmaskinens
Ovre del ska vara:
— 60 mm om den installeras pa en kompakt diskmaskin.
— 65 mm om den installeras pé en diskmaskin som inte ar
kompakt.

Séatt in och anslut hallen - Bild 1-5

e Spénning, se typskylten.

* Viktigt: Anslut endast enligt anslutningsschemat.
Kopplingsschema - Bild 5

1.Brun

2.Bla

3.Gulgron

Modifiera anslutningsintensiteten
10/13/16 /20 Ampere - Bild 6

Innan du anvander hallen for forsta gangen, ska du kontrollera att
hallens anslutningsintensitet &r korrekt.

For att andra hallens intensitet, folj nedanstéende steg:

1 — Satt pa spishéllen med huvudstrémbrytaren.
=Placera inget kokkarl i kokzonerna

2- Under de féljande 60 sekunderna, ska du placera alla
kokzoner pé dnskad effektniva enligt den anslutningsintensitet
som krévs, se tabellen.

Effektniva Anslutningsintensitet i Ampere
{ 20 A
c 16 A
3 13A
Y 10A

3-Stang av vdrmezonerna i tur och ordning. Bérja med zonen
l&ngst nere till hdger och sedan motsols.

4 — P& displayen for kokzonerna pé hoger sida visas den valda
anslutningsintensiteten.

5 -Stang av spishéllen med huvudstrémbrytaren.
Den valda anslutningsintensiteten sparas korrekt.

Demontering av hallen

« Koppla produkten spanningsfri.

* Tryck ut hallen underifran.



Instrukcja montazu

Wazne uwagi

» Bezpieczenstwo podczas uzycia gwarantuje sie wytacznie jesl
urzgdzenie zainstalowane zostato poprawnie pod wzgledem
technicznym i wedtug instrukcji montazu. Za szkody powstate w
wyniku nieodpowiedniej instalacji odpowiedzialna bedzie osoba
instalujgca.

» Podtgczenia urzgdzenia moze dokonaé¢ wytgcznie
upowazniony technik specjalista. Nalezy przestrzega¢
rozporzadzen miejscowej firmy dostarczajacej energie
elektryczna.

» Urzgdzenie posiada stopien ochrony | i mozna go uzywaé
wylgcznie z uziemionym przytgczem.

« Uzywanie opisywanego urzadzenia bez podtaczenia do
uziemienia lub z nieprawidtowg instalacjg moze spowodowac,
jakkolwiek w bardzo mato prawdopodobnych okolicznosciach,
powazne szkody.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za niewtasciwe funkcjo-
nowanie urzadzenia i ewentualne szkody spowodowane przez
niewtasciwg instalacje elektryczna.

+ Jesli urzadzenie nie posiada dostepnej wtyczki, nalezy
zastosowac odigczniki od instalacji statej zgodnie z normami
dotyczacymi instalaciji.

» Kabel zasilania nalezy utozy¢ w ten sposob, aby nie dotykat
nagrzanych czesci ptyty kuchenki lub piekarnika.

* Wszelkie czynnosci wewnatrz urzadzenia, wigcznie z
wymiang kabla zasilania, powinny zosta¢ wykonane przez
Serwis Techniczny.

+ Plyty indukcyjne moga by¢ instalowane wytgcznie na szafce,
na piekarnikach z systemem wymuszonej wentylacji tej samej
marki lub na zmywarkach do naczyn tej samej marki. Pod ptyta
kuchenki nie mogg by¢ instalowane lodéwki, piekarniki bez
systemu wentylacji lub pralki.

Montaz na szafce (rysunek 2a)

» Jesli ptyta zostata zainstalowana na szafce, wéwczas
przedmioty metalowe znajdujace sie w szafce moga nagrzac sie
do wysokiej temperatury z powodu recyrkulacji powietrza
wyptywajacego z systemu wentylacji ptyty. W tym przypadku,
zaleca sie zastosowanie podpory przedzielajace;.

Jako podpory przedzielajacej mozna uzy¢ deski drewniane;j
(rysunek 3) lub mozna zakupi¢ odpowiednie akcesorium w
naszym Serwisie Technicznym.

Kod referencyjny opisywanego akcesorium to 686002.

« Zabudowa, w ktérej zostanie zamontowana ptyta kuchenki,
powinna mie¢ grubos¢ co najmniej 20 mm.

» Odstep miedzy goérna czescig zabudowy, a gérng czescig
szafki powinien wynosi¢ 65 mm.
Montaz na piekarniku (rysunek 2b)
» Zabudowa, w ktérej zamontowana zostanie ptyta, powinna
mie¢ grubos¢ wynoszaca co najmniej:
— 20 mm, w przypadku instalowania na piekarniku kom-
paktowym.

— 30 mm, w przypadku instalowania na piekarniku nie-
kompaktowym.

+ Jesli ptyta zostata zainstalowana na piekarniku kompaktowym,
nalezy zostawi¢ odstep 60 mm miedzy goérng czescig piekarnika
i gorng czescig zabudowy.

Montaz na zmywarce do naczyn (rysunek 2c)

+ Jesli plyta zostata zamontowana na zmywarce do naczyn,
nalezy zainstalowac¢ akcesorium przedzielajgce. O to
akcesorium mozna poprosi¢ w naszym Serwisie Technicznym.

Kod referencyjny opisywanego akcesorium to 686002.

« Zabudowa, w ktérej zostanie zamontowana ptyta, powinna
mie¢ grubos$¢ co najmniej 20 mm, natomiast maksymalnie 40
mm.

+ Odstep miedzy goérng czescig zabudowy i gérng czesciag,
zmywarki do naczyn powinien wynosic:

— 60 mm, w przypadku instalowania na zmywarce kom-
paktowe;.

— 65 mm, w przypadku instalowania na zmywarce nie-
kompaktowe;.

Montaz i podtaczenie plyty kuchenki -
Rysunek 1/2/3/4/5

» Napiecie, patrz informacje na tabliczce znamionowe;j.

» Podtaczyé¢ urzadzenie tylko w sposéb zgodny ze schematem
potaczen.

Schemat polaczen - Rysunek 5

1. Brazowy
2. Niebieski

3. Zotto-zielony

Zmiana natezenia pradu podiaczenia 10 /
13/16 / 20 amperéw - Rysunek 6

Przed rozpoczeciem uzytkowania ptyty, nalezy sprawdzi¢, czy
natezenie pradu podtgczenia ptyty jest prawidiowe.

Aby zmienié natezenie pradu w ptycie, wykonac nastepujgce

Cczynnosci:

1.  Wiaczy¢ ptyte kuchenki za pomocg wytacznika gtdwnego.
Nie ustawia¢ zadnych naczyn na strefach grzejnych

2. W ciagu nastepnych 60 sekund, ustawi¢ we wszystkich stre-

fach grzejnych odpowiedni poziom mocy zgodnie z wyma-
ganym natezeniem pradu podigczenia, patrz tabela.

Poziom mocy Natezenie pradu podtaczenia w
amperach
‘ 20A
c 16 A
3 13A
H 10A

3.  Wylaczyc¢ strefy grzejne, jedna po drugiej, rozpoczynajac od
prawej dolnej strefy grzejnej, a nastepnie w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

4. Nawyswietlaczu bocznych stref grzejnych po prawej stronie
pokazuje sie wybrane natezenie pradu podtaczenia.

Wytaczyé ptyte kuchenki za pomoca wytacznika gtéwnego.
Wybrane natezenie pradu podtgczenia zostato prawidtowo
zapisane w pamieci.

Demontaz ptyty kuchenki

» Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego.

* Wyja¢ ptyte kuchenki, popychajac od spodu.



Montaj Talimatlan

Onemli notlar

¢ Kullanim garantisi, ancak kurulum dogru ve montaj
talimatina uygun sekilde yapilmigsa gecerlidir. Dogru
yapilmamis kurulumdan kaynaklanan zararlardan kurulumu
yapan kisi sorumludur.

¢ Cihazin baglantisi sadece yetkili bir teknik uzman
tarafindan yapilabilir. Baglanti, bolgeye elektrik tedarik eden
sirketin 6ngordugu nizama gore yapiimalidir.

¢ Cihaz | tipi muhafazaya uygundur ve sadece toprak
baglantili kullanilabilir.

¢ Cihazin toprak baglantisi haricinde veya uygun olmayan
bir bigimde kullanilmasi, ¢ok kugcik ihtimal dahilinde de olsa
ciddi zararlara yol acabilir.

Uygun olmayan kullanimdan ve uygun olmayan elektrik
tesisatindan kaynaklanan olasi zararlardan uretici sorumiu
degildir.

» Cihaz donaniminda civi yoksa baglanti kesme araclari
sabit montaj ile cihaz kurulum talimatlarina uygun sekilde
birlestiriimelidir.

* Baglanti hortumu, pisirme tezgahinin veya kasanin sicak
kisimlarina temas etmeyecek sekilde yerlestiriimelidir.

* Besleme kablosunun degisimi de dahil olmak lizere cihaz
Uzerinde yapilacak her turlu islem, Teknik Destek Servisi
tarafindan yapilmalidir.

* indiiksiyon plakalari yalnizca cekmece, ayni markal
motorlu havalandirmasi olan firinlar veya ayni markali
bulagik makineleri Gzerine kurulabilir. Pigirme tezgahinin
altina buzdolabi, havalandirmasiz firin veya camasir
makinesikurulamaz.

Cekmece lizerine montaj (sekil 2a)

» Tezgah gekmece lzerine kurulmussa ¢ekmecenin icerdigi
metal objeler, tezgah havalandirmasindan kaynaklanan hava
sirkulasyonundan dolayi yuksek i1stya maruz kalabilir. Bu
olursa, bir ara destek kullaniimasi tavsiye edilir.

Ara destek olarak kullanmak icin ahsap panel kullanilabilir
(sekil 3) veya Teknik Destek Servisimizden uygun bir
aksesuar alinabilir.

Bu aksesuarin referans kodu:686002

¢ Plakanin kurulacagi tezgahin kalinhgi en az 20 mm
olmalidir.

* Tezgahin st kismiyla cekmecenin st kismi arasindaki
mesafe 65 mm olmalidir.

Firin lizerine montaj (sekil 2b)

* Plakanin kurulacagi tezgah en az su kalinh@a sahip
olmahdir:

- Kompakt bir firin tizerine kuruluyorsa 20 mm.
- Kompakt olmayan bir firin Gizerine kuruluyorsa 30 mm.

* Tezgah kompakt bir firin Gzerine kurulduysa, firinin Ust
kismiyla tezgahin st kismi arasinda 60 mm mesafe
birakilmasi gerekmektedir.

Bulasik makinesi lizerine montaj (sekil 2c)

* Tezgah bir bulagik makinesi tzerine kurulduysa, bir ara
aksesuar takilmasi gerekmektedir. Aksesuar Teknik
Servisimizden talep edilebilir.

Bu aksesuarin referans kodu:686002

¢ Plakanin kurulacagi tezgahin kahinh@i en az 20 mm ve en
fazla 40 mm olmaldir.

* Tezgahin Gst kismiyla bulasik makinesinin st kismi
arasindaki mesafe su kadar olmaldir:

- Kompakt bir bulagik makinesi tizerine kuruluyorsa
60 mm.

- Kompakt olmayan bir bulagik makinesi tzerine
kuruluyorsa 65 mm.

Pisirme bolumiiniin yerlestiriimesi
elektrige baglanmasi - Resim 1/2/3/4/5
* Elektrik gerilimi icin tip levhasina bakiniz.

+ Onemli: Sadece baglanti semasina gére baglanmalidir.
Baglanti semasi - Sekil 5

1.Kahverengi
2.Mavi
3.Sar ve yesil

Baglanti siddetini degistirme
10 / 13 / 16 / 20 Amper - Sekil 6

Plakayi ilk defa kullanmadan 6nce, plakanin baglant
siddetinin dogru olup olmadigi kontrol edilmelidir.

Plakanin siddetini degistirmek i¢in, asagidaki adimlari takip
ediniz:
1 - Pisirme tezgahini ana diigme ile aciniz.

Pisirme bolimlerinin Gzerine herhangi bir kap
yerlestirmeyiniz
2- Sonraki 60 saniye igerisinde, bitln pisirme bélumlerini

gerekli baglanti siddetine gore istenen gug seviyesine
getiriniz, tabloya bakiniz.

Giuc seviyesi Amper cinsinden baglanti

siddeti
{ 20 A
16 A
3 13 A
Y 10 A

3- Saat yoninun tersine dogru, alt sag pisirme boliminden
baslayarak birbiri ardina pisirme bélimlerini kapatiniz.

4 - Sag yan pisirme bolumlerinin gésterge ekraninda, secili
baglanti siddeti gbsterilir.

5 -Pisirme tezgahini ana digme ile aginiz.
Secili baglanti siddeti dogru bir bicimde kaydedilecektir.
Pisirme bolumuniin sokiilmesi

¢ Cihazin elektrik gerilimi kesilmelidir.

* Pisirme bolumunu alttan bastirarak disari ¢ikariniz.
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/A Rad og vejledning om sikkerhed

Laes disse instruktioner omhyggeligt.
Kun pa denne made kan du handtere
apparatet korrekt.

Opbevar brugs- og
monteringsinstruktionerne. Hvis
apparatet overdrages til en anden
person, skal du ogsa udlevere den
tilhgrende dokumentation.

Kontroller apparatet efter udtagning af
emballagen. Hvis der er opstaet
skader under transporten, ma du ikke
tilslutte apparatet. Kontakt vores
serviceafdeling med en skriftlig

10

beskrivelse af skaderne, da du ellers
mister retten til enhver form for
erstatning.

Sikkerhedsanvisninger

Dette apparat er udelukkende konstrueret til husholdningsbrug.
Brug kun kogesektionen til tilberedelse af fedevarer. Apparatet
ma ikke lades ude af syne under brug.



Sikker betjening

For at bruge dette apparat pa en sikker made ma voksne og
barn som pa grund af

m fysiske, sansemaessige eller psykiske handicap,
m manglende erfaring eller uvidenhed

omkring brug af apparatet ikke gere det uden opsyn fra en
ansvarlig, voksen person.

Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.
Overophedet olie eller fedt

Fare for brand!

Overophedet olie og fedt anteendes hurtigt. Hav altid
overophedet olie og fedt under opsyn. Hvis olien eller
fedtstoffet anteendes, méa du aldrig slukke ilden med vand. Lasg

et lag eller en tallerken pa for at slukke ilden. Afbryd kogefeltet.

Tilberedning i vandbad

Vandbad ger, at man kan tiloerede mad i en kasserolle, som
saenkes ned i en sterre gryde med vand. Derved opnar maden
en lav og konstant opvarmning og tiloeredes via vandbadet og
ikke direkte via kogefeltets varme. Ved tilberedning i vandbad
skal du undgé at anbringe metalbeholdere, glasskale eller
skale af andre materialer direkte i bunden af gryden med vand,
da glasset eller beholderen kan blive gdelagt som felge af
varmen fra kogefeltets overflade.

Varm kogesektion

Fare for brandskader!

Bergr ikke varme kogefelter. Hold bgrn veek fra kogesektionen.

Fare for brand!

m Anbring aldrig anteendelige objekter pa kogefeltet.

m Opbevar ikke breendbare genstande eller spray i skufferne
under kogesektionen.

Kogegrej med vad bund og vade kogefelter

Fare for skader!

Hvis der findes vaeske mellem bunden af kogegrejet og
kogefeltet, kan der opstd damptryk. Det kan fere til, at
kogegrejet skyder op. Sgrg altid for, at kogefeltet og bunden af
kogegrejet er tort.

Spreekker i kogesektionen

Fare for elektrisk stod!

Afbryd apparatet fra eltilslutningen, hvis kogesektionen er itu
eller revnet.

Seet dig i kontakt med vores tekniske serviceafdeling.

Kogefeltet bliver varmt, men den visuelle indikation fungerer
ikke
Fare for brandskader!

Afbryd kogefeltet, hvis indikatoren ikke fungerer. Kontakt
teknisk service.

Kogesektionen slukkes

Fare for brand!

Hvis kogesektionen afbrydes automatisk og ikke kan bruges,
kan den senere teendes automatisk. For at undga det skal
kogesektionen afbrydes fra elnettet. Seet dig i kontakt med
vores tekniske serviceafdeling.

Anbring ikke metalgenstande pa induktionspladen

Fare for brandskader!

Efterlad ikke knive, gafler, skeer, lag eller andre
metalgenstande pa kogesektionen, da de kan blive opvarmet
meget hurtigt.

Vedligeholdelse af ventilator

Fare for skader!

Kogesektionen er udstyret med en bleeser nederst. Hvis
kogesektionen er udstyret med en skuffe nederst, ma du ikke
opbevare sméa genstande eller genstande af papir i den, da de
kan gdelaegge blasseren og pavirke effekten negativt, hvis de
suges ind.

Pas pa!

Mellem skuffens indhold og bleeserens indlgb skal der vaere
mindst 2 cm.

Forkerte reparationer

Fare for elektrisk stod!

Fejlagtige reparationer er farlige. Afbryd apparatet, hvis det er
defekt. Seet dig i kontakt med vores tekniske serviceafdeling.
Reparation og udskiftning af defekte tilslutningskabler ma kun
udfgres af uddannet personale i serviceafdelingen.

Pas pa!

Apparatet opfylder normerne for sikkerhed og elektromagnetisk
kompatibilitet. Personer med pacemaker ma ikke betjene
apparatet. Det er ikke muligt at garantere, at 100 % af sddanne
anordninger, som findes pa markedet, opfylder de geeldende
bestemmelser vedrgrende elektromagnetisk kompatibilitet, at
de ikke forarsager forstyrrelser, som kan pavirke funktionen.
Det er ogsa muligt, at personer med andre slags apparater, sa
som hgreapparater, kan opleve et vist ubehag.

Afbrydelse af kogesektionen

Efter hver brug skal du altid afbryde kogesektionen med
hovedafbryderen. Vent ikke, til kogesektionen afbrydes
automatisk pa grund af mangel pa stregm.

Arsager til skader
Pas pa!
m Kogegrej med en ru bund kan ridse kogesektionen.

m Saet aldrig tomt kogegrej pa kogefelterne. Der kan opsta
skader.

m Stil ikke varmt kogegrej pa afbryderpanelet, indikatorzonen
eller kanten af kogesektionen. Der kan opsta skader.

m Hvis tunge eller spidse genstande falder ned pa kogepladen,
kan den tage skade.

m Splvpapir og kogegrej af plastik smelter, hvis det anbringes
pa et varmt kogefelt. Det anbefales ikke at bruge heaetter pa
kogesektionen.
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Generel oversigt
| falgende tabel kan du se de hyppigste skader:

Skader Arsag Afhjeelpning
Pletter Fastbreendte fadevarer Fjern straks spildte madrester med en glaskniv.

Uegnede rengaringsmidler Brug kun rengaringsmidler, der er velegnet til kogesektioner.
Ridser Salt, sukker og sand Brug ikke kogesektionen som braet eller bord.

Kogegrej med ru bund kan lave rid-
ser i glaskeramikken

Kontrollér kogegrejet.

Misfarvninger Uegnede rengaringsmidler

Brug kun rengaringsmidler, der er velegnet til kogesektioner.

Overfladen pa kogegrejet

Loft gryder og pander, nar du fylder dem.

Mathed
hold

Sukker og emner med hgjt sukkerind- Fjern straks spildte madrester med en glaskniv.

Beskyttelse af miljoet

Udpak apparatet, og bortskaf emballagen pa en miljgvenlig
made.

Bortskaffelse af affald pa en miljovenlig made

elektriske og elektroniske apparater WEEE 2002/96/
EU. Direktivet definerer rammen for genindvinding og
genbrug af apparater, der bruges i hele det
europaiske omrade.

g Apparatet overholder direktivet om bortskaffelse af

Rad om energibesparelse

m Saet altid det rigtige 1&g pa kogegrejet. Ved tilberedning uden
lag forages energiforbruget fire gange.

Induktionstilberedning

Fordele ved induktionstilberedning

Induktionstilberedning forudsaetter en radikal eendring i forhold
til traditionelle opvarmningsmetoder, og varmen genereres
direkte i kogegrejet. Derfor har det mange fordele:

m Tidsbesparelse ved kogning og stegning; opvarmning direkte
af kogesektionen.

m Energibesparelse.

m Enklere rengaring og vedligeholdelse. Spildte madrester
breender ikke sa hurtigt fast.

m Varmekontrol og sikkerhed; kogefeltet tilfarer eller afbryder
strgmmen, s& snart du trykker pa knappen.
Induktionskogefeltet sikrer, at varmen kan fordeles, nar du
fierner kogegrejet uden at have slukket for kogefeltet farst.

Egnet kogegrej

Ferromagnetisk kogegrej

Kun kogegrej, der er egnet til induktionstilberedning med
ferromagnetiske beholdere, méa bruges, hvis det bestar af:

m emaljeret stal
m stgbejern
m specialbeholdere til induktionstiloeredning i rustfrit stal.

Kontrollér, om kogegrejet drages mod magneten. Hvis det gear,
er det egnet.
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m Brug kogegrej med flad, tyk bund. En rund bund forager
energiforbruget.

m Diameteren pa bunden af kogegrejet skal svare til sterrelsen
pa kogefeltet. Denne er generelt en starre diameter end
bundens. Hvis diameteren pa kogegrejet ikke svarer til
kogefeltets diameter, er det bedre, at kogegrejets diameter er
storre end kogefeltets, hvor der i modsat fald mistes ca.
halvdelen af energien. Bemeerk: Hvis fabrikanten har angivet
en starre gvre diameter pa kogegrejet.

m Veelg kogegrej af en starrelse, der passer til den meengde
fedevarer, som du vil tilberede. Stort kogegrej, der kun er
halvt fyldt, bruger meget energi.

m Kog med kun lidt vand. Dermed sparer du energi, og alle
vitaminer og mineraler i grgntsagerne bevares.

m Veelg et lavere kogeniveau.

Specielt kogegrej til induktionstilberedning

Der findes andre former for specielt kogegrej il
induktionstilberedning, hvis bund ikke er helt ferromagnetisk.
Kontrollér diameteren, da den kan pavirke kogegrejets
detektering og tilberedningsresultatet.

Uegnet kogegrej

Anvend aldrig kogegrejet af:
m normalt tyndt stél

m glas

m ler

= kobber

m aluminium

Egenskaber for kogegrejets bund

Egenskaberne for kogegrejets bund har betydning for, om
tilberedningen bliver jeevn. Kogegrej, som er fremstillet af
materialer, der hjeelper med at fordele varmen, herunder
"sandwich-materialer" i rustfrit stal, som fordeler varmen jeevnt
og sparer bade tid og energi.

Intet kogegrej eller kogegrej i uegnet storrelse

Hvis du ikke anbringer noget kogegrej i det valgte kogefelt,
eller hvis kogegrejet ikke er egnet i relation til materiale eller
starrelse, begynder tilberedningsniveauet at blinke pa displayet
til kogefeltet. Placer egnet kogegrej i feltet, s& det holder op
med at blinke. Hvis der gar mere end 90 sekunder, afbrydes
kogefeltet automatisk.



Tomt kogegrej eller kogegrej med tynd bund

Opvarm ikke tomt kogegrej, og brug ikke kogegrej med tynd
bund. Kogesektionen er udstyret med et internt
sikkerhedssystem, men tomt kogegrej kan opvarmes sa hurtigt,
at funktionen “automatisk afbrydelse" ikke kan na at reagerer
pa hgje temperaturer. Kogegrejets bund kan ridse og
edelaegge kogefeltets overflade. | sa fald skal du ikke rgre ved
kogegrejet, men slukke for kogefeltet. Hvis den ikke virker efter
at vaere blevet kalet af, skal du kontakte serviceafdelingen.

At blive fortrolig med apparatet

Disse instruktioner geelder for flere forskellige kogesektioner.
P& side 70 er der en generel oversigt over alle modeller med
malangivelser.

Betjeningspaneler

Kogegrejsdetektering

Hvert kogefelt har en mindste detekteringsgreense for
kogefeltet, som varierer efter kogegrejets materiale. Derfor skal
du bruge det kogefelt, som passer bedst til kogegrejets
diameter.

Dobbelt eller tredobbelt kogefelt

Disse omrader kan genkende kogegrej i forskellige starrelser.
Afhaengigt af materialet og kogegrejets egenskaber tilpasser
feltet sig automatisk og aktiver kun det separate felt eller hele
kogesektionen og bevarer en egnet effekt for at give et godt
tilberedningsresultat.

Indikationer for

Betjeningsoverflade styrketrin -5
til til/fra O
@ hoved- Betjeningsoverflade til restvarme H/h
afbryder =0 barnesikring funktionen powerboost &
o L [N 1@ 121 Q
& S ] o1 O o1 e
® - +b =0 — +p —O—+ — +b — +b @
BetieningsoverfladeI BetjeningsoverfladeI BetjeningsoverfladeI
fi ti ti
valg af styrketrin ® tidsprogrammering T tallerkenvarmezonen

Betjeningsoverflade til
® hovedafbryder
=0 barnesikring

Indikationer for
styrketrin {-3

til/fra J

restvarme H/h
Powerboost-funktionen &

7 K J =1 O
o o O oe
——@—+ — +b -  +b

Betjeningsoverflader til
® funktionen til
tidsprogrammering

Betjeningsoverflader

valg af
styrketrin
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Kogefelter

Kogefelt

Aktivering og deaktivering

O Enkelt kogefelt

Brug kogegrej af en velegnet storrelse.

oo Stegezone

Kogefeltet teendes automatisk, nar der bruges kogegrej, hvis bund har samme

starrelse som det yderste omrade.

O Resistiv luningszone*

Tryk pa symbolet TiF.**

* Aktivering af kogefelt: Den pageeldende indikator taendes.
** Indikatoren for restvarme taendes.

Brug kun kogegrej, der er egnet til induktion (se afsnittet “Egnet kogegrej").

Restvarme-indikator

Kogesektionen er udstyret med en restvarme-indikator i hvert
kogefelt, som viser hvilke, der stadig er varme. Undgé at bergre
det kogefelt, som indikatoren vises for.

Selv om kogesektionen er slukket, forbliver k/H, teendt, mens
kogefeltet er varmt.

Hvis kogegrejet fiernes fra kogefeltet, vises indikatoren A/H og
det valgte styrketrin skiftevis.

Programmering af kogesektion

| dette kapitel vises, hvordan et kogefelt indstilles. | tabellen
vises kogetrinnene og tilberedningstiderne for forskellige retter,

Taending og slukning af kogesektion

Teend og sluk kogesektion med hovedafbryder.

Teend: Tryk pa symbolet . Indikatoren over hovedafbryderen
lyser. Kogesektionen er klar til brug.

Sluk: Tryk pa symbolet D, og hold det inde, indtil indikatoren
over hovedafbryderen holder op med at lyse. Alle kogefelter vil
derefter veere slukket. Indikatoren for restvarme forbliver teendt,
indtil kogefelterne er afkalet tilstreekkeligt.

Bemeerk: Kogesektionen afbrydes automatisk, nar kogefelterne
er slukket i mere end 20 sekunder.

Indstilling af kogefelt
Veelg det gnskede styrketrin med symbolerne + og -.
Styrketrin 1 = mindste styrke.
Styrketrin 9 = hgjeste styrke.

Hvert styrkeniveau har en mellemtrinsindstilling. Den angives af
et punktum.

14

Valg af styrketrin:

Kogesektionen skal vaere teendt.

1.Tryk pa symbolet + eller - for det gnskede kogefelt. | den
visuelle indikation oplyses &J.

2.1 de felgende 10 sekunder skal du trykke péa
symbolet + eller -. S vises grundindstillingerne.
Symbol + effekt- niveau 9.

Symbol - effekt- niveau 4.

"1 -1
N ]

— + 5 —

*

3.Justering af styrketrin Tryk p& symbolet + eller -, indtil det
gnskede styrketrin vises.

Afbryd kogefeltet

Tryk pa symbolet + eller -, indtil JJ vises. Kogefeltet afbrydes, og
indikatoren for restvarme vises.

Bemeerk: Hvis der ikke er anbragt kogegrej pa
induktionskogefeltet, vil det valgte styrketrin blinke. Efter et
stykke tid slukkes kogefeltet.



Tabel over tilberedning
| den falgende tabel vises nogle eksempler.

Styrketrin
Smelte
Chokolade, overtraekschokolade, smgr, honning 1-1.
Gelatine 1-1.
Opvarmning og varmholdning
Gryderetter 1-2
Maelk** 1.-2.
Pgalser opvarmet i vand** 3-4
Optoning og opvarmning
Dybfrossen spinat 2.-3.
Dybfrossen gullasch 2.-3.
Kog pa svag varme
Kadboller 4.-5*
Fisk 4-5*
Hvid sauce, f.eks. bechamel 1-2
Sauce som bearnaise, hollandaise 3-4
Koge, dampkoge, stege let
Ris (med dobbelt meengde vand) 2-3
Ris med meelk 1.-2.
Kartofler 4-5
Pasta 6-7*
Gryderetter, supper 3.-4.
Grgntsager 2.-3.
Dybfrosne grgntsager 3.-4.
Lavet i trykkoger 4.5,
Stuvning
Kadrulle 4-5
Stuvning 4-5
Gullasch 3.-4.
Stegning**
Steaks, koteletter (ferske eller panerede) 6-7
Steak (3 cm tyk) 7-8
Bryst (2 cm tykt) 5-6
Fisk og fiskefilet, fersk 5-6
Fisk og fiskefilet, paneret 6-7
Sma og store rejer 7-8
Dybfrosne retter, f.eks. panderetter 6-7
Pandekager 6-7
Omeletter 3.-4.
Fritering** (150-200 g per portion i 1-2 | olie)
Dybfrostprodukter, f.eks. pommes frites, kyllingenuggets 8-9
Dybfrosne kroketter 7-8
Knodel 7-8
Kad, f.eks. kyllingestykker 6-7
Fisk, grentsager eller svampe, paneret eller i frituremel, f.eks. champignon 6-7
Desserter, f.eks. friterede sgde sager eller indbagt frugt 4-5

* Tiloeredning uden lag
** Uden lag
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Bornesikring

Kogesektionen kan sikres mod ufrivillig teending for at
forhindre, at barn teender den.

Aktivering og deaktivering af bornesikringen

Kogesektionen skal veere slukket.

Aktivering: Tryk pa symbolet =0 i cirka 4 sekunder. Displayet
=—0 lyser i 10 sekunder. Kogesektionen er nu blokeret.

Deaktivering: Tryk pa symbolet =0 i cirka 4 sekunder.
Barnesikringen er nu deaktiveret.

Powerboost-funktion

Med Powerboost-funktionen kan du opvarme madvarer
hurtigere end med styrketrin 5.

Alle fire kogefelter er udstyret med denne funktion.

Aktivering

Kogesektionen skal veere teendt, men der ma ikke vaere nogen
kogefelter i gang.

1.Velg gnsket kogefelt.

2.Valg af styrketrin 5.

3.Tryk derefter pa symbolet +.

| den visuelle indikation til symbolet vises &. Powerboost-
funktionen er aktiveret.

Funktionen tidsprogrammering

Funktionen kan bruges pa to forskellige méader:

m - til automatisk afbrydelse af et kogefelt.
® - som minutur.

Automatisk afbrydelse af en kogefelt

Angiv tidsrummet for det anskede kogefelt. Kogefeltet afbrydes
automatisk, nar tiden er forlgbet.

Sadan programmerer du
1.Vealg det gnskede styrketrin.

2.Tryk pa symbolet (®. Indikatoren Il til kogefeltet taendes.
| den visuelle indikation til tidsprogrammeringsfunktionen
vises LJ0J. For at veelge et andet kogefelt skal du trykke flere
gange p& symbolet (©, indtil det enskede kogefelt 11 lyser.

3.Tryk pa symbolet + eller - for funktionen tidsprogrammering.
Grundindstillingen vises:
Symbolet +: 30 minutter
Symbolet -; 10 minutter

1= 1=
17107 1 e 07 e
L0t min 1 O 210 i 1 O
—O—F = M=—C—z =
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Aktivering og deaktivering af bernesikringen

Med denne funktion aktiveres bgrnesikringen automatisk,
forudsat at kogesektionen er afbrudt.

Aktivering og deaktivering
Se afsnittet “Grundindstillinger".

Bemeerk: Hvis du teender et kogefelt, nar Powerboost-
funktionen er i gang, blinker felgende kogefelter & og 5.
Derefter reguleres styrketrinnet 5. Powerboost-funktionen
deaktiveres.

Deaktivering

Vealg kogefelt, og tryk p& symbolet -. Indikatoren & vises ikke
lzengere, og kogefeltet gar tilbage til styrketrinnet 5.
Powerboost-funktionen er blevet deaktiveret.

Bemaerk: Under saerlige omstaendigheder kan Powerboost-
funktionen slukke automatisk for at beskytte de indre
elektroniske komponenter i kogefeltet.

4.Tryk pa symbolet + eller -, indtil den gnskede kogetid vises.
Efter nogle sekunder begynder kogetiden at ga.

Nar tiden er forlgbet

Kogefeltet slukkes. Der lyder en alarm, og L7 vises i den
visuelle indikation til tidsprogrammeringsfunktionen i 10
sekunder. Indikatoren 1=l teendes i displayet for kogefeltet. Hvis
du trykker pa symbolet (B, slukkes indikatorerne, og det
akustiske signal ophgrer.

FEndring eller nulstilling af tiden

Tryk pa symbolet (® flere gange, indtil indikatoren |- taendes.
Skift kogetid med symbolerne + & -, eller indstil til .

Anvisninger

m Hvis en kogetid er programmeret i flere zoner, kan du
indstille, at du ser alle tiderne. For at bruge det skal du flere
gange trykke p& symbolet ©, indtil displayet -l for det
gnskede kogefelt lyser.

m Der kan justere en kogetid pé op til 99 minutter.

Automatisk tidsindstiller

Med denne funktion kan du veelge den gnskede kogetid for alle
kogefelter. Nar du har teendt et kogefelt, vil den valgte kogetid
begynde at ga. Nar kogetiden er géet, deaktiveres kogefeltet
automatisk.

Du kan finde anvisninger pd, hvordan du aktiverer
tidsindstilleren i kapitlet "Grundindstillinger".

Bemaerk: Du kan andre eller annullere kogetiden i en zone:

Tryk pa symbolet (® flere gange, indtil indikatoren =1 lyser.
Skift kogetid med symbolerne + og -, eller indstil til £t



Minutur

Minuturet giver mulighed for at programmere en tid péd op til 99
minutter. Det er uaftheaengigt af andre indstillinger. Denne
funktion afbryder ikke kogefelterne automatisk.

Sadan programmerer du

1. Tryk flere gange pé symbolet (©, indtil indikatoren £\ teendes.
| den visuelle indikation til tidsprogrammeringsfunktionen
. Ixin]
vises L.

2. Tryk pa symbolet + eller - for funktionen tidsprogrammering.
Grundindstillingen vises.

Symbolet +: 10 minutter
Symbolet -: 05 minutter

3.Indstil den gnskede tid med symbolerne + eller -.
Efter nogle fa sekunder begynder tiden at forlgbe.

Nar tiden er forlgbet

Der hares et signal til information herom. | den visuelle
indikation til tidsprogrammeringsfunktionen vises i1, og
indikatoren £\ lyser. Efter 10 sekunder afbrydes indikatorerne.

Ved tryk pa symbolet (® slukker indikatorerne, og det akustiske
signal opharer.
FEndring eller nulstilling af tiden

Tryk flere gange pa symbolet (B, indtil indikatoren £\ teendes.
Skift kogetid, eller indstil til /7 med symbolerne + eller -,

Automatisk tidsbegraensning

Nar kogefeltet er i funktion i leengere tid, og der ikke foretages
aendring af indstillinger, aktiveres den automatiske
tidsbegreensning.

Kogefeltet opherer med at afgive varme. | den visuelle
indikation til kogefeltet blinker skiftevis = og 5.

Ved tryk pé et symbol slukkes indikatoren. Nu kan kogefeltet
indstilles igen.

Nar den automatiske tidbegraensning aktiveres, indstilles denne
i henhold til det valgte styrketrin (fra 1- til 10 timer).

Grundindstillinger

Apparatet indeholder forskellige grundindstillinger.
Indstillingerne kan tilpasses brugerens egne behov.

Indikator Funktion

c Permanent bgrnesikring
Ll Deaktiveret.*

{ Aktiveret.

(X}

Lydsignaler

L)Afbrudt bekraeftelsessignal og fejlsignaler.
{ Kun fejlsignal tilsluttet.
Z Koblet fejlsignal og bekreeftelsesignal.

Xy}

Automatisk tidsbegransning.
0 Afbrudt.*
{ - 99 Tid til automatisk frakobling.

*Fabriksindstilling

**Kogesektionens maksimumeffekt afheenger af, hvordan tilslutningens intensitet konfigureres under installationen. For ikke at over-
skride denne maksimumveerdi er kogesektionen udstyret med en reeckke komponenter, som automatisk handterer effekten og
fordeler den mellem kogefelterne efter behov.
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Indikator Funktion

ch Varigheden af tidsprogrammeringens advarselssignal:

{ 10 sekunder.*
2 30 sekunder.

3 1 minut.

~d

Funktionen Power - Management

I = Deaktiveret.*
{ = 1000 W minimumeffekt.

S eller 5. = maksimal styrke i kogesektionen.**

Tilbage til de automatiske indstillinger

c2

1 Personlige indstillinger.*
{ Tilbage til fabriksindstillingerne.

*Fabriksindstilling

**Kogesektionens maksimumeffekt afhanger af, hvordan tilslutningens intensitet konfigureres under installationen. For ikke at over-
skride denne maksimumveerdi er kogesektionen udstyret med en reekke komponenter, som automatisk handterer effekten og

fordeler den mellem kogefelterne efter behov.

Adgang til grundindstillinger
Kogesektionen skal veere slukket.

1.Teend kogesektionen.

2.Inden for de naeste 10 sekunder skal du trykke pa symbolet
=—O 0g holde det inde i 4 sekunder.

VARYY,
Ct>_ / E "1
G/ 1< N

Z0pn N

Til venstre pa skaermen vises ¢ { og til hgjre vises {J.

3.Tryk pa symbolet =—0 flere gange, indtil indikatoren for den
egnskede funktion vises.

Vedligeholdelse og rengering

Rad og vejledning, der omtales i dette kapitel, tiener som hjeelp
til rengaring og optimal vedligeholdelse af kogesektionen

Kogesektion

Rengoring

Renger kogesektionen efter hver madlavning. P4 denne made
undgés det, at madrester braender sig fast. Rengear ikke
kogesektionen, fgr den er tilstreekkelig afkolet.

Brug kun renggringsmidler, der er velegnet til kogesektioner.
Overhold angivelserne, der findes pa produktets emballage.

Brug aldrig:
m Slibende produkter
m Aggressive rensemidler som ovnspray og pletfierningsmidler
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4.Velg derefter den gnskede indstilling med
symbolerne + og -.

| |

AR,

@ _ /1 - ]
L/l /
AN RN

5.Tryk igen pa symbolet =0, og hold det inde i 4 sekunder.
Indstillingerne er nu gemt korrekt.

Afslut

Hvis du vil forlade grundindstillingerne, skal du afbryde
kogesektionen med hovedafbryderen.

m Svampe med slibende overflade
m Haojtryksrensere eller damprensere

Glasskraber
Fjern vanskeligt snavs med en glasskraber.

1.Tag sikringen af skraberen

2.Renger kogesektionens overflade med kniven.
Rengar ikke kogesektionens overflade med bunden af
skraberen, da overfladen kan blive ridset.

A Glasskraber!

Kniven er meget skarp. Fare for snitsar. Beskyt kniven, nar den
ikke bruges. Udskift gjeblikkeligt kniven, nar den udviser tegn
pa skader.



Vedligeholdelse

Anvend et middel til vedligeholdelse og beskyttelse af
kogesektionen. Overhold rdd og vejledning pa emballagen.

Kogesektionens ramme

For at undgé skader pa kogesektionens ramme skal du
overholde fglgende angivelser:

m Brug kun varmt vand med en smule seebe
m Brug ikke skarpe eller slibende produkter
m Brug ikke glasskraberen

Reparation af nedbrud

Normalt skyldes nedbrud sméa detaljer. Far du kontakter vores
serviceafdeling, ber du tage falgende rad og vejledning i
betragtning.

Indikator Fejl Afhjeelpning
Ingen Elektricitetstilfarslen er afbrudt. Kontrollér ved hjeelp af andre elektriske produkter, om der er sket en
afbrydelse af stremmen.
Tilslutningen af apparatet er ikke udfart i Kontrollér, at apparatet er tilsluttet i overensstemmelse med tilslut-
overensstemmelse med tilslutningsske- ningsskemaet.
maet.
Nedbrud i elektronisk system. Hvis de foregaende typer kontrol ikke lgser problemet, skal du kon-
takte vores serviceafdeling.
£ blinker Betjeningspanelet er fugtigt, eller der har  After omradet ved betjeningspanelet, eller fiern objektet.

sat sig et objekt fast inden i komfuret

E- + nummer Nedbrud i elektronisk system.
/ d +nummer/

£ + nummer /

Afbryd kogesektionen fra elektricitetsforsyningen. Vent 30 sekun-
der, og tilslut den igen.*

FO/FS Der er opstaet en intern fejl i funktionalite- Afbryd kogesektionen fra elektricitetsforsyningen. Vent 30 sekunder,
ten og tilslut den igen.*

FZ Det elektroniske system er overophedet og Vent, indtil det elektroniske system er tilstraekkeligt afkalet. Tryk deref-
har aforudt det pageeldende kogefelt. ter pa hvilket som helst symbol pa kogesektionen.*

FY Det elektroniske system er overophedet og
har afbrudt alle kogefelter.

FB Kogezonen har veeret i brug for leenge ved Den automatiske tidsbegreensning er aktiveret. Tryk pa et vilkarligt
hgj temperatur og uden afbrydelser. symbol pa betjeningspanelet. Indikatoren slukkes. Du kan nu teende

for kogesektionen igen.

HH Forkert elektrisk spaending uden for de | dette tilfeelde ber man kontakte elektricitetsselskabet.
normale funktionsgraenser

v Kogefeltet er blevet overophedet, og det er Vent pa, at det elektroniske system er tilstreekkeligt afkalet, og teend

slaet fra for at beskytte komfuret. igen.

* Hvis angivelsen fortseetter, skal du kontakte vores serviceafdeling.

Anbring ikke kogegrej pa betjeningspanelet.

Normal lyd fra apparatet under brug

Induktionsvarmeteknologien er baseret pa dannelsen af
elektromagnetiske felter, som ggar, at varmen genereres direkte
i bunden af kogegrejet. Disse kan generere lyd og vibrationer

som beskrevet nedenfor afhaengigt af kogegrejets konstruktion:

Der lyder en dyb buldrende lyd som fra en transformator

Denne lyd heres ved tilberedning med hgit styrketrin. Arsagen

til det er energimasngden, som overfares fra kogesektionen til

kogegrejet. Denne lyd forsvinder eller aftager, nar du reducerer
styrketrinnet.

En lav hveesende lyd

Denne lyd genereres, hvis kogegrejet er tomt. Lyden forsvinder,
nar du tilseetter vand eller mad i kogegrejet.

Knitrende lyd

Denne lyd hares i kogegrej, som bestar af flere forskellige
overlappende materialer. Lyden beror pa vibrationer, som
hgres i overfladerne, som samler de forskellige overlappende
materialer. Denne lyd kommer fra kogegrejet. Meengden og
tilberedningsmaden for mad kan variere.

En hoj hveesende lyd

Lyden hegres isaer i kogegrej, som bestar af forskellige
overlappende materialer, s& snart du aktiverer maksimal
opvarmningseffekt samtidig i begge kogefelter. Lyden
forsvinder eller aftager, sa snart du reducerer effekten.
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Lyd fra bleeseren

For at opna den bedste effekt skal kogesektionen anvendes
med en kontrolleret temperatur. Derfor er kogesektionen
udstyret med en blaeser, som starter, nar den registrerer
temperaturen ved hjaelp af forskellige kogetrin. Blaeseren kan
0gsa bruges som per inerti, nar kogesektionen er afbrudt, hvis
den registrerede temperatur stadig er for hgij.

Kundeservice

Hvis Deres apparat skal repareres, star vores kundeservice til
Deres radighed.

E-nummer og FD-nummer:

Néar De kontakter vores serviceafdeling, skal De opgive
komfurets E-nummer og FD-nummer. Typeskiltet med numrene
findes i apparatets papirer.

Veer opmeerksom p4, at det ogsa indenfor garantiperioden ikke

er gratis at fa besgg af en tekniker fra kundeservice, hvis det
viser sig, at apparatet er blevet betjent forkert.

Kontaktdataene for alle lande findes i vedlagte kundeservice-
fortegnelse.

Reparationsordre og radgivning i tilfeelde af fejl
DK 44898985

De kan altid stole p4, at producenten har den sterste
kompetence. Nar reparationerne bliver udfert af producenten,
kan man vaere sikker pd, at de bliver udfert af uddannede
serviceteknikere, som anvender originale reservedele.
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Tikkende lyd eller lyd som fra viserne pa et ur

Denne lyd heres kun, nar 3 kogefelter eller derover er i gang,
og den forsvinder eller reduceres, nar du slukker kogefeltet.

De beskrevne lyde er normale, udger en del af
induktionsteknologien og er ikke tegn pa fejl.
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Turvallinen kaytté
Jotta laitteen kayttoturvallisuus taattaisiin, aikuiset tai lapset,
jotka

m eivat osaa kayttaa laitetta fyysisistd, sensorisista tai
psyykkisistd puutteista

m tai kokemuksen tai tuntemuksen puutteesta

johtuen, eivat saa kayttaa laitetta ilman vastuukykyisen aikuisen
valvontaa.

Lapsia on valvottava, jotta laitteella ei leikittaisi.
Liian kuuma 6ljy tai rasva

Tulipalovaara!

Liian kuuma 6ljy tai rasva syttyvat helposti. Al4 jata
ylikuumentunutta 6ljya tai rasvaa ilman valvontaa. Jos 0ljy tai
rasva syttyy, ala sammuta tulta vedella. Tukahduta tuli kannella
tai lautasella. Kytke keittoalue pois paalta.

Vesihauteella kypsentaminen

Vesihaude mahdollistaa ruoka-aineksien kypsentamisen
kattilassa, joka on suuremman vetta sisaltavan kattilan siséalla.
Téaten ruoka-aineksiin kohdistuu mieto ja jatkuva 1amp0 ja se
kypsyy kuuman veden toimesta sen sijaan, ettd se kypsyisi
suoraan keittoalueen lammoélla. Kun ruoka-aineksia
kypsennetaan vesihauteella, vetta sisaltavan keittoastian pohjan
paalle ei saa asettaa suoraan sailykepurkkeja, lasiastioita tai
muita materiaaleja niin, ettei keittotason ja astian lasi rikkoudu
keittoalueen uudelleen kuumennuksen vuoksi.

Kuuma keittotaso

Palovammavaara!

Ala koske kuumiin keittotasoihin. Pid4 lapset kaukana
keittotasosta.
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Tulipalovaara!
m Ala koskaan aseta syttyvid esineitd keittotason paalle.

m Ala sailyta syttyvia tuotteita tai aerosoleja keittotason
alapuolella olevissa laatikoissa.
Marat keittoastian pohjat ja keittoalueet

Vammautumisvaara!

Jos keittoastian pohjan ja keittoalueen valissa on vetta, se voi
aiheuttaa hoyrynpainetta. Taman seurauksena keittoastia voi
ponnahtaa ylospain. Pida keittotaso ja keittoastioiden pohjat
aina kuivina.

Keittotason halkeamat

Sahkoépurkausvaara!

Kytke laite pois sdhkdverkosta, jos keittotaso on rikkoutunut tai
siind on halkeamia.

Ota yhteyttéd tekniseen huoltopalveluun.

Keittoalue kuumenee, mutta naytto ei toimi

Palovammavaara!

Kytke keittoalue pois paalta, jos nayttd ei toimi. Ota yhteytta
tekniseen huoltopalveluun.

Keittotason pois péaalta kytkeytyminen

Tulipalovaara!

Jos keittotaso kytkeytyy pois paaltd automaattisesti eiké sen
kayttd ole mahdollista, keittotaso voi mydhemmin kytkeytya
péaéalle itsestddn. Jotta ndin ei kavisi, keittotaso on irrotettava
sahkodverkosta. Ota yhteytta tekniseen huoltopalveluun.

Ala aseta metalliesineita induktiolevyn paille

Palovammavaara!

Ala jata keittotason padlle veitsia, haarukoita, lusikoita, kansia
tai muita metallisia esineitd, silla ne voivat kuumentua erittain
nopeasti.

Yleisndkyma
Seuraava taulukko sisaltda yleisimmaét vahingot:

Tuulettimeen liittyvat huomautukset

Vaurioitumisvaara!

Tassé keittotasossa on tuuletin, joka sijaitsee laitteen
alaosassa. Jos keittotason alapuolella on laatikko, siind ei saa
sdilyttaa pienia esineita tai paperia, silla ne voivat tuulettimeen
imeytyessaan vaurioittaa tuuletinta tai vaarantaa jadhdytyksen
toimivuuden.

Huomio!

Laatikon siséallon ja tuulettimen tuloaukon valilla on oltava
vahintdan 2 cm tilaa.

Virheelliset korjaukset

Sahkoépurkausvaara!

Virheelliset korjaukset ovat vaarallisia. Kytke laite pois paalta,
jos siina on vikoja. Ota yhteytta tekniseen huoltopalveluun.
Vaurioituneet liitosjohdot saa korjata ja vaihtaa ainoastaan
vastaavaan koulutuksen saanut teknisen huoltopalvelun
henkilosto.

Huomio!

Tama laite tayttaa turvallisuusmaarayksien ja
sdhkdmagneettiseen yhteensopivuuteen liittyen standardien
vaatimukset. Tasta huolimatta henkilét, joilla on
sydamentahdistin, eivat saa lahestya laitetta sen kayton aikana.
On mahdotonta taata, ettd kaikki markkinoilla olevat laitteet
tayttaisivat sdhkdmagneettiseen yhteensopivuuteen liittyvat
voimassa olevat mééaraykset ja ettei laitteen virheettéman
toiminnan vaarantavia hairi6ita esiintyisi. Samoin on
mahdollista, ettd muita laitteita, kuten kuulokkeita kayttavat
henkildt voivat havaita hairidita laitteen kaytdssa.

Keittotason kytkeminen pois péalta

Sammuta keittotaso aina jokaisen kéyttokerran jalkeen
paakytkimella. Ala odota, etta keittotaso sammuu
automaattisesti keittoastian puuttuessa.

Vaurioitumissyyt
Huomio!

m Epatasaiset keittoastioiden pohjat voivat aiheuttaa naarmuja
keittotasoon.

m Ala koskaan aseta tyhjia keittoastioita keittoalueille. Muutoin
voi aiheutua vahinkoja.

m Ald aseta kuumia keittoastioita ohjauspaneelin, nayttdjen tai
keittotason merkin paalle. Muutoin keittotaso voi vaurioitua.

m Jos keittotason paalle tippuu kovia tai teravapaisia esineité,
keittotaso voi vaurioitua.

m Alumiinifolio ja muoviset astiat sulavat kuumien keittotasojen
péaélle. Suojalevyjen kayttd ei ole suositeltavaa keittotasossa.

Vahinko Syy

Ratkaisu

Tahrat Ylivuotavat ruoka-ainekset

Poista keittotasolle ylivuotavat ruoka-ainekset valittdmasti kaapimella, joka

on tarkoitettu lasipintojen puhdistukseen.

Sopimattomat puhdistusaineet

Kayta ainoastaan keittotason puhdistukseen sopivia puhdistusaineita.

Naarmut Suola, sokeri ja hiekka Ala kayta keittotasoa tydtasona tai tukipintana.
Epatasaiset keittoastioiden pohjat Tarkista keittoastioiden pohjat.
aiheuttavat naarmuja lasikeraamiseen
pintaan
Varjaytymat Sopimattomat puhdistusaineet Kayta ainoastaan keittotason puhdistukseen sopivia puhdistusaineita.

Keittoastioiden hankaus

Nosta kattiloita ja pannuja niita liikuttaessasi.

Pinnan lohkeilu
vat aineet

Sokeri, huomattavasti sokeria sisaltd- Poista keittotasolle ylivuotavat ruoka-ainekset valittdmasti kaapimella, joka
on tarkoitettu lasipintojen puhdistukseen.
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Ymparistonsuojelu

Pura laite ja havitd pakkausmateriaalit ymparistoystavallisella
tavalla.

Ymparistoystavallinen jatteiden havitys

koskevan EU-direktiivin RAEE 2002/96/EY
vaatimukset. Kyseinen direktiivi maarittaa merkin
kaytettyjen laitteiden kierratysta ja uudelleen kayttéa
varten kaikissa EU-maissa.

H Tama laite tayttad sahko- ja elektroniikkalaiteromua

Ohjeita energian saastamiseen

m Aseta keittoastioihin aina oikea kansi. llman kantta
keitettdessa energian kulutus on nelinkertainen.

m Kayta keittoastioita, joiden pohja on tasainen ja paksu.
Epatasaiset pohjat lisdavat energian kulutusta.

m Keittoastioiden pohjan halkaisijan on oltava yhta suuri kuin
keittoalue. Se on yleensa suurempi kuin keittoastian pohjan
halkaisija. Jos keittoastian halkaisija ei vastaa keittoalueen
kokoa, on parempi kayttda keittoalueen kokoa suurempaa
keittoastiaa, silla pienempéaé keittoastiaa kayttaessa puolet
energiasta menee hukkaan. Huomaa: Jos valmistaja on
ilmoittanut keittoastian ylareunan halkaisijan,

m Valitse keittoastian koko valmistettavan ruokamaaran
mukaan. Suurikokoinen ja puoliksi taysi keittoastia kuluttaa
huomattavasti energiaa.

m Kayta vahaista vesimaaraa. Talldin saastetdan energiaa ja
samalla sailytetdan kasvisten vitamiinit ja mineraalit.

m Valitse mahdollisimman alhainen tehotaso.

Kypsentaminen induktiokeittoalueella

Induktioteknologian edut

Induktioteknologian toimintaperiaate on perinteiseen
kuumennukseen verrattuna taysin erilainen, silla kuumennus

tapahtuu suoraan keittoastiassa. Taten se tarjoaa lukuisia etuja:

m Keitto- ja paistoaika lyhenee, silld itse keittoastia kuumenee.
m Pienempi energiankulutus.

m Helpompi yllapitda ja puhdistaa. Ruoka-ainekset eivat pala
pohjaan niin nopeasti.

m Lammon hallinta ja turvallisuus. Keittotaso aktivoi tai
katkaisee virransy6tdn heti, kun sdadot suoritetaan
ohjauspaneelista. Induktiokeittoalue katkaisee virransyoton,
jos keittoastia poistetaan levylta, vaikka sita ei olisikaan
kytketty pois paalta sitd ennen.

Soveltuvat keittoastiat

Ferromagneettiset keittoastiat

Ainoastaan ferromagneettiset keittoastiat soveltuvat
kaytettavaksi induktiokeittolevyissa, niihin kuuluvat muun
muassa:

m emaloidut terasastiat
m valurauta-astiat

m ruostumattomat terédsastiat, jotka on tarkoitettu kaytettavaksi
induktiokeittolevyissa.

Tarkista keittoastioiden soveltuvuus magneettia kayttaen,
astioiden on vedettdvd magneettia puoleensa.

Erityiset induktiokeittolevyihin tarkoitetut keittoastiat

On olemassa muita induktiokeittotasoihin tarkoitettuja
keittoastioita, joiden pohja ei ole kokonaan ferromagneettinen.
Tarkista keittoastian pohjan halkaisija, se voi vaikuttaa
keittoastian havaintiin sek& kypsennyksen lopputulokseen.
Keittoastiat, jotka eivat sovellu induktiokeittotasoihin

Ala koskaan kayta seuraavia keittoastioita:

normaalit ohuet terdsastiat
lasiastiat

saviastiat

kupariastiat

alumiiniastiat

Keittoastian pohjan ominaisuudet

Keittoastioiden pohja voi vaikuttaa kypsennyksen lopputuloksen
tasaisuuteen. Keittoastiat, jotka on tehty lampda jakavista
materiaaleista (kuten ruostumattomat "sandwich" -terasastiat),
jakavat lammon tasaisesti sddstden aikaa ja energiaa.

Keittoastian puuttuminen tai vaaran kokoinen keittoastia

Jos valitulle keittoalueelle ei aseteta keittoastiaa, tai jos
keittoastia on tehty vaarastd materiaalista tai se on véaaran
kokoinen, keittoalueen naytdssa nékyvé tehotaso vilkkuu. Aseta
kayttdon soveltuva keittoastia keittoalueelle ja vilkkuminen
loppuu. Jos keittoastiaa ei aseteta alueelle 90 sekunnin sisalla,
keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

Tyhjéat tai ohuen pohjan omaavat keittoastiat

Ala kuumenna tyhjia keittoastioita, &la mydskaan kayta
ohutpohjaisia keittoastioita. Keittotasossa on sisdinen
turvajarjestelma, mutta tyhja keittoastia voi kuumentua niin
nopeasti, ettei “automaattinen pois paalta kytkenta" -toiminto
ehdi reagoida siihen ja astia voi saavuttaa erittdin korkean
lampétilan. Keittoastian pohja voi télldin sulaa ja vaurioittaa
keittotason lasipintaa. Ala koske talloin keittoastiaan vaan kytke
keittoalue pois paalta. Jos keittotaso ei toimi jadhtymisen
jalkeen, ota yhteytta tekniseen huoltopalveluumme.

Keittoastian havainti

Kaikissa keittoalueissa on keittoastian havainnin alaraja, joka
vaihtelee kaytetyn keittoastian materiaalin mukaan. Siksi on
kaytettava aina keittoaluetta, joka sopii parhaiten keittoastian
halkaisijaan.

Kaksin- tai kolminkertainen keittoalue

Kyseiset alueet voivat havaita eri kokoisia keittoastioita.
Keittoastian materiaalista ja ominaisuuksista riippuen keittoalue
mukautuu automaattisesti astiaan aktivoiden ainoastaan
vksinkertaisen keittoalueen tai koko alueen ja saatden sopivan
tehon parhaiden kypsennystulosten saavuttamiseksi.
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Laitteeseen tutustuminen

Nama kayttdohjeet soveltuvat eri keittotasoihin. Sivulla 10 on
mallien yleisnakyma ja tietoja menettelytavoista.

Ohjauspaneelit
Merkkivalot:
tehotaso -5
Alueen toiminta
kytkimet: Alueen kytkimet: jalkilampd H/h
paakytkin =0 lapsilukko Powerboost-toiminto &
O 0 L N N 1@ 1210
® o O U] 121 O o1 @
® - 45 =0 - +pb —0O—4++ - +b — +b @
Alueen Alueen Alueen kytkimet:
kytkimet: kytkimet: {it lautasten lammitysalue
tehotaso (® aikaohjelmointi
Merkkivalot:
tehotaso -9
Alueen kytkimet: toiminta
O paéakytkin jalkilampo H/k
=0 lapsilukko Powerboost-toiminto &
//
- I 1 - ® =0
° 5 il Pl oie
® = — +b —0O—+ — +b — +b
Alueen kytkimet: Alueen
(® aikaohjelmointi kytkimet:
tehotason
valitsin
Keittoalueet
Keittoalue Paalle ja pois paalta kytkenta

O Yksinkertainen keittoalue Kayta sopivan kokoista keittoastiaa.

oo Paistoalue Alue kaynnistyy automaattisesti silloin, kun sen péaalle asetetaan keittoastia,

jonka pohja on saman kokoinen kuin alueen ulkoreuna.

O Lautasten lammitysalue* Paina merkkia {F.**

* Keittoalueen aktivointi: Vastaava merkkivalo syttyy.
** Jalkilammon merkkivalo syttyy.
Kayta ainoastaan induktiokeittotasoon sopivia keittoastioita, katso kohta “Sopivat keittoastiat".
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Jalkilammon osoitin

Keittotason jokaisella keittoalueella on jalkilAmmadn merkkivalo,
joka ilmoittaa niista alueista, jotka ovat edelleen kuumia. Jos
keittoalueen jalkilAmmon osoitin palaa, valtd koskemasta
kyseiseen alueeseen.

Keittotason ohjelmointi

Tama luku sisaltda keittoalueen saatdohjeet. Taulukossa
nakyvat eri ruokien tehotasot ja keittoajat.

Keittotason paalle ja pois paalta kytkenta
Keittotaso voidaan kytkea paalle ja pois paalta paakytkimella.

Kytkeminen péaélle: paina merkkia (. Paakytkimen ylapuolella
oleva merkkivalo syttyy. Keittotaso on valmis kaytettavaksi.

Kytkeminen pois paalta: paina merkkia O, kunnes
paakytkimen paalla oleva merkkivalo sammuu. Kaikki
keittoalueet on sammutettu. Jalkilammon merkkivalo jaa
palamaan, kunnes keittoalueet jaahtyvat riittavasti.

Huomautus: Keittotaso kytkeytyy automaattisesti pois paalta
silloin, kun kaikki keittoalueet ovat olleet pois kaytdsta yli 20
sekuntia.

Keittoalueen saaté

Valitse haluamasi tehotaso merkeilla + ja -.

Tehotaso 1 = vahimmaisteho.

Tehotaso 9 = maksimiteho.

Kaikissa tehotasoissa on véliasetus. Se on merkitty pisteella.

Vaikka levy olisi sammunut, merkkivalo A /H, palaa keittoalueen
ollessa kuuma.

Jos keittoastia poistetaan keittoalueelta ennen sen kytkemista
pois paalta, nakyviin tulee vuoron perdan merkkivalo 1/H ja
valittu tehotaso.

Tehotason valitseminen:

Keittotason on oltava paalla.

1.Paina haluamasi keittoalueen merkkia + tai -. Vastaavaan
nayttdon syttyy iJ.

2.Paina seuraavien 10 sekunnin aikana merkkia + tai -.
Perusasetus tulee nakyviin.
Merkki + tehotaso 9.
Merkki - tehotaso 4.

N

17 11
I

— 4L || — +b

* *

3. Tehotason muuttaminen: Paina merkkia + tai -, kunnes
nakyviin tulee haluamasi tehotaso.

Keittoalueen kytkeminen pois paalta

Paina merkkia + tai -, kunnes nakyviin tulee L. Keittoalue
sammuu ja nakyviin tulee jalkilammon merkkivalo.

Huomautus: Jos keittoastiaa ei ole asetettu
induktiokeittoalueelle, valittu tehotaso vilkkuu. Tietyn ajan
kuluttua keittoalue sammuu.

Viitetaulukko
Seuraavassa taulukossa on joitakin esimerkkeja.

Tehotaso
Sulatus
Suklaa, suklaakuorrutus, voi, hunaja 1-1.
Hyyteld 1-1.
Lammitys ja lampiménépito
Keitto (esim. linssikeitto) 1-2
Maito** 1.-2.
Keitetyt nakit** 3-4
Sulatus ja lammitys
Pakastettu pinaatti 2.-3.
Pakastettu gulasch 2.-3.
Alhaisella teholla kypsentaminen ja keittaminen
Perunamykyt 4-5*
Kala 4-5*
Valkokastikkeet, esim. bechamel 1-2
Vatkatut kastikkeet, esim. bernildinen kastike, hollantilainen kastike 3-4

* Keitto ilman kantta
** |lIman kantta
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Tehotaso

Keittdminen, héyrykypsennys, haudutus

Riisi (kaksinkertainen méaara vetta) 2-3

Riisipuuro 1.-2.
Perunat 4-5

Nuudelit 6-7*
Liemet, keitot 3.-4.
Vihannekset 2.-3.
Vihannekset, pakastetut 3.-4.
Painekattilan kayttd 4.-5,
Muhentaminen

Lihakaaryle 4-5

Pataruoat 4-5

Gulasch 3.-4.
Paistaminen**

Pihvit, kyljykset (luonnolliset tai kuorrutetut) 6-7

Pihvi (paksuus 3 cm) 7-8

Kanan rintapala (paksuus 2 cm) 5-6

Kala ja kalafileet, maustamattomat 5-6

Kala ja kalafileet, kuorrutetut 6-7

Katkaravut 7-8

Pakasteruoat, esim. pannuruoat 6-7

Latyt 6-7

Munakas 3.-4.
Friteeraus** (150-200 g annos ja 1-2 | dljya)

Pakastetuotteet, esim. ranskanperunat, kananuggetit 8-9

Pakastetut perunakroketit 7-8

Lihapyorykéat 7-8

Liha, esim. kanapalat 6-7

Kala, vihannekset tai sienet, kuorrutetut tai taikinaan kaarityt, esim. herkkusienet 6-7

Leivokset, esim. munkit, taikinaan kaarityt hedelmat 4-5

* Keitto ilman kantta
** llman kantta

Lapsilukko

Keittotaso voidaan lukita tahattoman paalle kytkennan
estamiseksi niin, etteivat lapset kytke keittoalueita paalle.

Lapsilukon kytkeminen paalle ja pois paalta
Keittotason on oltava pois paalta.

Paalle kytkenta: Paina merkkid =0 noin 4 sekuntia. Merkkivalo
=—0 syttyy 10 sekunnin ajaksi. Keittotaso on lukittu.

Pois paaltd kytkenté: Paina merkkid =0 noin 4 sekuntia.
Lukitus on kytkeytynyt pois paalta.

Pysyvan lapsilukon kytkeminen paalle tai pois
paalta

Taman toiminnon avulla lapsilukko aktivoituu automaattisesti
aina keittotason sammuttamisen yhteydessa.

Paalle ja pois paalta kytkenta

Katso luku "Perusasetukset".
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Powerboost-toiminto

Powerboost-toiminnolla ruoka-ainekset voidaan kuumentaa
nopeammin kuin tehotasoa 9 kayttdessa.

Toiminto 16ytyy kaikilta keittoalueilta.

Paalle kytkeminen

Keittotason on oltava paalla, mutta mikaan keittoalue ei saa olla
toiminnassa.

1. Valitse haluamasi keittoalue.
2.Valitse tehotaso 5.

3. Paina sen jalkeen merkkia +.

Nayttéon syttyy merkkivalo &. Powerboost-toiminto on
aktivoitunut.

Aikaohjelmointi

Tata toimintoa voidaan kayttda kahdella eri tapaa:

m keittoalueen automaattinen sammutus.
m hélytin.

Keittoalueen automaattinen pois paalta
kytkenta

Syo6ta haluamasi keittoalueen toiminta-aika. Alue kytkeytyy
automaattisesti pois paalta silloin, kun kyseinen aika on kulunut
umpeen.

Ohjelmointi
1. Valitse haluamasi tehotaso.

2. Paina merkkia (®. Keittoalueen merkkivalo =l syttyy.
Aikaohjelmoinnin nayttdon tulee nakyviin 317, Valitse toinen
keittoalue painamalla useita kertoja merkkia (®, kunnes
haluamasi keittoalueen merkkivalo =l syttyy.

3. Paina aikaohjelmoinnin merkkia + tai -. Nakyviin tulee
perusasetus:
Merkki +: 30 minuuttia.
Merkki -: 10 minuuttia.

1= 1=
11070 e N e
L1l min Y 211 min Y
00— - +||[——0OC—F - +

4. Paina merkkia + tai -, kunnes nakyviin tulee haluamasi
keittoaika.

Muutaman sekunnin kuluttua keittojan laskenta kaynnistyy.

Ohjelmoidun ajan kuluttua umpeen

Keittoalue sammuu. Adnimerkki kuuluu ja aikaohjelmoinnin
naytossa nakyy L 10 sekunnin ajan. Merkkivalo =1 syttyy
keittoalueen nayttdon. Paina merkkia (®, merkkivalot sammuvat
ja aanimerkki deaktivoituu.

Ajan muuttaminen tai peruuttaminen

Paina merkkia (® useaan kertaan, kunnes haluamasi
merkkivalo =1 syttyy. Muuta keittoaikaa merkilla + tai -, tai
saada se asentoon L.

Huomautus: Jos jokin keittoalue kytketaan toimintaan
Powerboost-toiminnon ollessa toiminnassa, valitun keittoalueen
naytdssa vilkkuu & ja 9; sen jalkeen aktivoituu tehotaso 5.
Powerboost-toiminto kytkeytyy pois paalta.

Pois paalta kytkeminen

Valitse keittoalue ja paina sitten merkkié -. Merkki & haviaa
naytosta ja keittoalue palaa tehotasoon 5. Powerboost-toiminto
on poistettu kaytdsta.

Huomautus: Joissakin tapauksissa Powerboost-toiminto voi
kytkeytya pois paaltd automaattisesti keittotason siséisten
elektronisten osien suojaamiseksi.

Huomautuksia

m Jos keittoaika on ohjelmoitu eri alueille, kaikki ajat voidaan
asettaa nakyviin. Paina tallsin useita kertoja merkkia ®©
kunnes haluamasi keittoalueen merkkivalo =1 syttyy.

m Keittoajaksi voidaan ohjelmoida korkeintaan 99 minuuttia.

Automaattinen ajastin

Taman toiminnon avulla voidaan valita keittoaika jokaiselle
keittoalueelle. Valittu aika kaynnistyy, kun keittoalue kytketdan
paalle. Keittoalue sammuu automaattisesti, kun keittoaika on
kulunut umpeen.

Ajastimen paalle kytkemisen ohjeet 18ytyvat luvusta
"Perusasetukset".

Huomautus: Keittoalueen keittoaikaa voidaan muuttaa tai se
voidaan peruuttaa seuraavasti:

Paina useamman kerran merkkia (®, kunnes haluamasi
merkkivalo =1 syttyy. Muuta keittoaikaa merkeilla + tai -, tai
s4ada se asentoon L.

Ajastinkello

Ajastimeen voidaan ohjelmoida jopa 99 minuutin keittoaika.
Toiminto ei ole riippuvainen muista saaddista. Kyseinen
toiminto ei kytke keittoaluetta automaattisesti pois paalta.

Ohjelmointi

1.Paina merkkia (® useaan kertaan, kunnes merkkivalo 2
syttyy. Aikaohjelmoinnin nayttéon tulee nakyviin Si.

2. Paina aikaohjelmoinnin merkkia + tai -. Nakyviin tulee
perusasetus.

Merkki +: 10 minuuttia.
Merkki -: 05 minuuttia.

3.544ada haluamasi aika merkeilla + tai -.
Joidenkin sekuntien jalkeen aika kaynnistyy.

Ohjelmoidun ajan kuluttua umpeen

Laitteesta kuuluu merkkidéni. Aikaohjelmoinnin nayttdéon tulee
nakyviin J4 ja merkkivalo £\ syttyy. Merkkivalot sammuvat
10 sekunnin kuluttua.

Kun merkkia (® painetaan, merkkivalot sammuvat ja
merkkidani deaktivoituu.
Ajan muuttaminen tai peruuttaminen

Paina merkkia ® useamman kerran, kunnes merkkivalo 2\
syttyy. Muuta keittoaikaa tai aseta arvo i1 merkilld + tai -,
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Automaattinen sammutustoiminto

Kun keittoalue on toiminnassa pitkdan eiké asetuksiin tehda
muutoksia, automaattinen aikarajoitus aktivoituu.

Keittoalue kytkeytyy pois paalta. Keittoalueen naytdssa vilkkuu
vuoron peraan Fja g.

Mité tahansa painiketta painaessa nayttdé sammuu. Keittoaluetta
voidaan talldin jalleen kayttaa.

Kun automaattinen aikarajoitus aktivoituu, se saatyy valitun
tehotason mukaan (1- 10 tuntia).

Perusasetukset

Laitteessa on erilaisia perusasetuksia. Ne voidaan mukauttaa
kayttajan vaatimuksien mukaisiksi.

Merkkivalo Toiminto

{ Pysyva lapsilukko

I Pois kaytosta.*
{ Kaytossa.

iy

Aanimerkit

{)Vahvistuksen danimerkki ja virheen aanimerkki pois kytkettyna.
{ Vain virheen aanimerkki paalle kytkettyna.
2 Virheen ja vahvistuksen aanimerkki paalle kytkettyna.*

Xy}

Automaattinen aikarajoitus.

L Pois paalta.*
{ - 99 Automaattinen pois paalta kytkeytymisaika.

cE Aikaohjelmoinnin merkkidanen kesto

o

{ 10 sekuntia.*
2 30 sekuntia.

3 1 minuutti.

~d

Power-Management-toiminto
I = Pois kaytosta.*

{ =1000 W. Vahimmaisteho.
{=1500 W.

£ =2000 W.

9 tai 9. = keittotason maksimiteho.**

2

Oletusasetuksien palautus
£ Omat asetukset.*
{ Tehdasasetuksien palautus.

*Tehdasasetus

**Levyn maksimiteho riippuu asennuksen aikana suoritetusta kytkentajarjestelméan kokoonpanosta. Jotta maksimiarvoa ei ylitettaisi,
levyssa on tehoa automaattisesti sdatavia eri osia, jotka jakavat tehon sytytettyihin keittoalueisiin tarpeen mukaan.
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Perusasetuksiin siirtyminen
Keittolevyn on oltava pois paalta kytkettyna.

1. Kytke keittotaso paalle.

2. Paina seuraavien 10 sekunnin aikana merkkia —0 4
sekunnin ajan.

VARYY,
0;\_ 1/; "1
G/ < N
vl

-0 —

*

+b ——O—+

[n]

Nayton vasemmalla puolella nakyy ¢ { ja oikealla puolella L.

3. Paina merkkid =0 useamman kerran, kunnes nakyviin tulee
haluamasi toiminnon merkkivalo.

Yllapito ja puhdistus

Taman luvun ohjeet takaavat keittotason optimaalisen
puhdistuksen ja yllapidon.

Keittotaso

Puhdistus

Puhdista keittotaso jokaisen kayttokerran jéalkeen. Taten
valtetdadn tasoon jaaneiden jadmien palaminen. Puhdista
keittotaso vasta sitten, kun se on jaahtynyt tarpeeksi.

Kayta ainoastaan keittotason puhdistukseen sopivia
puhdistusaineita. Noudata tuotepakkauksiin merkittyja ohjeita.

Ala koskaan kayta:

m Kuluttavia tuotteita.

m Voimakkaita puhdistusaineita, kuten uunisuihkeita ja
tahranpoistoaineita.

m Naarmuttavia pesusienia.
m Korkeapaineisia tai hoyrylla toimivia puhdistusvalineita.

Lasin puhdistukseen tarkoitettu kaavin

Poista vaikeasti irtoavat liat lasin puhdistukseen tarkoitetulla
kaapimella.

1. Poista kaapimen suoja.
2. Puhdista keittotason pinta teralla.

Ala puhdista keittotason pintaa kaapimen peralla, pinta voi
talléin vaurioitua.

4.Valitse sen jalkeen haluamasi asetus merkeilla + ja -.

| |

s,

@ _ /1 '

O/'- | ~ (]
AN RN

5.Paina uudelleen merkkia =0 yli 4 sekunnin ajan.
Asetukset ovat tallentuneet virheettdmasti.

Poistuminen

Perusasetuksista voidaan poistua kytkemalla keittotaso pois
paaltd paakytkimella.

A Vammautumisvaara!

Tera on erittain terava. Varo ettet haavoita teralla itseasi. Suojaa
tera silloin, kun sita ei kayteta. Vaihda ter& uuteen heti kun siina
havaitaan poikkeamia.

Yllapito

Levita additiivista ainetta keittotason suojaamiseksi. Noudata
tuotepakkaukseen merkittyja ohjeita.

Keittotason kehys

Jotta keittotason kehykseen ei tulisi vaurioita, noudata
seuraavia ohjeita:

m Kayta puhdistukseen ainoastaan kuumaa vetta ja hiukan
saippuaa.

m Ala koskaan kayta teravia tai kuluttavia tuotteita.
m Ala kayta lasin puhdistukseen tarkoitettua kaavinta.
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Vikojen korjaaminen

Viat johtuvat usein pienista yksityiskohdista. Ennen tekniseen
huoltopalveluun yhteyden ottoa on otettava huomioon
seuraavat neuvot ja varoitukset.

Merkkivalo Toimintahairio Ratkaisu
Ei mitdan Sahkdvirran syottd on katkennut. Tarkista muiden sahkdlaitteiden avulla onko s&hkdvirran syéttd kat-
kennut.
Laitetta ei ole kytketty kytkentakaavion Tarkista, etta laite on kytketty kytkentakaavion mukaisesti.
mukaisesti.
Vika séhkojarjestelmassa. Jos edella mainitut toimenpiteet eivat ratkaise ongelmaa, ota yhteytta
tekniseen huoltopalveluun.
£ vilkkuu Ohjauspaneeli on kostea tai sen paalla on Kuivaa ohjauspaneeli tai poista esine sen paalta.

jokin esine.

E- + numero / Vika sahkojarjestelmassa.
o + numero /

£ + numero /

Kytke keittotaso pois sdhkdverkosta. Odota noin 30 sekuntia ja kytke
se uudelleen sdhkéverkkoon.*

FO/Fg Toiminnossa on tapahtunut sisdinen vika.  Kytke keittotaso pois sédhkdverkosta. Odota noin 30 sekuntia ja kytke
se uudelleen sdhkéverkkoon.*
FZ Sahkojarjestelma on ylikuumentunut ja vas- Odota, kunnes sahkojarjestelma on jadhtynyt riittavéasti. Paina sen jal-
taava keittoalue on sammunut. keen mitd tahansa keittotason merkkia.*
Y Sahksjarjestelma on ylikuumentunut ja
kaikki keittoalueet ovat sammuneet.
ey Keittoalue on ollut toiminnassa liilan kauan Automaattinen aikarajoitus on aktivoitunut. Paina mita tahansa ohjaus-
korkealla tehotasolla ja keskeytyksetta. paneelin merkkid. Merkkivalo sammuu. Keittotaso voidaan kytkea
uudelleen toimintaan.
ol Virheellinen syéttojannite, joka ylittad nor-  Ota yhteytta sahkoévirran jakajaan.
maalit raja-arvot.
w23 Keittoalue on ylikuumentunut ja se on kyt- Odota kunnes sahkdjarjestelma on jadhtynyt riittavasti ja kytke laite

keytynyt pois paalta keittotason pinnan
suojaamiseksi.

uudelleen paalle.

* Jos merkkivalo syttyy uudelleen, ota yhteytta tekniseen huoltopalveluun.

Ala aseta kuumia keittoastioita ohjauspaneelin paille.

Normaalit 4anet laitteen toiminnan aikana

Induktioteknologia perustuu sdhkdmagneettisten kenttien
luomiseen, jolloin kuumennus tapahtuu suoraan keittoastiaan

pohjassa. Keittoastiasta riippuen voi astiassa esiintya aania tai

tarinda, esimerkiksi seuraavanlaisia:
Syvit hurinadénet, jotka muistuttavat muuntajaa

Korkeat vihellysianet

Kyseisia aania esiintyy ennen kaikkea keittoastioissa, jotka
koostuvat useista paallekkaisistd materiaaleista ja joita
kuumennetaan maksimiteholla ja samanaikaisesti kahta
keittoaluetta kayttaen. Adnet haviavat tai heikentyvéat silloin, kun
tehotasoa lasketaan.

Tuuletusaanet

Kyseisia aania esiintyy korkeaa tehotasoa kaytettdessa. Adnet

johtuvat energiamaarasta, joka valittyy keittotasosta
keittoastiaan. Kyseiset danet haviavat tai heikentyvat, kune
tehotasoa lasketaan.

Matalat vihellysaanet

Kyseisia daania esiintyy silloin, kun keittoastia on tyhja. Ainet
havidvat, kun keittoastiaan kaadetaan vettd tai astiaan
asetetaan ruoka-aineksia.

Ratina-aanet

Kyseisia dania esiintyy keittoastioissa, jotka koostuvat useista

paallekkaisista materiaaleista. Aénet johtuvat tarinésta, jota
esiintyy paallekkéisten materiaalien liitospinnoilla. Adnet
johtuvat keittoastiasta. Ruoka-aineksien maara ja
kypsennystapa voi vaihdella.
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Sahkdjarjestelman oikeaoppinen kayttd edellyttaa, etta
keittotason toimintalampatilaa hallitaan. Taten keittotasossa on
tuuletin, joka kaynnistyy eri tehoalueiden lampoétilan mukaan.
Tuuletin voi toimia myods keittotason pois paalta kytkennan
jalkeen, jos sen lampdtila on edelleen liian korkea.

Kellon viisareita muistuttavat aanet

Kyseiset danet kuuluvat vain silloin, kun 3 tai useampi
keittoalue on toiminnassa ja ne haviavat tai heikentyvét, kun
jokin keittoalueista kytketaan pois paalta.

Edelld kuvatut danet ovat normaaleja induktioteknologiaa
kaytettaessa, ne eivat ole merkki toimintahairiosta.



Huoltopalvelu

Jos laitteesi taytyy korjata, huoltopalvelumme on
kéaytettavissasi.

Mallinumero ja sarjanumero:

Kun otat yhteytta huoltopalveluun, ilmoita laitteesi mallinumero
(E-numero) ja sarjanumero (FD-numero). Tyyppikilven ja
numerot [0ydat laitepassista.

Ota huomioon, ettd huoltoneuvojan kaynti kayttdvirheen takia
aiheuttaa Sinulle kustannuksia myo6s takuuaikana.

Kaikkien maiden yhteystiedot 16ydat oheisesta
huoltoliikeluettelosta.

Korjaustilaus ja neuvonta hairiétilanteissa

FIN 020 751 0700
Fixed line 8,27 snt/call + 7 snt/min (inc. VAT 23%)
Mobile 8,27 snt/call + 15 snt/min (inc. VAT 23%)

Luota valmistajan asiantuntemukseen. Siten varmistat, etté
korjauksen tekee koulutettu huoltoteknikko, joka kayttaa
alkuperéisia varaosia.
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/A Rad og sikkerhetsanvisninger

Les bruksanvisningen ngye. Det er
nedvendig for a kunne bruke
apparatet pa korrekt mate.

Ta vare pa installasjons- og
bruksanvisningen. Hvis du selger
apparatet videre til en tredjeperson,
ma du legge ved korresponderende
dokumentasjon.

Sjekk apparatet etter & ha fjernet
emballasjen. Hvis det har oppstatt
skader under transporten, ma
apparatet ikke tilkobles. Kontakt
teknisk service og send en skriftlig
beskrivelse av hvilke skader som har
oppstatt. | motsatt tilfelle vil du miste
retten til enhver form for erstatning.
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Sikkerhetsanvisninger

Dette apparatet er kun konstruert for husholdningsbruk. Bruk
koketoppen kun til matlaging. Ha alltid oppsyn med apparatet
nar det er i bruk.

Sikker bruk

For & bruke dette apparatet pa en sikker mate, méa voksne og
barn som pa grunn av

m fysiske, sensoriske eller psykiske handikap
m manglende erfaring eller kunnskap

ikke har forutsetning for & bruke dette apparatet, ikke gjore det
uten tilsyn av en ansvarlig, voksen person.

Sarg for at barn ikke leker med apparatet.
Overopphetet olje og fett

Fare for brann!

Overopphetet olje og fett tar lett fyr. kke géa fra overopphetet
olje eller fett. Hvis olje eller fett tar fyr, ma du ikke prove a
slukke med vann. Slukk flammene med et lokk eller en
tallerken. Sla av kokesonen.

Matlaging i vannbad

Vannbad innebaerer at mat tilberedes i en gryte som i sin tur
senkes ned i et annet, starre kokekar som inneholder vann. Pa
denne méaten varmes maten opp pa en forsiktig og jevn mate
ved hjelp av det varme vannet og tilberedes ikke direkte av
varmen fra kokesonen. Nar du lager mat i vannbad, skal du
ikke plassere hermetikkbokser, glass eller annet materiale slik
at de hviler direkte pa bunnen av kokekaret som inneholder
vann. Dette for & unngé & egdelegge kokekaret og koketoppens
glass pa grunn av gjenoppvarming av kokesonen.



Varm koketopp

Fare for brannskader!

Rer ikke de varme kokesonene. Hold barn unna koketoppen.

Fare for brann!

m |kke plasser brennbare gjenstander oppéa koketoppen

m |kke oppbevar brennbare gjenstander eller sprayer i skuffene
under koketoppen.

Kokekar med vat bunn og vate kokesoner

Fare for skader!

Hvis det finnes veeske mellom kokekarets bunn og kokesonen,
kan det dannes damptrykk. Det kan fare til at kokekaret skytes
opp. Serg alltid for at kokesonen og kokekarets bunn er tarre.

Sprekker i koketoppen

Fare for elektrisk stot!

Koble apparatet fra stremnettet dersom koketoppen er gdelagt
eller sprukket.

Ta kontakt med teknisk service.

Kokesonen blir varm, men den visuelle indikasjonen fungerer
ikke
Fare for brannskader!

Sla av kokesonen hvis indikatoren ikke fungerer. Kontakt
teknisk service.

Koketoppen slas av

Fare for brann!

Hvis koketoppen slas av automatisk uten & kunne brukes, kan
den sla seg pa igjen av seg selv ved en senere anledning. For
4 unngé at dette kan forekomme, ber koketoppen kobles fra
strgmnettet. Ta kontakt med var tekniske service.

lkke plasser metallgjenstander pa induksjonskoketoppen

Fare for brannskader!

Legg ikke kniver, gafler, skjeer, lokk eller andre
metallgjenstander pa koketoppen, da de fort kan bli sveert
varme.

Generelle betraktninger
| falgende tabell fremstilles skadene som er mest hyppige:

Vedlikehold av ventilator

Fare for skader!

Denne koketoppen er utstyrt med en ventilator som befinner
seg i den nederste delen. Dersom det er en skuff under
koketoppen, skal du ikke oppbevare sma gjenstander eller
papirer i den, da de kan bli sugd opp av ventilatoren og skade
den eller forhindre avkjalingen.

Obs!

Det bgr vaere en avstand pa minimum 2 cm mellom innholdet i
skuffen og ventilatorens inntak.

Feilaktige reparasjoner

Fare for elektrisk stot!

Feilaktige reparasjoner er farlige. Deaktiver apparatet dersom
det er defekt. Ta kontakt med vér tekniske service.
Reparasjoner og skifte av skadde ledninger ma kun utferes av
autorisert personell fra teknisk service.

Obs!

Dette apparatet oppfyller forskriftene om sikkerhet og om
elektromagnetisk kompatibilitet. Likevel begr ikke personer som
har implantert pacemaker oppholde seg i nerheten av dette
apparatet. Det er umulig & garantere at alle pacemakerne som
finnes p& markedet oppfyller gjeldende forskrifter om
elektromagnetisk kompatibilitet, og det er derfor heller ikke
mulig & garantere at det ikke vil oppsté interferens som kan
fare til at disse ikke fungerer korrekt. Det er ogsa mulig at
personer med andre typer apparater, slik som hgreapparat, kan
oppleve noe ubehag.

Sla av koketoppen

Etter hvert bruk, ma du sla av koketoppen med hovedbryteren.
Ikke vent til koketoppen slar seg av automatisk fordi det ikke
star noen kokekar pa kokesonene.

Arsaker til skader
Obs!
m Kokekar med ru bunn kan lage riper i koketoppen.

m Sett aldri tomme kokekar pa kokesonene. Det kan medfare
skader.

m lkke sett varme kokekar pa bryterpanelet, indikatorsonen
eller pa kanten til koketoppen. Det kan fare til skader.

m Hvis tunge eller spisse gjenstander faller oppa kokeplaten, vil
den kunne bli skadet.

m Aluminiumsfolie og plastbeholdere smelter hvis de settes pa
varme kokesoner. Bruk av beskyttelsesplater over
koketoppen anbefales ikke.

Skader Arsak Tiltak
Flekker Matsgl Matsgl fiernes umiddelbart med en glasskrape.

Uegnede rengjaringsprodukter Bruk kun rengjgringsprodukter som er egnet for koketoppen.
Riper Salt, sukker og sand Ikke bruk koketoppen som brett eller kjgkkenbenk.

Kokekar med ru bunn lager riper i
glasskeramikken

Kontroller kokekarene.

Misfarginger Uegnede rengjaringsprodukter

Bruk kun rengjgringsprodukter som er egnet for koketoppen.

Kokekar som bergrer hverandre.

Laft kjeler og stekepanner nar du flytter dem.

Avskalling
sentrasjon av sukker

Sukker, substanser med en hgy kon- Matsgl fiernes umiddelbart med en glasskrape.
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Beskyttelse av miljoet

Pakk ut apparatet og kast emballasjen i henhold til
miljgvernforskriftene.

Miljovennlig avfallsbehandling

som regulerer avfall fra elektriske og elektroniske
apparater, WEEE 2002/96/EF. | dette direktivet finnes
normene som gjelder for resirkulering og gjenbruk i
hele Europa

E/ Dette apparatet er merket i henhold til EU-direktivet

Rad om energibesparelse

m Bruk alltid lokk som passer til kokekarene. Ved matlaging
uten lokk firedobles energiforbruket.

Matlaging ved induksjon

Fordeler ved matlaging ved induksjon

Induksjonsoppvarming innebaerer en radikal endring i forhold til
tradisjonell oppvarming, da varmen genereres direkte i
kokekaret. Derfor har den flere fordeler:

m Tidsbesparelse ved koking og steking; gijennom direkte
oppvarming av kokekaret.

m Energibesparelse.

m Enklere rengjaring og vedlikehold. Sglte matrester brenner
seg ikke sa raskt fast.

m Varmekontroll og sikkerhet; koketoppen slas pa eller av
umiddelbart ved a bruke betjeningspanelet
Induksjonskokesonen stopper varmeforsyningen dersom
kokekaret fiernes uten at kokesonen slés av.

Egnede kokekar

Ferromagnetiske kokekar

Det er bare ferromagnetiske kokekar som kan brukes ved
matlaging med induksjon, de kan veere av fglgende materiale:

m emaljert stal
m stgpejern
m Spesialkar av rustfritt stal for induksjon.

For & vite om kokekarene er velegnet, méa du kontrollere at de
tiltrekkes av en magnet.
Spesielle kokekar for induksjon

Det finnes andre spesielle kokekar for induksjon som ikke har
fullstendig ferromagnetisk bunn. Kontroller diameteren. Den
kan ha innvirkning pa bade detekteringen av kokekaret og
resultatet av matlagingen.

Uegnede kokekar

Bruk aldri kokekar av:
m normalt tynt stal

m glass

m leirgryter

= kobber

m aluminium
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m Bruk kokekar med tykk og plan bunn. En buet bunn gker
energiforbruket.

m Diameteren til kokekarets bunn ber svare til starrelsen pa
kokesonen. sa er denne normalt sterre enn diameteren pa
kokekarets bunn. Dersom diameteren pa kokekaret ikke
svarer til diameteren pa kokesonen, er det bedre at
kokekaret er starre enn kokesonen, i motsatt fall forsvinner
halvparten av energien. Legg merke til: Hvis produsenten har
angitt den sterste diameteren pa kokekaret,

m Velg kokekar som har en starrelse som passer til mengden
som skal tilberedes. Et stort, halvfullt kokekar bruker mye
energi.

m Bruk lite vann. P4 denne méaten sparer du energi, og i tillegg
bevares grennsakenes vitaminer og mineraler.

m Velg et nivd med lavere effekt.

Kokekarets bunn

Kokekarenes bunn kan ha innvirkning pa jevnheten i resultatet
av matlagingen. Kokekar som er fremstilt med materialer som
gjer at varmen fordeles bedre, slik som "sandwich”-kokekar av
rustfritt stal, fordeler varmen pé en uniform mate, og du sparer
dermed tid og energi.

Intet kokekar eller ikke egnet storrelse

Hvis det ikke plasseres noen kokekar pa den valgte
kokesonen, eller kokekaret ikke er av egnet material eller
starrelse, vil nivaet som vises i indikatoren til kokesonen blinke.
Plasser korrekt kokekar slik at indikatoren slutter & blinke.
Dersom det gar mer enn 90 sekunder slas kokesonen
automatisk av.

Tomme kokekar eller kokekar med tynn bunn

Varm ikke opp tomme kokekar, og ikke bruk kokekar med tynn
bunn. Koketoppen er utstyrt med et internt sikkerhetssystem,
men et tomt kokekar kan bli varmt s& hurtig at funksjonen
"automatisk deaktivering” ikke far tid til & reagere og kokekaret
kan oppna en meget hay temperatur. Kokekarets bunn kan til
og med smelte og skade koketoppens overflate. Skulle dette
skje ma du ikke rgre kokekaret og sld av kokesonen. Dersom
koketoppen ikke fungerer nar den er avkjelt ma du kontakte var
tekniske service.

Detektering av kokekar

Hver kokesone har en minimumsgrense for detektering av
kokekar og denne varierer avhengig av materialet som det
aktuelle kokekaret er laget av. Derfor skal man bruke den

kokesonen som passer best til kokekarets diameter.

Dobbel eller tredobbel kokesone

Disse sonene kan kjenne igjen kokekar av forskjellig sterrelse.
Sonen tilpasser seg automatisk til materialet og kokekarets
egenskaper, og aktiverer kun en enkelt sone eller alle, og
sarger for korrekt effekt for & oppna gode
tilberedningsresultater.



Slik lzerer du apparatet a kjenne

Disse instruksjonene gjelder for flere ulike koketopper. P& side
10 ser du en generell oversikt over modellene med deres mal
og ytterligere informasjon.

Betjeningspaneler
Indikasjoner for
Bryteroverflate effektniva -3
for operativitet
® Bryteroverflate for restvarme H/h
hovedbryter =—0 barnesikring Powerboost-funksjon &
O T ® 1o 21 9 219
® S RO 11 O o @
O) = +b5 =0 — +5 —0O—+ — +b5 — +5 T
Bryteroverflate Bryteroverflate Bryteroverflate
for for for
& velge ® funksjonen {iF oppvarmingssonen
effekiniva tidsprogrammering
Indikasjoner for
effekiniva -9
Bryteroverflate for operativitet
@ hovedbryter restvarme H/h
=0 barnesikring Powerboost-funksjon &
—
O) = - +b —0O—+ = +b — +b
\
Bryteroverflate for Bryteroverflater
@ funksjonen for
tidsprogrammering valg av
effektniva
Kokesonene
Kokesone Aktivering og deaktivering
O Enkel kokesone Bruk et kokekar av passende starrelse.
oD Stekesone Sonen slas automatisk pa ved & bruke et kokekar hvis bunn er av samme
stgrrelse som den ytre sonen.
(O Varmeplatesone* Trykk pa symbolet {iF.**

* Aktivering av kokesone: Tilhagrende indikator lyser
** Restvarmeindikatoren begynner & lyse.
Bruk kun kokekar som er egnet for induksjon, se avsnitt "Egnede kokekar".




Restvarmeindikator

Koketoppen er utstyrt med en restvarmeindikator for hver
kokesone, som viser hvilke soner som fortsatt er varme. Unnga
a ragre kokesonen hvis indikatoren vises.

Selv om koketoppen er slatt av, vil =/H fortsatt lyse mens
kokesonen fortsatt er varm.

Hvis kokekaret tas bort fra kokesonen far den slas av, vil
indikatoren R /H og valgt effektniva vises vekselsvis.

Programmering av koketoppen

Dette kapittelet beskriver hvordan en kokesone reguleres.
| tabellen finner du effektnivdene og koketiden til ulike retter.

Sla av og pa koketoppen

Sla av og pa koketoppen med hovedbryteren.

Sl& pa: trykk pa symbolet D. Indikatoren over hovedbryteren vil
lyse. Koketoppen er klar til & brukes.

Sl& av: trykk pa symbolet (D og hold det inne til indikatoren
over hovedbryteren slutter & lyse. Alle kokesonene vil da veere
slatt av. Restvarmeindikatoren vil fortsatt lyse helt til
kokesonene er tilstrekkelig avkjglte.

Merk: Koketoppen slar seg automatisk av nar alle kokesonene
har veert avslatt i mer enn 20 sekunder.

Justere kokesonen

Velg ensket effektnivd med symbolene + og -.
Effektniva 1 = Minimumseffekt.

Effektniva 9 = Maksimumseffekt.

Hvert effektniva har i tillegg et halvt niva. Dette markeres med et
punktum.

Tabell over koketider
| tabellen som falger vises noen eksempler.

Velge effektniva:

Koketoppen skal vaere slatt pa.

1.Trykk pé symbolet + eller - til ansket kokesone. | dens
visuelle indikasjon, vil & lyse.

2.Trykk pa symbolet + eller - i lgpet av de neste 10 sekundene.
Da vises grunninnstillingen.
Symbol + effektniva 9.
Symbol - effektniva 4.

N

171
I [

+ b

*

3.Justere effektniva: trykk pa symbolet + eller - helt til du nar
gnsket effektniva.

Sla av kokesonen

Trykk pa symbolet + eller - til du ser £i. Kokesonen slar seg av
og restvarmeindikatoren vil lyse.

Merk: Hvis det ikke finnes noen kokekar pa
induksjonskokesonen, vil det valgte effektnivaet blinke. Etter en
stund vil kokesonen slas av.

Effektniva
Smelte
Sjokolade, sjokoladeglasur, smgr, honning 1-1.
Gelé 1-1.
Varme opp og beholde varmen
Gryteretter 1-2
Melk** 1.-2.
Palser varmet opp i vann** 3-4
Tine og varme opp
Dypfryst spinat 2.-3.
Dypfryst gulasj 2.-3.

* Koking uten lokk
** Uten lokk
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Effektniva

Lag/kok pa svak varme

Potetboller 4.-5*
Fisk 4-5*
Hvit saus, f.eks. bechamel 1-2
Sauser som bearnaise og hollandaise 3-4
Koke, dampkoke, steke lett

Ris (med dobbel mengde vann) 2-3
Ris med melk 1.-2.
Poteter 4-5
Pasta 6-7*
Gryterette, supper 3.-4.
Gronnsaker 2.-3.
Dypfryste grgnnsaker 3.-4.
Laget i trykkoker 4.5,
Stue

Kjattrull 4-5
Stuing 4-5
Gulasj 3.-4.
Steke*™*

Fileter, koteletter (rent kjatt eller innbakt) 6-7
Biff (3 cm tykk) 7-8
Bryst (2 cm tykk) 5-6
Stekt fisk og fiskefileter 5-6
Panert fisk og fiskefileter 6-7
Reker 7-8
Dypfryste retter, f.eks. wokretter 6-7
Pannekaker 6-7
Omelett 3.-4.
Frityrsteke** (150-200g per porsjon i 1-2 | olje)

Dypfryste produkter, som f.eks. pommes frites, kyllingnuggets 8-9
Dypfryste kroketter 7-8
Kjattboller 7-8
Kjatt, f.eks. kyllingstykker 6-7
Fisk, grennsaker eller sopp, panerte eller i gldeig, f.eks. sjampinjonger 6-7
Bakevarer, f.eks. smultringer, frukt i aldeig 4-5
* Koking uten lokk

** Uten lokk

Barnesikring

Koketoppen kan beskyttes mot at den slas pa ved et uhell for & Aktivere og deaktivere barnesikringen
forhindre at barn kan sla pa kokesonene. permanent

. . o Med denne funksjonen, vil barnesikringen alltid slas pa
Aktivere og deaktivere barnesikringen automatisk hver gang koketoppen slés av.

Koketoppen skal veere avslatt.

Aktivere: trykk pa symbolet =—0 og hold det inne i ca. 4
sekunder. Indikatoren =0 lyser i 10 sekunder. Koketoppen vil
da veere blokkert.

Deaktivere: trykk pa symbolet =—0 og hold det inne i ca. 4
sekunder. Barnesikringen er deaktivert.

Aktivering og deaktivering
Se kapittelet "Grunninnstillinger".



Powerboost-funksjon

Med funksjonen Powerboost kan man varme opp matvarene
raskere enn med effektniva 9.

Alle kokesonene har denne funksjonen.

Aktivere
Platetoppen skal vaere pd, men ingen kokesoner ma veere pa.

1.Velg onsket kokesone.
2.Velg effektniva 5.

3.Trykk deretter pa symbolet +.

| displayet lyser symbolet &. Funksjonen Powerboost er
koblet inn.

Tidsprogrammering

Denne funksjonen kan brukes pa to forskjellige mater:

m for & sla av en kokesone automatisk.
m som alarmklokke.

Sla av en kokesone automatisk

Tast inn koketiden til gnsket kokesone. Sonen slas automatisk
av nar tiden er gatt ut.

Slik programmeres det
1.Velg agnsket effektniva.

2.Trykk pa symbolet (®. Indikatoren I=l til kokesonen slar seg
pa. | den visuelle indikasjonen til
tidsprogrammeringsfunksjonen vises 1. For & velge en
annen kokesone, trykker du flere ganger pa symbolet (® helt
til indikatoren 1=l til ansket kokesone lyser.

3.Trykk pa symbolet + eller - for funksjonen tidsprogrammering.
Grunninnstillingen vises:
Symbol +: 30 minutter.
Symbol -: 10 minutter.

D]

1= 1=
N e N e
L0 min Y 210 i Y
—O—F = M=—C—z =

4.Trykk pa symbolet + eller - helt til gnsket koketid vises.
Etter noen sekunder begynner koketiden & ga.

Nar tiden er lopt ut

Kokesonen slas av. En alarm vil lyde og 17 vil vises i den
visuelle indikasjonen til tidsprogrammeringsfunksjonen i 10
sekunder. Indikatoren =l begynner a lyse i displayet til
kokesonen. Trykk pa symbolet (©. Indikatorene vil slas av og
alarmen slutter & lyde.

Endre eller nullstille tiden

Trykk flere ganger p& symbolet (® til ensket indikator =l lyser.
Endre koketiden med symbolene + eller -, eller innstill til &L
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Merk: Hvis du slar pa en kokesone mens Powerboost-
funksjonen er i gang, blinker felgende kokesoner & og 5.
Deretter reguleres effektnivaet 5. Funksjonen Powerboost er
deaktivert.

Deaktivere

Velg kokesone og trykk pa symbolet -. Indikatoren & vil da ikke
lenger vises og kokesonen gar tilbake til effektnivaet 5.
Powerboost-funksjonen er na deaktivert.

Merk: | visse tilfeller kan funksjonen Powerboost deaktiveres
automatisk for & beskytte de elektroniske komponentene inne i
koketoppen.

Merknader

m Hvis en koketid er programmert i flere soner, kan du stille inn
at du ser alle tidene. Du mé da trykke flere ganger pa
symbolet ® helt til indikatoren =2l til ensket kokesone lyser.

m Du kan stille inn en koketid pa inntil 99 minutter.

Automatisk tidsinnstiller

Med denne funksjonen kan du velge gnsket koketid for alle
kokesonene. Nar du har slatt pa en kokesone, vil den valgte
koketiden forlgpe. Nar hele koketiden er forlgpt, vil kokesonen
slad seg av automatisk.

Du finner instruksjoner om hvordan man aktiverer
tidsinnstilleren i kapittelet "Grunninnstillinger".

Merk: Du kan endre eller annullere koketiden i en sone:

Trykk flere ganger pa symbolet ® helt til nsket indikatoren -
Iys’_?lr_.' Endre koketiden med symbolene + eller -, eller innstill
tili.

Timer

Komfyrens timer kan programmeres med en koketid pa inntil
99 minutter. Den er ikke avhengig av andre innstillinger. Denne
funksjonen vil ikke automatisk sl av kokesonene.

Slik programmeres det

1.Trykk flere ganger p& symbolet (® helt til indikatoren £\ lyser.
| den visuelle indikasjonen til tidsprogrammeringsfunksjonen
vises 4J.

2.Trykk pa symbolet + eller - for funksjonen tidsprogrammering.
Grunninnstillingen vises.
Symbol +: 10 minutter.
Symbol - 05 minutter.

3.Still in gnsket tid med symbolene + eller -.

Etter noen sekunder starter tiden & lape.

Nar tiden er lgpt ut

Et varselsignal hares. | den visuelle indikasjonen til
tidsprogrammeringsfunksjonen vises L& og indikatoren £
lyser. Etter 10 sekunder slar indikatorene seg av.

Hvis du trykker pa symbolet (B, vil indikatorene slas av og
alarmen slutter & lyde.
Endre eller nullstille tiden

Trykk flere ganger pa symbolet (® til indikatoren £ lyser. Endre
koketiden eller innstill til &/ med symbolene + eller -,



Automatisk tidsbegrensing

Nar en kokesone er i bruk over lang tid og det ikke foretas

noen justeringer, aktiveres den automatiske tidsbegrensningen.

Kokesonen varmer ikke lenger. | den visuelle indikasjonen til
kokesonen blinker vekselvis = og 5.

Ved & trykke pa hvilket som helst symbol, slas indikatoren av.
Du kan né stille inn kokesonen pa nytt.

Néar den automatiske tidsbegrensningen aktiveres, innstilles
denne i henhold til valgt effektniva (fra 1 til 10 timer).

Grunninnstillinger

Apparatet har diverse grunninnstillinger. Disse kan justeres for
a tilpasses brukerens behov.

Indikator Funksjon

c i Permanent barnesikring
Ll Deaktivert.*

{ Aktivert.

iy

Lydsignaler

L)Avbrutt bekreftelsessignal og feilsignaler.
{ Kun feilsignal tilkoblet.
Z Koblet feilsignal og bekreftelsessignal.*

Xy}

Automatisk tidsbegrensning.
0 slatt av.*

{ - 99 Tid til automatisk frakopling.

ch Varighet til varselsignalet til tidsprogrammeringsfunksjonen

{ 10 sekunder.*
2 30 sekunder.

3 1 minutt.

~d

Power-Management-funksjon

I = Deaktivert.*
{ = 1000 W. minimumseffekt.

S eller 5. = koketoppens maksimumseffekt.**

P Tilbake til de automatiske innstillingene
1 Personlige innstillinger.*
{ Tilbake til fabrikkinnstillingene.

*Fabrikkinnstilling

**Platetoppens maksimale effekt avhenger av hvordan tilkoblingen konfigureres ved installasjon. For at denne maksimumsverdien

ikke skal overskrides er platetoppen utstyrt med en rekke komponenter som automatisk handterer effekten og fordeler den

mellom kokesonene etter behov.
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Tilgang til grunninnstillingene
Koketoppen skal vaere avslatt.

1.Sla pa koketoppen

2.1 lgpet av de neste 10 sekundene, mé du trykke pa symbolet
=—0 0g holde det inne i 4 sekunder.

VARYY,
0;\_ l/: "1
G/ < N
vl

-0 —

*

+b ——O—+

Til venstre pa skjermen vil du se £ { og til heyre &J.

3.Trykk flere ganger pa symbolet =0 til du ser indikatoren til
den funksjonen du gnsker.

Vedlikehold og rengjering

| dette kapittelet gir vi rad og veiledning som kan hjelpe deg til
4 oppna optimal rengjgring og vedlikehold av koketoppen

Koketopp

Rengjoring

Rengjer koketoppen etter bruk. P4 denne maten unngéar du
fastbrente matrester. Koketoppen ma ikke rengjeres far den er
tilstrekkelig kald.

Bruk kun rengjaringsprodukter som er egnet for koketopper.
Falg instruksjonene pa produktets emballasje.

Bruk aldri:

m Slipende rengjaringsprodukter

m Aggressive rengjaringsmidler som spray for komfyrer og
flekkfjernere

m Skuresvamper
m Hoytrykksspyler eller damprensere

Glasskrape
Fjern rester, som sitter fast, med en glasskrape.

1.Fjern glasskrapens beskyttelse
2.Rengjgr koketoppens overflate med skrapebladet.

Ikke bruk glasskrapens deksel for & rengjere koketoppens
overflate, du kan ripe den opp.
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4.Velg séa egnsket innstilling med symbolene + og -.

| |

N2,

@ _ /1~ [

O/'- '\ '
AN RN

5.Trykk sa pa nytt pa symbolet =—0 og hold det inne i minst
4 sekunder.

Innstillingene er nd korrekt lagret.

Ga ut

For & ga ut av grunninnstillingene, ma du sla av koketoppen
med hovedbryteren.

A Fare for personskader!

Skrapebladet er sveert skarpt. Veer forsiktig sa du ikke skjeerer
deg. Bruk dekselet som beskytter bladet, nar skrapen ikke er i
bruk. Skift ut bladet straks dersom det er skadet.

Vedlikehold

Bruk et tilsetningsstoff for & vedlikeholde og beskytte
koketoppen. Felg de rad og anvisninger som star pa
produktets emballasje.

Koketoppens ramme

For & unnga skader pa koketoppens ramme bgr du fglge disse
anvisningene:

m Bruk kun varmt vann med litt sdpe
m Bruk aldri skarpe eller grove produkter
m Bruk ikke glasskrapen



Reparasjon

Vanligvis skyldes feil sma detaljer. For du kontakter teknisk
service, bar du ta hensyn til fglgende rad og advarsler.

Indikator Feil Tiltak
ingen Stremtilferselen er avbrutt. Kontroller ved hjelp av andre elektriske apparater om det har fore-
kommet et strembrudd.
Tilkoblingen av apparatet er ikke gjort i Kontroller at apparatet er tilkoblet i henhold til tilkoblingsskjemaet.
samsvar med tilkoblingsskjemaet.
Feil pa elektronisk system. Hvis ovenstdende kontroller ikke l@ser problemet skal du kontakte
teknisk service.
£ blinker Bryterpanelet er fuktig, eller det star en Tork av bryterpanelet eller fiern gjenstanden.

gjenstand oppa det.

E- + nummer Feil pa elektronisk system.
/ d +nummer/

£ + nummer /

Koble koketoppen fra stramnettet. Vent ca. 30 sekunder og koble det
til pa nytt.*

FO/FS Det har oppstétt en intern funksjonsfeil. Koble koketoppen fra stramnettet. Vent ca. 30 sekunder og koble det
til pa nytt.*
FZ Det elektroniske systemet er overopphetet Vent til det elektroniske systemet er tilstrekkelig avkjalt og trykk sa pa
og har slatt av den korresponderende et hvilket som helst symbol pa koketoppen.*
kokesonen.
Y Det elektroniske systemet er overopphetet
og har slatt av alle kokesonene.
FB Kokesonen har veert for lenge i uavbrutt Den automatiske tidsbegrensningen er aktivert. Trykk pa et hvilket
bruk pa hay effekt. som helst symbol pa bryterpanelet. Indikatoren vil da sla seg av. Du
kan néa sla pa koketoppen péa nytt.
ol Feil spenning, utenfor grensene for normal Ta kontakt med stramleverandgren.
bruk.
Hen3 Kokesonen er overopphetet og har slatt Vent til det elektroniske systemet er tilstrekkelig avkjalt og sla den pa

seg av for & beskytte kjgkkenbenken.

pa nytt.

* Hvis indikatoren fortsetter & lyse, ma du kontakte teknisk service.

Ikke plasser varme kokekar pa bryterpanelet.

Normal stoy ved bruk av apparatet

Induksjonsteknologien er basert pa utviklingen av
elektromagnetiske felt som gjar at det genereres varme direkte
i kokekarets bunn. Avhengig av kokekarets konstruksjon, kan
disse feltene forarsake noe lyd eller vibrasjoner som beskrevet
nedenfor:

En dyp summing som i en transformator

Denne lyden oppstar ved matlaging med hgy effekt. Grunnen til
dette er mengden energi som overfgres fra koketoppen il
kokekaret. Denne lyden forsvinner eller blir svakere nar man
reduserer effekten.

En svak plystrelyd

Denne lyden oppstar nar kokekaret er tomt. Denne lyden
forsvinner nar man tar vann eller mat i kokekaret.

Knitring

Denne lyden oppstér i kokekar som bestar av forskjellig
materiale i ulike sjikt. Lyden skyldes vibrasjonene som oppstar i
kontaktflatene til de forskjellige sjiktene. Denne lyden kommer
fra kokekaret. Mengden og matlagingsmetoden kan variere.

Hoy plystrelyd

Disse lydene oppstar hovedsakelig i kokekar som bestar av
forskjellige materialer i ulike sjikt, nar de brukes med maksimal
effekt og samtidig pa to kokesoner. Denne plystrelyden
forsvinner eller blir mindre nar effekten reduseres.

Stoy fra ventilatoren

For at det elektroniske systemet skal fungere korrekt, ma
koketoppen fungere under kontrollert temperatur. Derfor er
koketoppen utstyrt med en ventilator som starter automatisk
etter hver malt temperatur gjennom de forskjellige
effekttrinnene. Ventilatoren vil ogsa fortsette a fungere etter at
koketoppen er slatt av, dersom temperaturen fremdeles er for
hay.

Tikkende lyd eller lyd som fra viserne pa en klokke

Denne lyden hgres kun nar 3 kokesoner eller mer er i gang, og
den forsvinner eller dempes, nar du slar av kokesoner.

Lydene som beskrives her er normale og utgjer en del av
induksjonsteknologien og de skal ikke betraktes som en feil.
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Kundeservice

Hvis apparatet méa repareres, star kundeservice til disposisjon.
E-nummer og FD-nummer:

Nar du tar kontakt med kundeservice, ma du alltid oppgi
produktnummer (E-nr.) og produksjonsnummer (FD-nr.) for
apparatet. Typeskiltet med numrene finner du pa
apparatpasset.

Veer klar over at det vil palepe kostnader ved besgk av
servicetekniker pa grunn av feilbetjening ogsa under
garantitiden.

Kontaktadressene til alle land finnes i den vedlagte
fortegnelsen over kundeservice.
Reparasjonsoppdrag og radgivning ved feil

N 22 66 06 00

Du kan stole pa produsentens kompetanse. Da kan du veere
sikker pé at reparasjonen utfgres av en kvalifisert
servicetekniker som bruker originale reservedeler til & reparere
husholdningsapparatet ditt.
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A Sakerhet

Las anvisningarna noggrant. Detta ar
nodvandigt for att kunna manovrera
apparaten korrekt.

Spara bruks- och
monteringsanvisningarna. Om du
Overlater apparaten till en annan
person ska du ocksa Overlamna
dokumentationen.

Kontrollera apparaten efter
uppackning. Anslut inte en
transportskadad apparat. Kontakta
kundtjanst och lamna skriftlig
anmalan, i annat fall forfaller ratten till
ersattning.
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Utforligare information om produkter, tillbehdr, reservdelar och
service hittar du pa Internet: www.siemens-home.com och
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Sakerhetsinstruktioner
Den har apparaten har konstruerats endast for anvandning i

hemmet. Anvand spishallen enbart for matlagning. Under
funktionen, ska apparaten inte lamnas utan tillsyn.

Séker anvandning

For att anvanda denna apparat pa sékert satt ska vuxna och
barn som p.g.a.

m fysisk, sensorisk eller psykisk funktionsnedséttning
m bristande erfarenhet eller kunnande

inte har forméaga att anvanda denna apparat, inte gora detta
utan 6vervakning av en ansvarig vuxen.

Se till att barn inte leker med apparaten.
Fér varm olja och matfett

Brandfara!

For varm olja och matfett antdnds snabbt. Lamna aldrig
Overhettad olja eller matfett obevakat. Om oljan eller matfettet
skulle antdndas, ska du inte anvanda vatten for att slacka
elden. Slack lagorna med ett lock eller en tallrik. Stang av
kokzonen.

Tillaga réatter i vattenbad

Vattenbad gor att man kan tillaga livsmedel i en kastrull som i
sin tur sanks ner i ett stdrre karl som innehéller vatten. Pa sa
satt, far livsmedlet en lagom och konstant varme och tillagas
med varmvatten och inte direkt genom tillagningszonens
varme. Vid tillagning i vattenbad, ska man undvika att stélla
platourkar, glasskalar eller skalar av annat material direkt pa
botten pa kokkérlet som innehaller vatten, for att undvika att
glaset och karlet gar sdnder pa grund av varmen i kokzonen.
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Varm spishall

Fara for brannskador!

Vidror inte varma kokzoner. Hall barn pé avstand fran
spishallen.

Fara for brand!

m Placera aldrig brannbara féremal pa spishéllen

m Forvara inte brandfarliga fdremal eller aerosolspray i ladorna
under spishéllen.

Fukt pa kokkéarlens botten eller kokzoner

Fara for personskador!

Om det finns vatska mellan kokkarlets botten och kokzonen
kan angtryck bildas. Till f6ljd av detta, kan karlet explodera. Hall
alltid kokzonen och kérlets botten torra.

Sprickor i spishéllen

Varning foér elchock!

Koppla bort apparaten fran natspanningen om spishéllen &r
trasig eller sprucken.

Kontakta Serviceavdelningen.

Kokzonen varms upp men indikatorn fungerar inte

Fara for brannskador!

Stang av kokzonen om indikatorn inte fungerar. Kontakta
Serviceavdelningen.

Spishéllen stangs av

Brandfara!

Om spishéallen st&dngs av automatiskt och inte gar att anvanda,
kan den senare séttas pa automatiskt. For att undvika detta,
ska spishallen kopplas bort fran elnatet. Kontakta
Serviceavdelningen.

Placera inte metallféremal ovanpa induktionshéllen

Fara for brannskador!

Lamna inte knivar, gafflar, skedar, lock eller andra
metallféremal pa spishéllen eftersom de kan varmas upp
mycket snabbt.

Allméan vy
| foljande tabell indikeras de vanligaste skadorna:

Forsiktighetsatgarder gallande flakten

Fara for fel!

Hallen ar utrustad med en flakt nertill. Om det finns en lada
under spishéllen, ska du inte férvara sma foremal eller
pappersforemal i den, eftersom de vid en eventuell insugning,
kan forstora flakten eller negativt paverka dess effekt.

Obs!

Mellan ladans innehall och flaktens inlopp ska du lAmna ett
minimiavstand pa 2 cm.

Felaktiga reparationer

Varning fér elchock!

Felaktiga reparationer ar farliga. Koppla ifran apparaten om den
ar defekt. Kontakta Serviceavdelningen. Reparationen och bytet
av defekta anslutningskablar far endast utféras av utbildad
personal vid den Serviceavdelningen..

Obs!

Denna apparat 6verensstammer med normerna for sakerhet
och elektromagnetisk dverensstammelse. Trots det, ska
personer som har en pacemaker inte hantera apparaten. Det ar
omojligt att garantera att 100% av sadana anordningar som
finns pa marknaden uppfyller de gallande bestdmmelserna for
elektromagnetisk kompatibilitet, att de inte producerar
storningar som kan péaverka dess korrekta funktion. Dessutom
ar det mojligt att personer med en annan typ av anordningar,
som hdrselapparater, upplever obehag.

Sténg av spishallen

Sla alltid av héllen med huvudstrombrytaren efter varje
anvandning.. Vanta inte pa att hallen slas av automatiskt da karl
inte finns.

Orsaker till skador

Obs!
m Kokkarl med skrovlig botten kan repa spishallen.
m Placera aldrig tomma karl p& kokzonerna. De kan skadas.

m Placera inte varma karl ovanpa mandverpanelen,
indikatorzonerna eller spishéllens ram. De kan skadas.

m Om harda eller spetsiga foremal faller pa spishéllen kan de
leda till skador.

m Aluminiumfolie och plastkarl smalter om de placeras pa en
varm kokzon. Vi rekommenderar inte anvandning av
skyddsplatar pa spishallen.

Skador Orsak Atgard

Flackar Spill Ta omedelbart bort livsmedel som spills med en glasskrapa.
Olampliga rengdringsprodukter Anvand endast rengdringsprodukter som ar avsedda for spishéallar.

Repor Salt, socker och sand Anvand inte spishéllen som bricka eller bankskiva.

Den skrovliga undersidan av karlen
kan skada glaskeramiken

Kontrollera kokkarlen.

Missfargningar  Olampliga reng6ringsprodukter

Anvand endast rengdringsprodukter som ar avsedda for spishéllar.

Karlets yta

Lyft pa grytor och stekpannor for att byta plats pa dem.

Matthet
innehall

Socker, amnen med ett hdgt socker- Ta omedelbart bort livsmedel som spills med en glasskrapa.
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Miljskydd

Packa upp apparaten och se till att forpackningsmaterialet
atervinns pa miljovanligt satt.

Miljoévanlig avfallshantering

i direktivet for elektriska och elektroniska apparater
WEEE 2002/96/EU. Direktivet upprattar ett ramverk for
atervinning och ateranvandning av elektriska apparater
inom hela Europa

H Denna apparat dverensstammer med bestdmmelserna

Rad for energibesparing

m Séatt alltid ratt lock pa kokkarlen. Vid matlagning utan lock
fyrdubblas energiférbrukningen.

Induktionstillagning

Fordelar med induktionstillagning

Induktionstillagning forutséatter en radikal férandring gentemot
traditionella uppvarmningstyper och varmen genereras direkt i
kokkarlet. Darfor har den manga fordelar:

m Tidsbesparing vid tillagning och stekning; uppvarmning direkt
av kokkarlet.

m Man sparar energi.

m Lattare skotsel och rengdring. Mat som kokar 6ver branns
inte vid sa snabbt.

m Varme- och sakerhetskontroll; héllen tillfér eller stdnger av
strdmmen omedelbart da du trycker pa kontrollen.
Induktionskokzonen gor att varmen kan férdelas om man tar
bort kokkarlet utan att forst ha stéangt av zonen.

Lampliga kokkarl

Ferromagnetiska kokkarl

Endast lampliga kokkéarl for induktionstillagning med
ferromagnetiska karl, far anvandas om de bestar av:

m emaljerat stél

m gjutjarn

m specialkarl for induktionstillagning av rostfritt stal.

For att ta reda pa om kokkérlen &r lampliga, kontrollera att de
dras till magneten.

Sarskilda kokkarl for induktionstillagning

Det finns andra typer av specialkarl for induktionstillagning vars
botten inte ar helt ferromagnetisk. Kontrollera diametern
eftersom den kan paverka bade kokkarlets detektering och
tillagningsresultatet.

Olampliga kokkarl

Anvand aldrig kokkarl av:
= normalt tunt stal
m glas

m lergods

m koppar

m aluminium

m Anvand kokkarl med tjock och plan botten. En ojamn botten
Okar energiforbrukningen.

m Kokkérlens diameter bor dverensstdmma med kokzonens
storlek. Detta matt ar i allmanhet storre an bottens diameter.
Om kokkarlet inte har samma diameter som kokzonen &ar det
béattre om kokkarlet ar stdrre &n kokzonen. Annars slésas
halften av energin bort. OBS: Tillverkare av kokkarl anger ofta
en viss diameter for kokkarlet.

m Valj kokkarl med en storlek som ar anpassad till mangden
livsmedel som ska tillagas. Ett stort kokkéarl som bara ar
halvfullt forbrukar mycket energi.

m Anvand inte for mycket vatten. P& sa sétt sparar man energi
och alla vitaminer och mineralier i grdnsakerna bibehélls.

m Valj en lagre effektlage.

Egenskaper for kokkérlets botten

Egenskaperna for kokkarlets botten kan paverka tillagningens
jamnhet. Kokkarl som tillverkas av material som hjalper att
sprida varmen, som "sandwich"-karl av rostfritt stal som fordelar
varmen jamt och spar bade tid och energi.

Inget kokkarl eller kokkarl av olamplig storlek

Om du inte placerar ett karl i kokzonen som valts eller om den
inte ar lamplig nar det galler material eller storlek, borjar
tillagningslaget att blinka péa displayen for kokzonen. Placera ett
lampligt kokkarl i zonen for att den ska sluta blinka. Om det gar
mer an 90 sekunder, slocknar tillagningszonen automatiskt.

Tomma kokkarl eller karl med en tunn botten

Varm inte upp tomma kokkarl och anvand inte kokkérl med en
tunn botten. Kokhallen &r utrustat med ett invandigt
sékerhetssystem, men ett tomt kokkarl kan varmas sé& snabbt
att funktionen "automatisk avaktivering" inte har tid att reagera
och kan héja temperaturen avsevart. Kokkarlets botten kan
skrapa och skada héllens glasyta. | sa fall ska du inte vidrora
kokkarlet utan stanga av kokzonen. Om den inte fungerar efter
avkylning, kontakta Serviceavdelningen.

Kokkarlsdetektering

Varje kokzon har en minsta kéarldetektionsgrans som varierar
enligt kokkarlets material. Darfor ska du anvénda kokzonen
som bast passar kokkarlets diameter.

Dubbel eller tredubbel kokzon

Dessa zoner kan kanna igen kokkérl av olika storlekar.
Beroende pa materialet och kokkarlets egenskaper, anpassar
sig zonen automatiskt och aktiverar endast den enskilda zonen
eller hela hallen och tillhandahaller en lamplig effekt for att ge
goda tillagningsresultat.
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Forsta kontakt med apparaten

Dessa anvandningsinstruktioner galler olika spishéllar. P4 sidan
10 visas en allman vy dver modellerna med information om

atgarder.
Kontrollpaneler
Indikationer for
effektnivan -5
Kontrollyta for till/fran
O huvudstrémbrytaren| Kontrollyta fér } restvarme H/h
=0 barnsakerhetssparr funktion powerboost 5
O 17 ® 7 e I Z1 9
L] S 0 11 © 1 ®
O) = +b5 =0 — +5 —0O—+ — +b5 — +5 GO
Kontrollyta Kontrollyta Kontrollyta
for for for
att ® programfunktion i} tallriksvarmarzonen
el valja fér tid
effektlage
Indikationer for
effektlage -5
Kontrollyta fér till/fran O
O huvudstrombrytare restvarme H/h
=0 barnlas funktion powerboost &
—
[N 100 219 1219
o (] 11 © @
® = — +b ——0O—+ +b - +b
Kontrollytor for Kontrollyta for
® programfunktion att valja
for tid effektlage
Kokzonerna
Kokzon Sla pa och stéanga av
O Enkel kokzon Anvand ett kokkarl av lamplig storlek.
oD Stekzon Zonen slas pa automatiskt om ett kokkarl med samma storlek som den yttre

zonen anvands.

O Zon for tallriksvarmning*

Tryck pa symbolen OiF.**

* Aktivering av kokzon: Indikatorn tands.

** Indikatorn fér restvarme tands.
Anvand endast kokkarl som ar lampliga for induktionshéll, se avsnittet "Lampliga kokkar!".
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Indikator for restvarme

Hallen &r utrustad med en indikator for restvarme i varje kokzon
och den visar vilka som fortfarande &r varma. Rdr inte vid
kokzonen nar indikatorn visas.

Programmering av spishallen

| detta kapitel beskrivs hur en kokzon stélls in. | tabellen visas
effektlagen och tillagningstider for olika rétter..

Satt pa och stang av spishéllen

Sla till och av spishallen med huvudstréombrytaren.

Pasattning: tryck pa symbolen (D. Indikatorn ovanfér
huvudstrombrytaren tands. Spishéallen ar nu klar for
anvandning.

Avstangning: tryck pa symbolen D tills indikatorn ovanfér
huvudstrombrytaren slocknar. Alla kokzoner ar avstangda.
Indikatorn for restvarme forblir tand tills kokzonerna har svalnat
tillrackligt.

Anvisning: Spishéllen stdngs av automatiskt da kokzonerna
stangs av i mer &n 20 sekunder.

Stélla in kokzon

Valj 6nskat effektlage med symbolerna + och -,
Effektlage 1 = lagsta effekt.

Effektlage 9 = lagsta effekt.

Varje effektlage har ett mellanlage. Den signaleras med en
punkt.

Aven om hallen &r avstangd, lyser A/H, s& lange som
kokzonen ar varm.

D& du drar tilloaka kérlet innan kokzonen har stédngs av visas
vaxelvis indikatorn = /H och den valda effektlagen.

Vilj effektlage:

Spishéllen maste vara pa.

1. Tryck pé symbolen + eller - f6r dnskad kokzon. P4 displayen
tands .

2.Under de foljande 10 sekunderna, ska du trycka pa
symbolen + eller -. Grundinstallningen visas.
Symbolen + for effektlage 9.
Symbolen - for effektlage 4.

N

171 n
N 1

+b | —

*

3. Att andra effektlagen: tryck pa symbolen + eller - tills 6nskad
effektlage visas.

Stang av kokzonen

Tryck pa symbolen + eller - tills indikatorn £ visas. Kokzonen
stdngs av och indikatorn for restvarme visas.

Anvisning: Om inget kokkérl placeras pa induktionszonen
kommer det valda laget att blinka. Efter en tid s stédngs
kokzonen av.

Tillagningstabell
| den foljande tabellen visas nagra exempel.

Effektniva
Smalta
Choklad, chokladglasyr, smér, honung 1-1.
Gelatin 1-1.
Varma och halla varm
Soppa (t. ex. linssoppa) 1-2
Mjolk** 1.-2.
Kokt korv** 3-4
Tina och varma
Djupfryst spenat 2.-3.
Djupfryst gulasch 2.-3.
Tillaga pa lag varme, sjuda
Potatisknodel 4.-5*
Fisk 4-5*
Vit sas, t.ex. bechamelsas 1-2
Emulgerade séser, t.ex. bearnaisesas och hollandaisesas 3-4

* Tillagning utan lock
** Utan lock
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Effektniva

Koka, angkoka, frasa

Ris (med dubbelt s& mycket vatten) 2-3
Risgrynsgrot 1.-2.
Potatis 4-5
Pasta 6-7*
Gryta, soppor 3.-4.
Gronsaker 2.-3.
Gronsaker, djupfrysta 3.4,
Kokta i tryckkokare 4.-5,
Steka under lock

Kottstek 4-5
Kalops 4-5
Gulasch 3.-4.
Steka**

Biffar, kotletter (naturella eller panerade) 6-7
Biff (3 cm tjock) 7-8
Kycklingbrost (2 cm tjockt) 5-6
Fisk och fisk i bitar eller skivor, utan marinad 5-6
Fisk, hel eller filé, panerad 6-7
Scampis, Garnelen 7-8
Djupfrysta ratter, t.ex. sautéer 6-7
Crepes 6-7
Omeletter 3.-4.
Steka** (150-200 g per portion i 1-2 liter olja)

Djupfrysta produkter, t.ex. pommes frites, kycklingbitar 8-9
Djupfrysta kroketter 7-8
Knoédel/dumplings 7-8
Kott, t.ex. kycklingbitar 6-7
Fisk, gronsaker eller svamp, panerade eller i frityrsmet, t ex. champinjoner 6-7
Efterratter, t.ex. friterade sotsaker, frukt i frityrsmet 4-5

* Tillagning utan lock
** Utan lock

Barnsparr

Hallen kan sparras mot ofrivillig inkoppling for att férhindra att
barn satter pa kokzonerna.

Satta pa och stanga av barnlaset

spishéllen méaste vara avstangd.

Aktivera: tryck pa symbolen =0 i cirka 4 sekunder. Indikatorn
=0 tadnds i 10 sekunder. Hallen &r nu sakrad.

Avaktivera: tryck pa symbolen =0 i cirka 4 sekunder. Sparren
har frigjorts.

Aktivera och avaktivera
barnsékerhetssparren

Med denna funktion aktiveras barnsparren automatiskt nar
kokzonen slas av.

Sla pa och stianga av
Se "Grundinstallningar".
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Funktionen Powerboost

Med funktionen Powerboost kan du varma livsmedel snabbare
an om du anvander effektlage 5.

Alla kokzoner har denna funktion.

Aktivera
Kokhéllen ska vara pa, men ingen kokzon ska vara igang.

1.Valj 6nskad kokzon.
2.Valj effektlage 5.

3. Tryck dérefter pa symbolen +.

P4 displayen tands symbolen &. Funktionen powerboost har
aktiverats.

Tidsprogrammering

Denna funktion kan anvandas pé tva olika satt:

m fOr att automatiskt stdnga av en kokzon.
m som timer.

Stanga av en kokzon automatiskt

Ange tid foér dnskad kokzon. Zonen stédngs av automatiskt efter
installd tid.

Instéllning
1.Valj 6nskad effekt.

2. Tryck pa symbolen ®. Indikatorn -1 f6r énskad kokzon
tands. Pa tidsprogrammeringsfunktionens display visas it
For att valja en annan kokzon, tryck flera ganger pa
symbolen (® tills indikatorn 1=l f6r énskad kokzon tands.

3. Tryck pa symbolen + eller - tidsprogrammeringsfunktionen.
Grundinstaliningen visas:

Symbol +: 30 minuter.
Symbol -; 10 minuter.

1= 1=l
171070 e N 1 e
11 min 1 O 211 min 1 O
-—0Oo— - 4| -——0C—+ - <+

4. Tryck pa symbolen + eller - tills dnskad kokposition visas.
Efter nagra sekunder borjar den installda tiden ga.

Nar tiden har gatt ut

Kokzonen slocknar. En varningssignal ljuder och pa
tidsprogrammeringsfunktionens display visas indikatatorn L |
10 sekunder. Indikatorn 1=l tands i indikatorn i kokzonen. Tryck
pa symbolen (©, indikatorerna slocknar och ljudsignalen
upphdr att ljuda.

Att andra eller radera tiden

Tryck p& symbolen (@ flera ganger tills den 6nskade indikatorn
-l tands. Andra koktiden med symbolen + eller -, eller
stall in 3.

Anvisning: Om du satter pa en kokzon nar funktionen
Powerboost &r igang, blinkar fljande indikation i kokzonen &
och 5. Darefter regleras effektlaget 5. Funktionen Powerboost
avaktiveras.

Avaktivera

Valj kokzon och tryck p& symbolen -. Indikatorn & férsvinner
fran displayen och kokzonen atergar till effektlaget 5.
Funktionen Powerboost avaktiveras.

Anvisning: | vissa fall kan funktionen Powerboost stédngas av
automatiskt for att skydda elektroniska komponenter i hallen.

Anvisningar

m Om du har programmerat en koktid for flera zoner, kan du
gdra en installining for att alla tidsvarden ska visas. For att
goéra det, ska du flera ganger trycka pa& symbolen ( tills
indikatorn |1 i dnskad kokzon ténds.

m Tillagningstiden kan stallas in upp till 99 minuter.

Automatisk timer

Med den har funktionen kan man vélja en koktid for alla
kokzoner. Den valda tiden bdrjar att raknas efter att kokzonen
har satts pa. Kokzonen slocknar automatiskt da koktiden

gatt ut.

Instruktioner om hur man aktiverar timern star i kapitlet
"Grundinstallningar".

Anvisning: Du kan &ndra eller radera en zons koktid:

Tryck flera ganger pa symbolen (@ tills den 6nskade indikatorn
[->l tands. Andra koktiden med symbolerna + eller - eller stéll in
den pa O

Aggklocka

Aggklockan kan stallas in p& upp till 99 minuter. Den &r inte
beroende av andra installningar. Den har funktionen anvands
inte for att automatiskt koppla bort en kokzon.

Instéllning

1. Tryck pa symbolen (® flera ganger tills indikatorn £ tands.
P4 tidsprogrammeringsfunktionens display visas /L.

2. Tryck pa symbolen+ eller - for tidsprogrammeringsfunktionen.
Grundinstallningen visas.

Symbol +: 10 minuter.
Symbol -: 05 minuter.

3. Stall in dnskad tid med symbolerna + eller -.
Efter nagra sekunder borjar tiden ga.

Da tidsperioden har gatt

En ljudsignal hdrs. | visningsindikationen for
tidsprogrammeringsfunktionen, visas £& och indikatorn £
tands. Efter 10 sekunder slocknar indikatorerna.

Vid tryck p& symbolen (®, slocknar indikatorerna och
ljudsignalen upphor.
Andra eller radera tiden

Tryck flera ganger pa symbolen ( tills indikatorn £\ ténds.
Andra koktiden eller stéll in & med symbolerna + eller -,
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Avstangningsautomatik

Nér en kokzon &r aktiv under lang tid och om ingen f6réndring
gdrs av installningarna kommer avstangningsautomatiken att
aktiveras.

Kokzonen kommer att stdngas av. P& kokzonens display
blinkar féljande indikatorer vaxelvis Fy &.

Tryck pa nagon av symbolerna for att slacka indikatorn. Nu kan
kokzonerna stallas in pa nytt.

Nér avstangningsautomatiken aktiveras sa styrs den av det
valda effektlaget (mellan 1-10 timmar).

Grundinstallningar

Apparaten har olika grundinstallningar. Dessa installningar kan
anpassas till anvandarens egna behov.

Indikator Funktion

/ Barnsidkerhetssparr
I Avaktiverad.*
{ Aktiverad.

(X}

Akustiska signaler

L)Frankopplad bekréftelsesignal och felsignal.
{ Endast felsignal ansluten.
Z Kopplad felsignal och bekraftelsesignal.*

Xy}

Automatisk tidsbegransning.

I Avstangd.*
{ - 99 Tid f6r automatisk frankoppling.

cG Varaktighet for tidsprogrammeringsfunktionens ljudsignal

o

{ 10 sekunder.*
2 30 sekunder.

3 1 minut.

~d

Funktionen Power-Management

£ = Avaktiverad.*
{ = 1000 W. minsta effekt.

9 eller 5. = hallens max. effekt.**

Ga tillbaka till standardinstéllningarna

£

1 Personliga instaliningar.*
{ G4 tillbaka till fabriksinstéllningarna.

*Fabriksinstallning

**Spishallens max. effekt beror pé konfigurationen av anslutningens intensitet som gors vid installationen. For att inte dverskrida
detta max. varde, har spishéllen ett antal komponenter som automatiskt hanterar effekten och férdelar den mellan kokzonerna
som ar pa enligt behov.
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Atkomst till grundinstallningarna
Spishéllen ska vara avstangd.

1.Sl4 till spishéallen

2.Under de foljande 10 sekunderna, ska du halla symbolen =0
nedtryckt i 4 sekunder.

VARYY,
0;\_ 1/; "1
G/ < N
vl

=—O0

*

+b ——O—+

Till vanster om visningsfénstret visas ¢ { och till hdger
. ]
visas .

3. Tryck flera ganger pa symbolen =—o tills indikatorn for 6nskad
funktion visas.

Skotsel och rengoring

Réaden och varningarna i detta kapitel hjalper dig att rengdra
och underhalla spishallen pa béasta satt.

Spishall

Rengoéring

Rengor héallen efter varje anvandning. Pa sa satt undviks
fastbranda matrester. Rengor inte kokhéllen forréan den ar
tillrackligt kall.

Anvand endast rengdringsprodukter som ar avsedda for
spishéllar. Folj anvisningarna pa forpackningen.

Anvand aldrig:
m Slipande produkter

m Starka rengoringsmedel, sdsom ugnsrengoringsmedel eller
flackborttagningsmedel

m Svampar med en slipande yta
m Hogtrycks- eller &ngrengodringsapparater

Hallskrapa
Avlagsna fastbrédnda rester med en hallskrapa.

1.Ta bort skyddet fran skrapan.
2.Rengdr hallens yta med eggen.

Skrapa inte héllens yta med skrapans hoélje, da det kan repa
ytan.

A Fara for skador!

Eggen ar mycket vass. Var forsiktig sa att du inte skér dig.
Anvand skyddet nar skrapan inte anvands. Skadade eller
defekta blad ska genast bytas ut.

4.Valj darefter dnskad instéalining med symbolerna + och -.

| |

s,

@ _ /1 '

O/'- | ~ (]
AN RN

5.Tryck ater pa symbolen =0 i mer dn 4 sekunder.
Installningarna har sparats.
Okning

For att 6ka grundinstallningar, stdnga av spishéallen med
huvudstrombrytaren.

Skotsel

Anvand ett medel som bevarar och skyddar spishéallen. Folj
anvisningarna pa forpackningen.

Spishéllens ram

For att undvika skador pa spishéllens ram, folj dessa rad:
m Anvand enbart varmt vatten med lite diskmedel.

m Anvand aldrig vassa eller slipande produkter.

m Anvand inte héllskrapan.
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Atgarda fel

Normalt beror fel pa smé detaljer. Innan du kontaktar den
tekniska serviceavdelningen, ska du ldsa igenom féljande rad
och varningar.

Indikator Fel

Atgard

Ingen Ett stromavbrott har intraffat.

Kontrollera med hjalp av andra elapparater om en kortslutning har

uppstatt i stromforsorjningen.

Apparaten har inte anslutits enligt kopp-
lingsschemat.

Fel i det elektroniska systemet.

Kontrollera att apparaten har anslutits enligt kopplingsschemat.

Om felet kvarstar efter ovanstdende kontroller, kontakta kundtjanst.

£ blinkar Mandéverpanelen ar fuktig eller det ligger

nagot pa den.

Torka av mandéverpanelen eller avlidgsna foremalet.

E- + nummer Fel i det elektroniska systemet.
/ d +nummer /

£ + nummer /

Koppla ifran spishéllen fran elnatet. Vanta omkring 30 sekunder och
anslut den sedan igen.*

FO/Fg Ett internt funktionsfel har uppstatt Koppla ifrdn spishéllen fran elnatet. Vanta omkring 30 sekunder och
anslut den sedan igen.*
FZ Det elektroniska systemet har dverhettats Vénta tills det elekironiska systemet ér tillrackligt avkylt. Tryck sedan
och motsvarande kokzon har stédngts av.. pa vilken symbol som helst pa spishallen.*
FY Det elektroniska systemet har 6verhettats
och samtliga kokzoner har stangts av.
Fg Kokzonen har varig péa for lange med en  Den automatiska tidsbegrénsningsfunktionen har aktiverats. Tryck pa
hog effekt och utan avbrott. vilken symbol som helst pd mandverpanelen. Indikatorn slocknar. Du
kan ater satta pa spishéllen.
o Felaktig matningsspanning, utanfér nor- Kontakta elleverantdren.
mala funktionsgranser.
uenis Kokzonen har dverhettats och den har Vanta tills dess att det elektroniska systemet har svalnat tillrackligt

stangts av for att skydda bankskivan.

och anslut den pa nytt.

* Om indikationen kvarstar, ska du kontakta den tekniska serviceavdelningen.

Placera inte varma kokkérl pa kontrollpanelen.

Normalt ljud under apparatens funktion

Induktionsuppvarmningsteknologin baserar sig pa bildandet av
elektromagnetiska falt som gor att vdrmen genereras direkt i
karlets bas. Dessa kan generera ljud eller vibrationer s som
beskrivs nedan, beroende pé karlets konstruktion:

Ett djupt buller som en transformator

Detta ljud hors vid tillagning med en hdg effektlage. Orsaken till
det ar energimangden som oOverfors fran spishallen till
kokkarlet. Detta ljud férsvinner eller forsvagas da du minskar
effektlagen.

Ett lagt vasande ljud

Detta ljud genereras da kokkarlet ar tomt. Ljudet forsvinner da
du tillsatter vatten eller livsmedel i kokkarlet.

Knastrande ljud

Detta ljud hors i kérlen som bestar av flera olika 6verlappande
material. Ljudet beror pé vibrationer som hors i ytorna som
sammanfor olika 6verlappande material. Detta ljud kommer
fran karlet. Mangden och tillagningssattet for livsmedlen kan
variera.
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Ett hogt vasande ljud

Ljuden hors framfor allt i kokkéarl som bestar av olika
Overlappande material, s& snart som man aktiverar maximal
uppvarmningseffekt och samtidigt i bAda kokzonerna. Dessa
ljus forsvinner eller férsvagas s snart som effekten minskas.

Ljud fran flakten

For en lamplig anvandning av det elektroniska systemet, ska
spishallen anvandas med en kontrollerad temperatur. Darfér ar
spishéllen utrustad med en flakt som sétts igang efter
detekteringen av temperaturen med hjalp av olika effektlagen.
Flakten kan aven fungera per inerti, efter att ha stangt av
spishallen om den detekterade temperaturen fortfarande ar for
hag.

Tickande ljud eller ljud som fran en klockas visare

Det hér ljudet hors endast nar 3 eller flera kokzoner ar igang
och férsvinner eller minskar nar man stanger av en kokzon.

Ljuden som beskrivs &r normala, utgér del av
induktionsteknologin och indikerar inte nagot fel.



Service

Om du behover reparera enheten, sa hjalper service dig.
E- och FD-nummer:
Ange produktens E- och FD-nummer vid kontakt med service.

Typskylten med numren hittar du p& garantibeviset till enheten.

Tank pé att serviceteknikerns besdk inte &r gratis vid
felanvandning ens under garantitiden.

Olika landers kontaktuppgifter hittar du i bifogad férteckning
Over Servicestéllen.

Reparationsuppdrag och rad vid fel

S 0771112277
local rate

Lita pa tillverkarens kunnande. Da vet du att det &r utbildade
servicetekniker som gor reparationen med originalreservdelar
till din vitvara.
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Wiecej informacji na temat naszych produktéw, wyposazenia,
czesci zamiennych oraz serwisu mozna znalez¢ na stronie
internetowej: www.siemens-home.com oraz w sklepie
internetowym: www.siemens-eshop.com

/A Rady i uwagi dotyczgce bezpieczenstwa

Przeczyta¢ uwaznie niniejsze
instrukcje. Tylko wtedy mozna
prawidtowo obstugiwac urzadzenie.

Zachowac instrukcje obstugi i
montazu. W przypadku przekazania
urzgdzenia innej osobie, dotgczy¢
rowniez odpowiednig dokumentacje.

Sprawdzi¢ stan urzgdzenia po wyjeciu
z opakowania. W przypadku, gdy
urzgdzenie zostato uszkodzone
podczas transportu, nie nalezy go
podtgczac, lecz skontaktowac sie z
Serwisem Technicznym i zgtosi¢ na
pismie zaistniate uszkodzenia, gdyz w
przeciwnym przypadku utraci sie
prawo do jakiegokolwiek rodzaju
odszkodowania.

Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

To urzadzenie zaprojektowane zostato wytgcznie do uzytku
domowego. Nalezy uzywac ptyty kuchenki wytgcznie do
przygotowywania potraw. Podczas dziatania nie nalezy
zostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru.
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Bezpieczne korzystanie z urzadzenia

W celu bezpiecznej eksploatacji urzgdzenia, osoby doroste i
dzieci,

m ktdre z powodu niepetnosprawnosci fizycznej, sensorycznej
lub psychicznej,

m braku doswiadczenia lub wiedzy

nie sq w stanie postugiwac sie urzadzeniem, powinny korzystac
Z niego wytgcznie pod nadzorem odpowiedzialnej osoby
doroste;.

Dzieci powinny pozostawad pod opiekg osoby dorostej, aby
mie¢ pewnosdé, ze nie bawig sie urzadzeniem.

Zbyt goracy olej lub inny ttuszcz

Niebezpieczenstwo pozaru!

Zbyt gorgce oleje i inne ttuszcze szybko zapalajg sie. Nie
pozostawia¢ przegrzanego oleju ani innego ttuszczu bez
nadzoru. W przypadku zapalenia sie oleju lub innego ttuszczu,
nie nalezy gasi¢ ognia woda. Zgasi¢ ptomienie za pomocg
pokrywki lub talerza. Wytgczy¢ strefe grzejna.

Gotowanie w tazni wodnej (gotowanie przez zanurzenie
naczynia w drugim wypetnionym wrzaca woda)

Metoda ta pozwala na gotowanie lub podgrzewanie potraw
przez zanurzenie naczynia w drugim wiekszym, napetnionym
wodg. W ten sposdéb potrawa jest podgrzewana w sposob
tagodny i staty, za pomocg gorgcej wody, a nie bezposrednio
za pomocq ciepta wydzielanego przez strefe grzejng. Gotujgc
potrawy w tazni wodnej, nalezy pamietac, aby puszki, naczynia
ze szkta lub z innego materiatu nie opieraty sie bezposrednio
na dnie naczynia, ktére zawiera wode, by unikng¢ pekniecia
szklanej powierzchni ptyty kuchenki oraz naczynia z powodu
nagrzania sie strefy grzejnej.



Goraca ptyta kuchenki

Niebezpieczenstwo oparzenia!

Nie dotykaé rozgrzanych stref grzejnych. Pamigtaé, aby dzieci
nie znajdowaty sie w poblizu ptyty kuchenki.
Niebezpieczenstwo pozaru!

m Nigdy nie stawia¢ przedmiotéw tatwopalnych na ptycie
kuchenki.

m Nie przechowywad przedmiotéw tatwopalnych lub aerozoli w
szufladach pod ptytg kuchenki.
Zawilgocenie dna naczyn i stref grzejnych

Niebezpieczenstwo obrazen!

Jesli miedzy dnem naczynia a strefg grzejng znajduje sie ciecz,
na skutek gromadzenia sie pary wodnej, pod naczyniem moze
wytworzy¢ sie wysokie cisnienie. W rezultacie, naczynie moze
gwattownie skoczy¢. Nalezy zawsze pamietac, aby strefy
grzejne i dno naczynia byty suche.

Pekniecia na ptycie kuchenki

Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Jesli ptyta kuchenki zostata sttuczona lub jest popekana,
odtgczy¢ urzgdzenie od sieci elektryczne;.

Nalezy skontaktowac sie z Serwisem Pomocy Technicznej.
Strefa grzejna nagrzewa sie, lecz nie dziata pole wskaznikéw

Niebezpieczenstwo oparzenia!

Jesli wskaznik nie dziata, wytgczy¢ strefe grzejna. Nalezy
skontaktowac sie z Serwisem Pomocy Techniczne;j.

Ptyta kuchenki wylgcza sie

Niebezpieczenstwo pozaru!

Jesli ptyta kuchenki wytgcza sie automatycznie i nie jest
mozliwe korzystanie z niej, w pdzniejszym czasie moze nastgpic
jej samoczynne wtgczenie. Aby tego unikngd, nalezy wytgczyé
kuchenki z sieci elektrycznej. Nalezy skontaktowac sie z
Serwisem Pomocy Techniczne,j.

Nie umieszczaé przedmiotéw metalowych na ptycie
indukcyjnej
Niebezpieczenstwo oparzenia!

Nie pozostawia¢ na ptycie grzejnej nozy, widelcow, tyzek,
pokrywek lub innych przedmiotéw metalowych, gdyz mogg sie
bardzo szybko rozgrzad.

Ogolny widok
W ponizszej tabeli przedstawione sg najczestsze uszkodzenia:

Konserwacja wentylatora

Niebezpieczenstwo awarii!

Ptyta jest wyposazona w wentylator umieszczony w dolne;j
czesci. Jesli pod ptytg kuchenki znajduje sie szuflada, nie
nalezy uzywac jej do przechowywania drobnych przedmiotow
lub papieréw, poniewaz mogg one zosta¢ wessane i
spowodowad uszkodzenie wentylatora lub ostabi¢ dziatanie
funkcji chtodzenia.

Uwaga!

Pomiedzy zawartoscig szuflady i wejsciem wentylatora nalezy
pozostawi¢ minimum 2 cm przeswitu.

Nieprawidiowo przeprowadzone naprawy

Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy niosg z sobg
niebezpieczenstwo. Nalezy wytgczy¢ urzadzenie, jesli jest
uszkodzone. Nalezy skontaktowac sie z Serwisem Pomocy
Technicznej. Naprawy oraz wymiana przewodow
przytaczeniowych moga zostaé¢ wykonane jedynie przez
odpowiednio wyszkolony personel Serwisu Pomocy
Technicznej.

Uwaga!

To urzadzenie jest zgodne z normami bezpieczenstwa oraz
zgodnosci elektromagnetycznej. Niemniej jednak, osoby, ktére
majg wszczepiony rozrusznik, powinny unikac¢ zblizania sie do
urzagdzenia w celu jego uzycia. Nie mozna zagwarantowac, ze
100% tych urzadzen dostepnych na rynku jest zgodnych z
obowigzujgcg normg zgodnosci elektromagnetycznej, oraz ze
nie wystgpig zaktécenia, ktoére spowodujg nieprawidtowe
dziatanie urzgdzenia. Jest rowniez mozliwe, ze osoby
posiadajgce inne typy urzadzen jak np. stuchawki, mogg
odczuc¢ pewien dyskomfort.

Wytaczanie ptyty kuchenki

Po kazdorazowym uzyciu, zawsze wytgczac ptyte kuchenki za
pomoca gtéwnego wytgcznika. Nie nalezy czekac, az ptyta
kuchenki wytgczy sie automatycznie z powodu braku naczynia.

Przyczyny uszkodzen

Uwaga!
m Chropowate dna naczyn moga porysowac ptyte kuchenki.

m Nigdy nie umieszczad pustych naczyn w strefach grzejnych.
Moze to spowodowac uszkodzenia.

m Nigdy nie umieszczacé gorgcych naczyn na panelu
sterowania, polach wskaznikdw i ramie ptyty kuchenki. Moze
to spowodowad uszkodzenia.

m Upadek twardych lub spiczastych przedmiotéw na ptyte
kuchenki moze spowodowacé uszkodzenia.

m Pozostawienie folii aluminiowej oraz naczyn z plastiku na
strefie grzejnej spowoduje ich stopienie. Nie zaleca sie
uzywania foli ochronnej na ptycie kuchenki.

Uszkodzenia Przyczyna

Dzialanie

Plamy Rozlane potrawy

Usung¢ natychmiast rozlane potrawy za pomocg skrobaka do szkta.

Nieodpowiednie srodki czyszczace

Nalezy uzywacd srodkow czyszczgcych odpowiednich do ptyty kuchenki.

Zarysowania S|, cukier i piasek

Nie uzywac ptyty kuchenki jako tacy lub powierzchni do pracy.

Szorstkie dna naczyn zarysowujg
powierzchnie witroceramiczng

Sprawdzi¢ naczynia.
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Uszkodzenia Przyczyna

Dzialanie

Odbarwienia Nieodpowiednie srodki czyszczace Nalezy uzywacd srodkow czyszczgcych odpowiednich do ptyty kuchenki.
Tarcie naczyn Przy przemieszczaniu garnkéw i patelni nalezy je podnosic.
Odpryski Cukier, substancje z wysokg zawar-  Usung¢ natychmiast rozsypane sktadniki potrawy za pomocg skrobaka do

toscig cukru szkia.

Ochrona srodowiska

Rozpakowad urzadzenie i pozby¢ sie opakowania w sposob
przyjazny dla srodowiska naturalnego.

Utylizacja odpadow w sposob przyjazny dla
srodowiska naturalnego

zapisami Dyrektywy 2002/96/CE dotyczacej odpaddw
elektrycznych i elektronicznych. Dyrektywa ta okresla
zasady recyklingu i ponownego wykorzystania
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego na
terenie catej Unii Europejskie;.

E Niniejsze urzadzenie jest oznakowane jako zgodne z

Rady dotyczace oszczedzania energii

m Zawsze umieszczaé na naczyniach odpowiednie pokrywki.
Gotowanie bez pokrywki powoduje, ze zuzycie energii jest
czterokrotnie wieksze.

Gotowanie indukcyjne

Zalety gotowania indukcyjnego

Gotowanie indukcyjne stanowi radykalng zmiane w tradycyjnym
sposobie podgrzewania, gdyz ciepto wytwarza sie
bezposrednio w naczyniu. Z tego wzgledu metoda ta posiada
szereg korzysci:

m Oszczednosé czasu przy gotowaniu i smazeniu, dzieki
bezposredniemu ogrzewaniu naczynia.
m Oszczednosé energii.

m tatwiejsza konserwacja i czyszczenie. Potrawy, ktére
wykipiaty, nie przypalajg sie tak szybko.

m Czujnik ciepta i bezpieczenistwa; zasilanie ptyty jest wigczane
lub odcinane natychmiast po dotknieciu elementu
sterujgcego. Indukcyjna strefa grzejna przestaje wydzielaé
ciepto, jesli odstawia sie naczynie bez uprzedniego
wytgczenia strefy.

Odpowiednie naczynia

Naczynia ferromagnetyczne

Do gotowania indukcyjnego mozna uzywac wytgcznie naczyn
ferromagnetycznych, z materiatdow takich jak:

m stal emaliowana

m zeliwo

m specjalne naczynia ze stali nierdzewnej do gotowania
indukcyjnego.

Aby stwierdzi¢, czy naczynia sg odpowiednie, nalezy sprawdzic,

Czy Sg One przyciggane przez magnes.

Specjalne naczynia do indukcji

Istnieje inny rodzaj specjalnych naczyn do indukcji, ktérych
podstawa nie jest w catosci ferromagnetyczna. Sprawdzié¢
srednice, moze ona wptywaé zardwno na wykrycie naczynia jak
i na wynik gotowania.
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m Uzywac naczyn o grubym i ptaskim dnie. Nieréwne dno
zwieksza zuzycie energii.

m Srednica dna naczyri powinna odpowiadaé wielkosci strefy
grzejnej. Na ogot jest ona wieksza od srednicy dna naczynia.
W przypadku, gdy srednica naczynia nie odpowiada
rozmiarowi strefy grzejnej, lepiej, aby byta ona wieksza od
rozmiaru strefy grzejnej, w przeciwnym razie traci sie potowe
energii. Przestrzegad: Jesli producent polecit wiekszg
Srednice naczynia.

m Wybrad naczynia o wielkosci odpowiedniej do ilosci potrawy,
ktdra bedzie przygotowywana. Naczynie o duzych
rozmiarach, napetnione do potowy zuzywa duzo energii.

m Gotowac z matg iloscig wody. W ten sposodb oszczedza sie
energie i, poza tym, zachowuje sie witaminy i mineraty
zawarte w warzywach.

m Wybrac¢ nizszy poziom mocy.

Nieodpowiednie naczynia
Nigdy nie uzywac naczyn z
m cienkiej, zwyktej stali

m szkta

m gliny

m miedzi

m aluminium

Charakterystyka dna naczynia

Charakterystyka dna naczyn moze mie¢ wptyw na jednolitos¢
wyniku gotowania. Naczynia zrobione z materiatéw, ktére
pomagajg rozprowadzac ciepto takie jak naczynia typu
"sandwich" ze stali nierdzewnej, rozpraszajg ciepto jednolicie,
0szczedzajac czas i energie.

Brak naczynia lub nieodpowiednia wielkosé

Jesli nie postawi sie naczynia w wybranej strefie grzejnej lub
jesli jest ono wykonane z nieodpowiedniego materiatu lub
posiada niewtasciwg wielkos¢, poziom mocy wyswietlony na
wskazniku bedzie migat. Postawi¢ odpowiednie naczynie, aby
spowodowad wytgczenie migania. Po uptywie ponad 90
sekund, strefa grzejna wytgczy sie automatycznie.

Puste naczynia lub naczynia z cienkim dnem

Nie podgrzewac pustych naczyn ani nie uzywac naczyn z
cienkim dnem. Ptyta kuchenki posiada wewnetrzny system
zabezpieczen, jednak puste naczynie moze nagrzac sie tak
szybko, ze funkcja "wytgczenie automatyczne" nie bedzie miata
czasu na reakcje i moze osiggng¢ bardzo wysokg temperature.
Dno naczynia mogtoby nawet stopi¢ sie i uszkodzi¢ szkto ptyty
kuchenki. W tym przypadku, nie dotykac¢ naczynia i wytaczyé
strefe grzejng. Jesli po ostygnieciu nie bedzie dziatata, nalezy
skontaktowac sie z Serwisem Pomocy Technicznej.



Wykrywanie naczynia

Kazda strefa grzejna posiada minimalng granice wykrywania
naczynia, ktdra zmienia sie w zaleznosci od rodzaju materiatu, z
ktdrego jest zrobione uzywane naczynie. Z tego powodu nalezy
uzywac strefy grzejnej, ktorej wielkos¢ najlepiej odpowiada

srednicy naczynia.

Podwadjna lub potrojna strefa grzejna

Zapoznanie sie z urzadzeniem

Niniejsza instrukcja obstugi moze mie¢ zastosowanie do
roznych ptyt kuchenki. Na stronie 10 przedstawiony jest ogéiny
widok modeli oraz informacje dotyczace wymiardw.

Panele sterowania

Strefy te moga wykrywac naczynia roznej wielkosci. Strefa
dostosowuje sie automatycznie do materiatu i witasciwosci
naczynia, wtgczajgc jedynie pojedyncze lub cate pole, i
dostarcza odpowiedniej mocy, aby zapewni¢ dobry wynik
gotowania.

Wskazania dotyczace

Powierzchnia poziomu mocy -5
sterowania wydajnosci
O wytgcznikiem | Powierzchnia sterowania ciepta resztkowego H/h
gtéwnym =0 funkcjg zabezpieczenia dzieci funkcji powerboost &
o 0 ® T 212 21 @ 219
® o O U o © o ®
® - 4+b=0 — +4+b —O—+ — +b — +b @

Powierzchnie

Powierzchnie sterowania

Powierzchnia sterowania

sterowania O® funkcjg programowania i} strefg do podgrzewania
wyborem czasu naczyn
poziomu
mocy
Wskazania dotyczace
poziomu mocy -5
Powierzchnia sterowania wydajnosci I
0) Wy’faczmk|em g’rownym_ ciepta resztkowego H/h
=0 funkcjg zabezp. dzieci funkcji powerboost &
—
[ N 21® -1 Q
® o O] 11 © 1 @
O) =0 — +5 —O—+ - +b = +b

Powierzchnie sterowania
® funkcjg programowania
czasu

Powierzchnie
sterowania
wyborem
poziomu mocy
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Strefy grzejne

Strefa grzejna

Wiaczanie i wylaczanie

O Pojedyncza strefa grzejna

Nalezy stosowac¢ naczynia odpowiedniej wielkosci.

oD Strefa przeznaczona na brytfanne

Strefa wtgcza sie automatycznie w przypadku uzycia naczynia, ktérego dno ma

wielkosé identyczng, jak strefa zewnetrzna.

() Opornosciowa strefa do podgrzewania
naczyn*

Nacisnaé symbol {iF.**

* Wigczenie strefy grzejnej: Zapala sie odpowiedni wskaznik.
** Zapala sie wskaznik ciepta resztkowego.

Uzywac wytgcznie naczyn odpowiednich do gotowania indukcyjnego - patrz rozdziat "Odpowiednie naczynia".

Wskaznik ciepta resztkowego

Ptyta kuchenki jest zaopatrzona we wskaznik ciepta
resztkowego dla kazdej strefy grzejnej. Wskazuje on, ktére
strefy grzejne jeszcze sg gorgce. Nalezy unikac dotykania strefy
grzejnej sygnalizowanej przez ten wskaznik.

Programowanie ptyty kuchenki

W tym rozdziale opisany jest sposéb programowania strefy
grzejnej. W tabeli podane sg poziomy mocy oraz czasy
gotowania réznych potraw.

Wiaczanie i wytaczanie ptyty kuchenki

Do wtgczania i wytgczania ptyty kuchenki stuzy wytgcznik
gtéwny.

Wigczanie: nacisna¢ symbol (. Zapala sie wskaznik
umieszczony nad wytgcznikiem gtéwnym. Ptyta kuchenki jest
gotowa do dziatania.

Wyltaczenie: naciskaé symbol (D do momentu, gdy zniknie
wskaznik umieszczony nad gtdwnym wytgcznikiem. Wszystkie
strefy grzejne zostajg wytgczone. Wskaznik ciepta resztkowego
pozostanie zapalony do momentu ostygniecia stref grzejnych.

Wskazoéwka: Ptyta kuchenki wytgcza sie automatycznie, kiedy
wszystkie strefy grzejne pozostajg wytgczone przez ponad 20
sekund.
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Pomimo, ze ptyta jest wytaczona, wskaznik f/Hpozostaje
zapalony, dopoki strefa grzejna jest gorgca.

Zdjecie naczynia przed wytgczeniem strefy grzejnej powoduje
naprzemienne wyswietlanie wskaznika h/H oraz wybranego
poziomu mocy.

Programowanie strefy grzejnej

Wybrac¢ zgdany poziom mocy za pomocg symboli + i -.
Poziom mocy 1 = moc minimalna.

Poziom mocy 9 = moc maksymalna.

Kazdy poziom mocy posiada stopien posredni. Jest on
oznaczony kropka.

Wybdr poziomu mocy:

Ptyta kuchenki powinna by¢ wtgczona.

1.Nacisng¢ symbol + lub - odpowiedniej strefy grzejnej. Na
wskazniku pojawi sie &J.

2.W ciggu 10 sekund nacisng¢ symbol + lub -. Pojawi sie
ustawienie podstawowe
Symbol + poziom mocy 9.
Symbol - poziom mocy 4.

N

)11 ~
'

— + 5 —

*

3.Zmiana poziomu mocy: naciska¢ symbol + lub - do
momentu, gdy pojawi sie zgdany poziom mocy.

Wytaczenie strefy grzejnej
Przyciskaé symbol + lub - do momentu, gdy pojawi sie £J. Strefa
grzejna wytgcza sie i pojawia sie wskaznik ciepta resztkowego.

Wskazowka: Jesli na danej indukcyjnej strefie grzejnej nie stoi
naczynie, wybrany poziom mocy bedzie miga¢. Po pewnym
czasie, strefa grzejna wytgcza sie.



Tabela gotowania

W ponizszej tabeli podane zostaty rozne przyktady.

Poziom mocy

Topienie

Czekolada, kuwertura czekoladowa, masto, miod

Zelatyna

1-1.
1-1.

Podgrzewanie i podtrzymywanie statej temperatury

Gesta zupa warzywna z kawatkami warzyw (np. soczewica) 1-2
Mleko** 1.-2.
Kietbaski gotowane w wodzie** 3-4
Rozmrazanie i odgrzewanie

Szpinak gteboko mrozony 2.-3.
Gulasz gteboko mrozony 2.-3.
Gotowanie na wolnym ogniu, doprowadzanie do wrzenia na wolnym ogniu

Klopsiki ziemniaczane 4-5*
Ryba 4-5*
Biate sosy, np. beszamelowy 1-2
Sosy ubijane, np. sos bearnenski, sos holenderski 3-4
Doprowadzanie do wrzenia, gotowanie na parze, przysmazanie

Ryz (z podwdjng iloscig wody) 2-3
Ryz na mleku 1.-2.
Ziemniaki 4-5
Makaron 6-7*
Danie jednogarnkowe miesne, zupy 3.-4.
Warzywa 2.-3.
Warzywa gteboko zamrozone 3.-4.
Danie jednogarnkowe miesne w szybkowarze 4.5,
Duszenie

Rolada miesna 4-5
Sztufada 4-5
Gulasz 3.-4.
Smazenie**

Sznycle, kotlety (naturalne lub panierowane) 6-7
Befsztyk (3 cm grubosci) 7-8
Piers kurczaka (2 cm grubosci) 5-6
Ryba lub filet z ryby naturalny 5-6
Ryba lub filet z ryby panierowany 6-7
Krewetki duze i mate 7-8
Dania gteboko mrozone, np. potrawy z patelni 6-7
Nalesniki 6-7
Tortilla 3.-4.
Smazenie w gltebokim ttuszczu** (porcja 150-200g w 1-2 | oleju)

Produkty gteboko mrozone, np. frytki, nuggets z kurczaka 8-9
Krokiety gteboko mrozone 7-8
Klopsiki 7-8
Mieso, np. kawatki kurczaka 6-7
Ryba, warzywa lub grzyby, panierowane lub w ciescie piwnym, np. pieczarki 6-7
Desery, np. pgczki, owoce w ciescie piwnym 4-5

* Gotowanie bez przykrycia
** Bez przykrycia
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Funkcja zabezpieczenia dzieci

Ptyta kuchenki moze by¢ zabezpieczona przed niezamierzonym
wigczeniem, aby uniemozliwi¢ wtgczenie stref grzejnych przez
dzieci.

Wiaczanie i wytaczanie funkcji
zabezpieczenia przed dzie¢mi
Ptyta kuchenki powinna by¢ wytgczona.

Wigczenie: nacisng¢ symbol =—0, przyciskajgc przez okoto 4
sekundy. Wskaznik =—0 swieci sie przez 10 sekund. Ptyta
kuchenki zostaje zablokowana.

Wytgczenie: nacisng¢ symbol =0, przyciskajgc przez okoto 4
sekundy. Blokada zostata wytgczona.

Funkcja Powerboost

Za pomocg funkcji Powerboost mozna podgrzac¢ potrawy
szybciej niz w przypadku uzycia poziomu mocy 5.

Funkcje te posiadajg wszystkie strefy grzejne.

Wiaczenie

Ptyta kuchenki powinna by¢ wtgczona, lecz nie powinna by¢
uruchomiona zadna strefa grzejna.

1.Wybra¢ odpowiednig strefe grzejna.
2.Wybraé poziom mocy 5.

3.Nastepnie nacisngé symbol +.
W polu wskaznikéw pojawi sie symbol &. Funkcja
Powerboost zostata wtgczona.

Funkcja programowania czasu

Funkcja ta moze by¢ uzywana na dwa rézne sposoby:

m - w celu automatycznego wytgczania strefy grzejnej,
m - jako zegar z powiadomieniem akustycznym.

Automatyczne wylaczanie strefy grzejnej

Wprowadzi¢ czas gotowania dla wybranej strefy grzejnej. Strefa
grzejna zostanie automatycznie wytgczona po uptywie
ustawionego czasu.

Zasady programowania
1.Wybra¢ zgdany poziom mocy.

2.Nacisna¢ symbol (©. Zapala sie wskaznik [=| strefy grzejne;.
Na wskazniku funkcji programowania czasu wyswietla sie
00 Aby wybrad inng strefe grzejng, nacisnaé kilkakrotnie
symbol ® do momentu, gdy zapali sie wskaznik |-l zadanej
strefy grzejne;j.
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Wiaczanie i wylaczanie statego
zabezpieczenia dzieci

Za pomoca tej funkcji, zabezpieczenie dzieci jest automatycznie
uruchamiane po wytgczeniu ptyty kuchenki.

Wiaczanie i wytaczanie
Patrz rozdziat "Ustawienia podstawowe".

Wskazowka: Gdy po uruchomieniu funkcji Powerboost zostanie
witgczona jakas strefa grzejna, w polu wskaznikow strefy
grzejnej bedzie migaé & i 5; a nastepnie zostanie ustawiony
poziom mocy 5. Funkcja Powerboost zostanie wytgczona.

Wytaczenie

Wybrag strefe grzejna i nacisnaé¢ symbol -. Wskaznik & zniknie,
a strefa grzejna powréci do poziomu mocy 5. Funkcja
Powerboost zostata wytgczona.

Wskazowka: W pewnych okolicznosciach, funkcja Powerboost
moze sie wytgczy¢ automatycznie, w celu ochrony
podzespotdw elektronicznych wewnatrz piyty.

3.Nacisngé symbol + lub - funkcji programowania czasu.
Pojawia sie ustawienie podstawowe:

Symbol +: 30 minut.
Symbol -: 10 minut.

N

=l 1=l
17007 e N e
0Lt min 1 O 210 i 1 O
——@—+ - +|[[-——0—+ - +

4.Przyciskac¢ symbol + lub - do momentu, gdy pojawi sie
zgdany czas gotowania.

Po uptywie kilku sekund, w ptycie kuchenki rozpocznie sie
proces odliczania zaprogramowanego czasu gotowania.

Po uptywie zaprogramowanego czasu

Strefa grzejna wytacza sie. Stychac¢ sygnat ostrzegawczy i w
polu wskaznikdow funkcji programowania czasu przez 10
sekund wyswietla sie 0. W polu wskaznikéw strefy grzejnej
zapala sie wskaznik 1. Nacisnaé symbol ®, wéwczas zgasna
wskazniki i wytgczy sie sygnat dzwiekowy.



Zmiana lub usuniecie ustawienia czasu

Nacisna¢ kilkakrotnie symbol ® do momentu wyswietlenia
zgdanego wskaznika I=l. Zmienié¢ czas gotowania za pomocg
symboli + lub -, albo ustawié na G1J.

Wskazowki

m Jesli zaprogramowano okreslony czas gotowania w réznych
strefach, mozna wyregulowaé ustawienie w ten sposdb, aby
wyswietlaty sie wszystkie wartosci czasu. W tym celu
nacisnaé kilkakrotnie symbol ® , az zapali sie wskaznik I
zgdanej strefy grzejne;j.

m Maksymalny czas gotowania, jaki mozna zaprogramowad,
wynosi 99 minut.

Automatyczny wytacznik czasowy

Za pomocay tej funkcji mozna wybraé czas gotowania dla
wszystkich stref grzejnych. Po wigczeniu strefy grzejnej, zacznie
uptywac zaprogramowany czas gotowania. Po zakoriczeniu
czasu gotowania, strefa grzejna automatycznie sie wytgczy.

Instrukcje dotyczace sposobu wtgczania wytgcznika czasowego
znajdujg sie w rozdziale "Ustawienia podstawowe".

Wskazéwka: Mozna zmienic¢ lub usung¢ ustawienie czasu
gotowania w strefie grzejnej:

Nacisna¢ kilkakrotnie symbol ® do momentu wyswietlenia
zgdanego wskaznika I=l. Zmieni¢ czas gotowania za pomocg
symboli + lub -, albo ustawié na G1J.

Zegar z powiadomieniem akustycznym

Zegar z powiadomieniem akustycznym umozliwia
zaprogramowanie czasu w zakresie do 99 minut. Ustawienia
zegara nie zalezg od innych ustawien. Ta funkcja nie wytgcza w
sposdb automatyczny strefy grzejnej.

Zasady programowania

1.Nacisngé kilkakrotnie symbol (® do wyswietlenia wskaznika
). W polu wskaznikéw funkcji programowania czasu
gotowania wyswietla sie 317.

2.Nacisng¢ symbol + lub - funkcji programowania czasu.
Pojawia sie ustawienie podstawowe.
Symbol +: 10 minut.
Symbol -: 05 minut.

3. Ustawi¢ zgdany czas za pomocg symboli + lub -.

Po uptywie kilku sekund, w ptycie kuchenki rozpocznie sie
proces odliczania zaprogramowanego czasu.

Po uptywie zaprogramowanego czasu

Wiacza sie ostrzegawczy sygnat dzwiekowy. W polu
wskaznikéw funkcji programowania czasu pokazuje sie (it i
zapala sie wskaznik £\. Po 10 sekundach wskazniki gasna.

Po nacignieciu symbolu (B, wskazniki gasna i wytacza sie
sygnat dzwiekowy.
Zmiana lub usuniecie ustawienia czasu

Nacisnaé kilkakrotnie symbol (B, az wyswietli sie wskaznik L.
Zmieni¢ czas gotowania lub ustawi¢ na (i za pomoca
symboli + lub -,

Automatyczne ograniczenie czasu gotowania

Jesli strefa grzejna pracuje przez dtuzszy czas bez zmian
ustawien, zostaje uruchomiona funkcja automatycznego
ograniczenia czasu gotowania.

Strefa grzejna przestaje sie nagrzewac. Na wskazniku strefy
grzejnej miga na przemian Fi 5.

Ustawienia podstawowe

Urzadzenie posiada rézne ustawienia podstawowe. Ustawienia
te mozna dostosowywac do potrzeb uzytkownika.

Po nacisnieciu dowolnego symbolu, wskaznik gasnie. Mozna
ponownie programowac strefe grzejna.

Po wtgczeniu automatycznego ograniczenia czasu gotowania,
funkcja ta dziata w zaleznosci od wybranego poziomu mocy (od
1 do 10 godzin).

Wskaznik Funkcja

ci Stale zabezpieczenie dzieci

£ Wytaczone.*
{ Wtaczone.

(X}

Sygnaty dzwiekowe

{)Sygnat potwierdzenia i sygnat btedu wytgczone.

{ Wtaczony tylko sygnat btedu.

Z Sygnat btedu i sygnat potwierdzenia wigczone.*

Xy}

Automatyczne ograniczenie czasu.

I Wytaczony.*
{- 99 Czas automatycznego wytaczenia.

*Ustawienie fabryczne

**Maksymalna moc ptyty zalezy od konfiguracji natezenia pradu podtgczenia, wykonanej w instalacji. Aby nie przekroczyé maksy-
malnej wartosci, ptyta zostata wyposazona w serie podzespotow, kitdre automatycznie steruja moca, rozdzielajac jg miedzy wig-

czone strefy grzejne, zaleznie od potrzeb.
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Wskaznik Funkcja

ch Czas trwania sygnatu ostrzegawczego funkcji programowania czasu

{ 10 sekund.*
2 30 sekund.

3 1 minuta.

~d

0 = Wytaczona.*
{=1000 W. moc minimalna.

2 lub 5. = maksymalna moc piyty.**

Funkcja Power-Management (zarzadzania moca)

Powrot do ustawien domysinych

c2

I Ustawienia uzytkownika.*
{ Powrét do ustawien fabrycznych.

*Ustawienie fabryczne

**Maksymalna moc ptyty zalezy od konfiguracji natezenia prgdu podtgczenia, wykonanej w instalacji. Aby nie przekroczyé maksy-
malnej wartosci, ptyta zostata wyposazona w serie podzespotdw, ktdre automatycznie sterujg moca, rozdzielajac jg miedzy wig-

czone strefy grzejne, zaleznie od potrzeb.

Dostep do ustawien podstawowych
Ptyta kuchenki powinna by¢ wytgczona.
1.Witaczy¢ ptyte kuchenki.

2.W ciggu kolejnych 10 sekund dotkna¢ i przytrzymacé symbol
=—O przez 4 sekundy.

VARYY,
® _/1” ]
G/ 1< N
Z0pn N

Po lewej strony panelu, wyéwietla sie ¢ { a po prawej 4.

3.Nacisng¢ kilkakrotnie symbol =—0 do momentu, gdy wyswietli
sie wskaznik zgdanej funkcji.

Konserwacja i czyszczenie

Rady i wskazowki zamieszczone w tym rozdziale mogg by¢
pomocne w celu zapewnienia optymalnego czyszczenia i
konserwacji ptyty kuchenki

Ptyta kuchenki

Czyszczenie

Ptyte nalezy czysci¢ po kazdym gotowaniu. Pozwala to unikngé¢
przypalenia przyklejonych resztek. Nie nalezy czyscic¢ piyty
kuchenki dopoki nie jest dostatecznie zimna.

Uzywac wytgcznie srodkow czyszczacych odpowiednich do piyt
kuchenki. Przestrzega¢ wskazéwek podanych na opakowaniu
produktu.

Nigdy nie stosowad:

m Materiatéw Sciernych
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4.Nastepnie wybra¢ zgdane ustawienie za pomoca
symboli +i -.

| |

AR,

@ _ /1 - ]
L/l /
AN RN

5.Ponownie naciska¢ symbol =0 przez ponad 4 sekundy.
Ustawienia zostaty prawidtowo zapisane w pamieci.

Zakonczenie

Aby zakonczy¢ ustawienia podstawowe, wytgczyé ptyte
kuchenki za pomoca wytgcznika gtdwnego.

m Agresywnych srodkdw do czyszczenia, takich jak spraye do
piekarnika lub wywabiacz plam

m Gabek, ktére mogg zarysowacd powierzchnig

m Wysokocisnieniowych urzgdzen czyszczacych lub urzgdzen
na pare

Skrobak do szkla

Szczegolnie odporne zabrudzenia usuwad skrobakiem do
szkta.

1.Zdjac zabezpieczenie skrobaka
2.0czysci¢ powierzchnie ptyty kuchenki ostrzem.

Nie nalezy czysci¢ powierzchni ptyty kuchenki pokrowcem
skrobaka, poniewaz mozna jg porysowac.



A Niebezpieczenstwo obrazen!

Ostrze jest bardzo ostre. Istnieje niebezpieczenstwo
skaleczenia. Zabezpieczy¢ ostrze, gdy nie jest uzywane.
Uszkodzone ostrze nalezy bezzwtocznie wymienic.

Konserwacja

Uzywac dodatku w celu konserwaciji i zabezpieczenia ptyty
kuchenki. Przestrzegad rad i wskazdowek, ktdre znajdujg sie na
opakowaniu.

Usuwanie awarii

Zazwyczaj awarie majg miejsce na skutek drobnych
nieprawidtowosci. Przed skontaktowaniem sie z Serwisem

Rama ptyty kuchenki

Aby unikng¢ uszkodzenia ramy ptyty kuchenki, nalezy mie¢ na
uwadze nastepujgce wskazowki:

m Uzywac wytgcznie cieptej wody z matg iloscig mydta

m Nigdy nie uzywac ostrych przedmiotéw ani materiatow
sciernych

m Nie uzywac skrobaka do szkta

Pomocy Technicznej, nalezy wzigé pod uwage nastepujgce
rady i sugestie.

Wskaznik Awaria Dziatanie
brak Przerwa w dostawie pradu. Zaobserwowad na innych domowych urzgdzeniach elektrycznych, czy
nastgpita przerwa w dostawie pradu.
Urzadzenie nie zostato podtgczone zgod- Upewnié sig, ze urzadzenie zostato poditgczone zgodnie ze schema-
nie ze schematem potgczen. tem potgczen
Awaria uktadu elektronicznego. Jesli powyzsze dziatania nie rozwigzujg problemu, nalezy skontakto-
wac sie z Serwisem Pomocy Techniczne;.
£ miga Panel sterowania jest wilgotny lub znajduje Wysuszy¢ powierzchnie panelu sterowania lub usuna¢ znajdujacy sie

sie na nim jakis przedmiot.

na nim przedmiot.

£~ + numer/ Awaria uktadu elektronicznego.

o +numer / £

Odtgczy¢ ptyte kuchenki od sieci elektrycznej. Odczekaé okoto 30
sekund i ponownie podtgczy¢ ptyte kuchenki do sieci.*

+ numer
FO/FS Wewnetrzna usterka dziatania urzadzenia. Odtgaczyé plyte kuchenki od sieci elektrycznej. Odczekad okoto 30
sekund i ponownie podtgczy¢ ptyte kuchenki do sieci.”
FZ Uktad elektroniczny ulegt przegrzaniu i Odczekac, az uktad elektroniczny wystarczajgco ostygnie. Nastepnie
spowodowat wytgczenie odpowiedniej nacisng¢ dowolny symbol na ptycie kuchenki.*
strefy grzejne;j.
FY Uktad elektroniczny ulegt przegrzaniu i
spowodowat wytaczenie wszystkich stref
grzejnych.
FB Strefa grzejna dziatata przez zbyt dtugi Wigczyto sie automatyczne ograniczenie czasu. Nacisngé dowolny
okres czasu, z duzg mocg i bez przerwy.  przycisk na panelu sterowania. Wskaznik gasnie. Obecnie mozna
ponownie witgczy¢ ptyte kuchenki.
ol Nieodpowiednie (zbyt wysokie) napiecie Nalezy skontaktowac sie z dystrybutorem energii elektryczne;.
zasilania.
w23 Strefa grzejna ulegta przegrzaniu i wytg- Odczekac¢ do momentu, gdy uktad elektroniczny wystarczajgco ostyg-

czyta sie w celu ochrony ptyty kuchenki.

nie i ponownie wtgczy¢ strefe grzejna.

* Jesli wskazanie nie znika, skontaktowac sie z Serwisem Pomocy Technicznej.

Nie wolno stawiaé rozgrzanych naczyn na panelu sterowania.

Zwykly hatas podczas dziatania urzadzenia

Technologia grzania indukcyjnego oparta jest na tworzeniu pol
elektromagnetycznych, ktére powodujg, ze ciepto generowane
jest bezposrednio w dnie naczynia. | wtasnie wspomniane pola
elektromagnetyczne, zaleznie od konstrukcji naczynia, mogg

powodowac pewne dzwieki lub wibracje, jak te opisane ponizej:

Niskotonowe buczenie jak w transformatorze

Ten hatas pojawia sie w czasie gotowania przy wysokim
poziomie mocy. Jego przyczyng jest duza ilos¢ energii, ktéra
jest przekazywana z ptyty kuchenki do naczynia. Ten hatas
znika lub stabnie po zmniejszeniu poziomu mocy.
Niskotonowy gwizd

Ten hatas wystepuje, kiedy naczynie jest puste. Hatas znika po
umieszczeniu w naczyniu potraw lub po wlaniu do niego wody.

Trzaski

Ten hatas wystepuje w przypadku naczyn, ktére sktadajg sie z
wielu warstw réznych materiatéw. Jest on spowodowany
wibracjami, ktdre pojawiajg sie na powierzchniach tgczenia
poszczegolnych warstw materiatdw. Hatas ten pochodzi z
naczynia. llos¢ i sposdb gotowania potraw moze sie zmieniad.

Wysokotonowe gwizdy

Ten hatas wystepuje przede wszystkim w naczyniach
sktadajgcych sie z wielu warstw réznych materiatéw, ktére
poddawane sg dziataniu maksymalnej mocy grzewczej przy
jednoczesnym uzyciu dwoch stref grzejnych. Gwizdy te zanikajg
lub sg rzadsze po obnizeniu mocy.
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Hatas wentylatora

W celu prawidtowej pracy uktadu elektronicznego, ptyta
kuchenki powinna dziata¢ z zachowaniem kontroli temperatury.
W tym celu ptyta kuchenki jest wyposazona w wentylator, ktory
uruchamia sie po wykryciu zmiany temperatury na skutek
zmiany poziomu mocy. Wentylator moze réwniez dziata¢ na
skutek inercji, po wytgczeniu ptyty kuchenki, jesli wykryta
temperatura wcigz jest zbyt wysoka.

Serwis

W razie koniecznosci naprawy urzgdzenia nalezy skontaktowac
sie z naszym serwisem.

Numer E i numer FD:

Serwisowi nalezy podac¢ symbol produktu (E-Nr) oraz numer
fabryczny (FD) urzadzenia. Tabliczka znamionowa z tymi
numerami znajduje sie w metryczce urzadzenia.

Nalezy pamietac¢, ze wezwanie pracownika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzadzenia jest odptatne
rowniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisdw wszystkich krajow znajdujg sie w zatgczonym
spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 0801191534

Prosimy zaufa¢ kompetencjom producenta. W ten sposéb
mozna zapewnic, ze naprawy przeprowadzane bedg przez
wykwalifikowanych technikdw serwisu, wyposazonych w
oryginalne czesci zamienne.
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Miarowe dzwieki, podobne do dzwieku przesuwajacych sie
wskazowek zegara

Ten hatas wystepuje tylko wtedy, gdy dziatajg 3 strefy grzejne
lub wiecej, natomiast zanika lub zmniejsza sie po wytgczeniu
jednej ze stref grzejnych.

Opisane dzwieki sg normalnymi zjawiskami zwigzanymi z
technologig indukcyjng i nie oznaczajg awarii.
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A Givenlik tavsiyeleri ve uyarilari

Bu talimatlarn dikkatlice okuyunuz.
Cihazi ancak bu sekilde dogru
kullanabilirsiniz.

Kullanim ve montaj kilavuzunu
saklayiniz. Cihazi baska birine
vermeniz halinde, ilgili dokimanlari da
birlikte teslim ediniz.

Cihazi ambalajindan ¢ikardiktan sonra
kontrol ediniz. Nakliye suresince
hasar olmasi durumunda cihaz
acmayiniz, Teknik Destek Servisi ile
baglanti kurunuz ve ortaya ¢ikan
hasarlari yazili olarak belirtiniz, aksi
takdirde her tarlt tazminat hakki
kaybedilecektir.

Guvenlik gostergeleri

Bu cihaz 6zel olarak ev ici kullanim icin tasarlanmistir. Pisirme
tezgahlarini sadece yiyeceklerin hazirlanmasi icin kullaniniz.
Calisma halinde cihazin daima basinda bulununuz.

EEE Yonetmeligine Uygundur. PCB icermez.

Givenli kullanim
Fiziksel, beyinsel veya ruhsal engelli olmasi ya da

m bilgisizlik veya tecribesizlik dolayisiyla

m bu cihazi kullanma kabiliyetine sahip olmayan yetigkinler ve
gocuklar,

sorumlu bir yetigkinin gdzetimi olmaksizin bu cihaz
kullanmamalidir.
Cihazla oynamamalari i¢in gocuklar gézetim altinda tutulmaldir.

Asin kizgin yag veya tereyagi

Yangin tehlikesi!

Asirt kizgin yag veya tereyagdi kolaylikla alev alir. Fazla isinmis
yagin veya tereyaginin basindan ayrilmayin. Yagin alev almasi
durumunda atesi suyla sénddrmeyiniz. Alevleri bir kapak veya
tabakla séndurindz. Pisirme béliminlu kapatiniz.

Yiyeceklerin benmari yontemiyle pisirilmesi

Benmari yoéntemi yiyecegdin, su igeren blylk bir tencerenin icine
yerlestirilen bagka bir kap icinde pisirilmesini saglar. Boylece
yiyecek, dogrudan pisirme bolimindn sicaklidi yerine sicak su
aracihgiyla isindigi icin hafif ve strekli bir 1siyla piser. Yiyecekleri
Benmari yontemiyle pisirirken, pisirme bolimdinin asiri
isinmasindan dolayi tezgah ve kabin caminin kirlmamasi igin
konserve kutularinin, cam siselerin veya diger malzemelerin
suyun bulundugu kabin tabanina dayanmasini engelleyiniz.

Sicak pisirme tezgahi

Yanik tehlikesi!

Sicak pisirme boélimlerine dokunmayiniz. Cocuklari pisirme
tezgahindan uzak tutunuz.
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Yangin tehlikesi!

m Hicbir zaman pisirme tezgahinin Gzerine yanici maddeler
koymayiniz

m Pisirme tezgahinin altindaki cekmecelerde yanici veya
aerosol iceren maddeler bulundurmayiniz.
Kaplarin tabani ve pisirme béliimleri 1slak

Yaralanma tehlikesi!

Kap tabaniyla pisirme boélimi arasinda sivi bulunmasi halinde
buhar basinci olusabilir. Bu ylzden kap si¢rayabilir. Pisirme
bo6IimUnd ve kap tabanini her zaman kuru tutunuz.

Pisirme tezgahindaki catlaklar

Elektrik carpma tehlikesi!

Eder pisirme tezgahinda kirik ve c¢atlaklar varsa cihazin elektrik
baglantisini kesiniz.

Teknik Destek Servisi ile irtibat kurunuz.

Pisirme bélimi 1siniyor, fakat gésterge ekrani ¢calismiyor

Yanik tehlikesi!

Gosterge calismiyorsa pisirme bolumini kapatiniz. Teknik
Destek Servisi ile irtibat kurunuz.

Pisirme tezgahi kapanir

Yangin tehlikesi!

Pisirme tezgahi otomatik olarak kapanir ve kullanima izin
vermezse daha sonra kendiliginden calisabilir. Bunu
engellemek igin pisirme tezgahinin elektrik sebekesiyle

baglantisi kesilmelidir. Teknik Destek Servisi ile temasa geginiz.

indiiksiyon tezgahinin Gizerinde metal cisimler birakmayiniz

Yanik tehlikesi!

Pisirme tezgahinin lzerinde ¢atal, bigak, kasik, kapak veya
baska metal cisimler birakmayiniz, bunlar ¢ok ¢abuk isinir.

Genel bakis
Asagidaki tabloda en sik goérllen hasarlari sunuyoruz.

Fanlara dikkat ediniz

Arizalanma tehlikesi!

Bu tezgah i¢ boélume takih bir fan ile donatiimistir. Pisirme
tezgahinin altinda bir cekmece bulunmasi halinde icinde kiglk
cisim veya kagit bulundurmayiniz, fan tarafindan cekilmeleri
halinde fani bozabilir veya sogutma islemini gergeklestirmesine
engel olabilir.

Dikkat!

Kabin igindekilerle fanin girisi arasinda en az 2 cm mesafe
birakilmalidir.

Yanhs onarimlar

Elektrik carpma tehlikesi!

Yanls onarimlar tehlikeye yol acar. Cihaz arizali ise kapatiniz.
Teknik Destek Servisi ile temasa geginiz. Tamir islemleri ve
hasarli baglanti kablolarinin degistiriimesi, yalnizca uygun
egitimden gecmis Teknik Destek Servisi personeli tarafindan
gerceklestirilebilir.

Dikkat!

Bu cihaz glvenlik standartlarina ve elektromanyetik uyumluluga
sahiptir. Ancak, vicudunda kalp ritim dizenleyicisi bulunan
kisiler kullanmak Gzere bu cihaza yaklagsmaktan sakinmalidir.
Piyasada bulunan cihazlarin %100’Unun yurdrlakteki
elektromanyetik uyumluluk kriterlerini yerine getirecegini ve
cihazin dogru calismasini riske edecek parazitler
olusturmayacagini garanti etmek mumkuan degildir. Ayni
zamanda isitme cihazi gibi baska tirllu aygitlar tasiyan kisilerin
bazi rahatsizliklar hissetmeleri de mumkidndur.

Pisirme tezgahinin kapatiimasi

Pisirme tezgahini her kullanimdan sonra mutlaka ana salterden
kapatiniz. Kap olmadigi igin pisirme tezgahinin otomatik olarak
kapanacagini disinmeyiniz.

Hasar sebepleri

Dikkat!
m Kaplarin altindaki pUrizlG yizeyler pisirme tezgahini gizebilir.

m Pisirme boélimlerine bos kap yerlestirmeyiniz. Hasara yol
acabilir.

m Kumanda paneline, gdsterge bolimlerine veya tezgah
cercevesine sicak kaplari koymayiniz. Hasara yol acgabilir.

m Sert veya sivri uglu cisimlerin pisirme tezgahina dismesi
hasara yol acabilir.

m Aliminyum folyolar ve plastik kaplar sicak pisirme bolimleri
Uzerine koyulduklarinda erirler. Pisirme tezgahinda koruyucu
kapak kullanilmasi dnerilmez.

Hasarlar Neden Onlem
Lekeler Dokdlen yiyecekler Tasan yiyecekleri derhal bir cam zimparasi ile temizleyiniz.
Uygun olmayan temizlik Grinleri Pisirme tezgahlarinin temizligi icin sadece uygun temizlik maddelerini kul-
laniniz.
Cizikler Tuz, seker ve un Pisirme tezgahini tepsi veya mutfak tezgahi olarak kullanmayiniz.

Kaplarin altindaki girinti ve ¢ikintilar
cam seramigi cizer.

Kaplari kontrol ediniz.

Renk kayiplari Uygun olmayan temizlik Grinleri

Pisirme tezgahlarinin temizligi icin sadece uygun temizlik maddelerini kul-
laniniz.

Kaplarin sirtinmesi

Sahan ve tavalarin yerlerini degistirirken onlari yukari kaldiriniz.

Kabarikliklar

Seker, ylksek seker icerikli maddeler Devrilen yiyecekleri derhal bir cam zimparasi ile temizleyiniz.
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Cevre koruma

Cihazin ambalajini aginiz ve ambalaji gevreye saygili bigimde
ortadan kaldiriniz.

Atiklarin cevreye duyarli sekilde yok edilmesi

Yonetmeligi WEEE 2002/96/CE'ye uygun olarak
tanimlanmistir. Bu yénetmelik, bitin Avrupa
topraklarinda kullanilmis cihazlarin geri déntsimi ve
yeniden kullanimi ile ilgili cerceveyi tanimlar

H Bu cihaz Elektrikli ve Elektronik Cihazlara ait Atiklar

Enerji tasarrufu icin tavsiyeler

m Kaplara daima uygun kapaklari yerlestiriniz. Kapaksiz
pisirilmesi durumunda enerji tiketimi dérde katlanir.

indiiksiyonlu pisirme

indiiksiyonlu Pisirmenin Avantajlari

indiiksiyonlu pisirme geleneksel isitma yénteminde kékten bir
degisiklik olarak goérilmektedir, 1si dogrudan kapta toplanir. Bu
sebepten dolayi bir takim avantajlar sunar.

m Dogrudan kabi isittigi icin; pisirme ve kizartmalarda byUk
cabukluk saglar.

m Enerji tasarrufu saglar.

m Daha basit bakim ve temizlik. Tasan yiyecekler hemen
yanmaz.

m Is| kontroll ve emniyet; kontrol kumandasinin kullaniimasiyla
tezgah aninda enerji verir veya enerjiyi keser. Eger kap
indUksiyonlu pisirme bolimu kapatiimadan kaldirilirsa
indUksiyonlu pisirme bolumu isi vermeyi keser.

Uygun kaplar

Ferromanyetik kaplar

Ferromanyetik kaplar sadece indiksiyonlu pisirmeye uygun
kaplardir, bunlar:

m emaye celik
m demir dokim
m paslanmaz celikten indiksiyonlu pisirme kaplaridir.

Kaplarin uygun olup olmadigini anlamak igin miknatisin kaba
yapisip yapismadigina bakiniz.

indiiksiyon icin 6zel kaplar

indiiksiyon icin tabanin timi demir miknatis olmayan &zel
kaplar da bulunmaktadir. Capin uygunlugunu kontrol ediniz, bu,
kabin yapisini ve pisirmenin sonuclarini etkileyebilir.

Uygun olmayan kaplar

Kullanilmamasi gereken kaplar:

normal ince c¢elik kaplar
cam kaplar

toprak kaplar

bakir kaplar

aliminyum kaplar

m Kalin ve genis tabanl kaplar kullaniniz. Egri tabanl kaplar
enerji tUketimini arttirir,

m Kabin tabaninin ¢api pisirme bélimadnin ¢apiyla uyumlu
olmalidir. Bu genelde kabin tabaninin ¢apindan buyuktdr.
Kabin taban ¢api pisirme bolimanin ¢apina uygun degilse,
kabin taban capinin pisirme bdlimunin ¢apindan blyUk
olmasi tercih nedenidir. Tersi durumlarda enerjinin yarisi
kaybedilir. Sunlara dikkat ediniz: Ureticinin, kabin dis ¢apini
belirtip belirtmedigine bakiniz.

m Hazirlayacaginiz yiyecek miktarina uygun boyutta kaplar
seciniz. Blyulk boyutta ve yari dolu kaplar ¢ok enerji harcar.

m Az suyla pisiriniz. Bu sekilde enerji tasarrufu saglanir ve
sebzelerin vitamin ve mineralleri korunur.

m En daslk glg seviyesini seciniz.

Kabin tabaninin 6zellikleri

Kaplarin taban &zellikleri pisirmenin homojenligini etkileyebilir.
Paslanmaz celikten "sandvi¢" kaplar gibi isinin yayilmasina
yardimcli olan malzemelerden Uretilmis kaplar isinin yayilmasina
yardimci olarak zaman ve enerji tasarrufu saglar.

Kap olmamasi veya ebadinin uygun olmamasi

Secili pisirme boélimine kap yerlestiriimemisse, kap uygun
malzemeden yapilmamigsa ya da uygun boyuta sahip degilse,
pisirme bolimindn gdstergesinde yanar durumda bulunan
pisirme seviyesi gostergesi yanip sénmeye bagslayacaktir. Yanip
sénmemesi igin uygun kabi koyunuz. Eger 90 saniyeden fazla
gecikilirse pisirme bdlimi otomatik olarak kapanacaktir.

Bos ya da ince tabanh kaplar

Bos kaplari i1sitmayiniz, ince tabanl kap kullanmayiniz. Pisirme
tezgahi bir i¢ glvenlik sistemi ile donatilmistir, ama bos bir kap
o kadar ¢abuk isinabilir ki "otomatik kapanma" sistemi devreye
girecek zaman bulamayabilir ve kap ¢ok ylksek bir isiya
ulasabilir. Kabin tabani eriyebilir ve hatta tezgahin cami zarar
gorebilir. Bu durumda kaba dokunmayiniz ve pisirme bolimuni
kapatiniz. Eger soguduktan sonra calismiyorsa, teknik destek
servisiyle temasa geciniz.

Kabin taninmasi

Her pisirme bdlimunin kaplari tanimasinin bir alt limiti vardir ve
bu limit, kullanilan kabin malzemesine bagl olarak degisir. Bu
sebepten dolayr kabin ¢apina en uygun pisirme bélimu
kullaniimalidir.

Ciftli ya da ucli pisirme béltimleri

Bu boélimler degisik ebatlardaki kaplara uyabilir. Kabin
ozelliklerine ve Uretildigi malzemeye bagli olarak b6lim, sadece
tek bir b6limin ya da tamaminin devreye girmesi ve iyi pisirme
sonuglari elde etmek icin uygun gucti tedarik etmek suretiyle
otomatik olarak ayarlanacaktir.
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Cihazi tanimak

Bu kullanim talimatlari farkli tipte pisirme tezgahlari icin
kullanilabilir. Sayfa 10 'de boyutlar hakkinda bilgiler ile birlikte
modellerin genel bir gérinima yer almaktadir.

Kumanda panelleri

Gostergeler:
Ana Glg seviyesi -5
ae)alter icin performans {J
) kumanda Cocuk emniyeti icin kalan 1s1 H/h
yuzeyi =—o kumanda yuzeyi powerboost fonksiyonu &
O 7 L N 210 N 21 9
® S VRO 11 O 1 @
) = +5 =0 — +5 —0O—+ — ey = +b5 T
Giic Zaman programlama fonksiyonu Isitma bolmesi
seviyesini icin icin
segmek igin ® kumanda {iF kumanda yiizeyi
kumanda yuzeyleri
ylzeyleri
Gostergeler:
Glc seviyesi -9
ana salter © performans
cocuk emniyeti —o kalan i1st H/h
icin kumanda yiizeyi powerboost fonksiyonu &

17

Pisirme boélumleri

X 7 17 - ® = O
 eA EE 58 53
O) = — +b —0O—+ — +b =  Trls
\
Zaman Gulc seviyesini
programlama fonksiyonu ® segcmek
icin kumanda yuzeyleri icin kumanda
ylizeyleri

Pisirme bolimi

Acma ve kapama

O Tekli pigirme bolimu

Uygun ebatta bir kap kullaniniz.

oo Kizartma bolimi

Dis bdlgeyle ayni taban blyukligine sahip bir kap kullanildiginda bélim oto-
matik olarak yanar.

(O Dayanikli kaplar bolimi*

it semboliine basiniz.**

* Pisirme boliminin etkinlestiriimesi: ilgili gdsterge yanar.

** Kalan 1si1 gdstergesi yanar.

Sadece indiksiyonlu pisirmeye uygun kaplar kullaniniz, bakiniz “Uygun kaplar".

68



Kalan 1s1 g6stergesi

Pisirme tezgahlarindan hangilerinin hala sicak oldugu her
bolimde kalan i1s1 gostergesi ile gosterilir. Bu gostergeyi
gosteren pisirme boélimine dokunmaktan kagininiz.

Tezgah sénse de, pisirme bélimi sicakken, k/Hyanmaya
devam edecektir.

Pisirme bolimini kapatmadan kabin alinmasi halinde, ~/H
gOstergesi ve secili gc seviyesi sirayla gériinecektir.

Pisirme tezgahinin programlanmasi

Bu bélimde bir pisirme boliminin nasil ayarlandigi
gosterilmektedir. Tabloda farkli yemek tirleri icin gl¢ seviyeleri
ve pisirme sureleri gosterilmektedir.

Pisirme tezgahinin acilmasi ve kapatilmasi

Pisirme tezgahi ana salterden kapatilip acilr.

Acma: D semboliine basiniz. Ana salter lzerindeki gésterge
yanar. Pisirme tezgahi ¢alismaya hazir durumdadir.

Kapatma: Ana salter lzerindeki gésterge séniinceye kadar (D
sembolini basili tutunuz. Batln pisirme bélimleri kapanir.
Pisirme bélumleri yeterince soguyuncaya kadar kalan isi
gdstergesi yanik kalmaya devam edecektir.

Bilgi: Btin pisirme boélimleri 20 saniyeden fazla bir sire

kapall durumda olunca pisirme tezgahi otomatik olarak kapanir.

Pisirme bélimiinin ayarlanmasi

+ ve - sembolleriyle istenen gli¢ seviyesini seginiz.
GUg seviyesi 1 = minimum guc.

GUg¢ seviyesi 9 = maksimum gug.

Her bir gl¢ seviyesinde orta ayar bulunur. Bu bir nokta ile
gosterilir.

Pisirme tablosu
Asagidaki tabloda baz drnekler verilmektedir.

Gii¢ seviyesi secimi:

Pisirme tezgahi acik olmalidir.

1. Tercih ettiginiz pisirme bélimine ait + veya - semboline
basiniz. Isikll gdstergede & yanar.

2.Sonraki 10 saniye icerisinde, + 6 - sembollne basiniz. Temel
ayar gosterilir.
Sembol + glg¢ seviyesi 9.
Sembol - gli¢ seviyesi 4.

N

171 n
N 1

+b | —

*

3.GUlg seviyesinin degistiriimesi: tercih ettiginiz gl¢ seviyesi
gosterilene kadar + veya - sembollerine basiniz.

Pisirme boliimiinin kapatiimasi

O gorininceye dek + veya - sembolini basil tutunuz. Pisirme
bolimU kapanir ve kalan i1s1 gostergesi belirir.

Bilgi: indiiksiyonlu pisirme bélimiine kap yerlestiriimemisse
secili gli¢ seviyesi yanip soner. Belli bir slire gectikten sonra
pisirme boluma kapanacaktir.

Gii¢ seviyesi
Eritme
Cikolata, cikolata kaplamasi, tereyadi, bal 1-1.
Jelatin 1-1.
Isitma ve 1s1y1 koruma
Slizme corba (6rn. mercimek) 1-2
Sut** 1.-2.
Suda haslanmis sosis** 3-4
Buz ¢6zme ve isitma
Derin dondurucudan ¢ikmis 1spanak 2.-3.
Derin dondurucudan ¢ikmis gulas 2.-3.
Kisik ateste pisirme, kisik ateste haglama
Patates koftesi 4.-5*
Balik 4-5*
Beyaz soslar, 6rn. besamel 1-2
Cirpilmis soslar, érn. barnesi sosu, hollanda sosu 3-4

* Kapaksiz pigirme
** Kapaksiz
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Giic seviyesi

Buharda haslama, pisirme, kavurma

Pirin¢ (iki kati suyla) 2-3
Satlag 1.-2.
Patates 4-5
Makarna 6-7*
Gulveg, corbalar 3.-4.
Sebzeler 2.-3.
Sebzeler, derin dondurucudan ¢ikanlar 3.-4.
DUudukIu tencereyle glvecg 4.-5,
Yahniler

Et sarma 4-5
Yahni 4-5
Gulas 3.-4.
Et kizartma**

Filetolar, pirzolalar (sade veya galetall) 6-7
Biftek (3 cm kalinhginda) 7-8
Go6gus (2 cm kalinliginda) 5-6
Balik ve sade balik fileto 5-6
Balik ve galeta unlu balik fileto 6-7
iri karides ve karides 7-8
Derin dondurucudan ¢ikmis yemekler, érn., soteler 6-7
Krepler 6-7
Omlet 3.-4.
Kizartma** (1-2 litre yagda porsiyon basina 150-200g)

Derin dondurucudan ¢ikmis Urlnler, 6rn., patates kizartmasi, tavuk nugget 8-9
Derin dondurucudan ¢ikmis kroket 7-8
Kofte 7-8
Et, 6rn., tavuk parcalari 6-7
Balik, galetali veya bira hamurlu sebzeler ya da mantarlar, érn., yemeklik mantar 6-7
Tatl hamur isleri, 6rn., ¢orekler, bira hamurunda meyveler 4-5

* Kapaksiz pisirme
** Kapaksiz

Cocuk emniyeti

Pisirme tezgahi, cocuklarin pisirme boélimlerini ¢calistirmalarini
onlemek igin istenmeyen durumlarda devreye girme olasiligina
karsi emniyete alinabilir.

Cocuk emniyetinin devreye sokulmasi ve
devreden cikariimasi
Pisirme tezgahi kapal olmalidir.

Etkinlestirme: =—0 sembollni yaklasik 4 saniye basil tutunuz.
=—0 gostergesi 10 saniye boyunca yanar. Pisirme tezgahi bloke
olur.

Etkin durumdan ¢ikarma: =0 sembolinu yaklasik 4 saniye
basili tutunuz. Bloke islevi devreden ¢ikar.

Sirekli cocuk emniyetinin devreye sokulmasi
ve devreden cikariimasi

Bu fonksiyon sayesinde pisirme tezgahi kapaninca ¢ocuk
emniyeti otomatik olarak devreye girer.

Acma ve kapama
"Temel ayarlar" maddesine bakiniz.
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Powerboost Fonksiyonu

Powerboost fonksiyonu ile yiyecekler 5 giic seviyesi
kullanilarak daha hizl isitilabilir.

Bu fonksiyon tim pisirme boélimlerinde mevcuttur.

Devreye alinmasi

Pisirme tezgahi agik durumda olmali, fakat hicbir pisirme
bolima calisir durumda olmamaldir.

1.istenilen pisirme bdlimuni seciniz.

2.5 glic seviyesini seginiz.

3. Ardindan + semboliine basiniz.
Gdsterge ekraninda & sembolii yanar. Powerboost
fonksiyonu devreye alinmis olacaktir.

Bilgi: Powerboost fonksiyonu ¢alisirken herhangi bir pisirme
bolimi acilirsa, pisirme bdliminin gdsterge ekraninda & ve 9
yanacak; glc seviyesi 5 ayarlanacaktir. Powerboost fonksiyonu
devreden ¢ikacaktir.

Zaman programlama fonksiyonu

Bu fonksiyon iki farkli formda kullanilabilir:

m bir pisirme bdlumini otomatik olarak kapatmak igin.
m alarm olarak.

Bir pisirme béliminin otomatik olarak
kapatiimasi

ITercih ettiginiz pisirme bolimu igin pisirme slresini giriniz.
Slre doldugunda bdlim otomatik olarak kapanir.

Programlama su sekilde yapilir
1.Tercih ettiginiz gl¢ seviyesini seciniz.

2.(® semboliine basiniz. Pisirme béliminiin -1 gdéstergesi
yanar. Zaman programlama fonksiyonunun gdstergesinde
40 gosterilir. Farkli bir pisirme bélimii secmek igin
istediginiz pisirme bolimdnin -1 géstergesi yanana kadar
(® semboliine art arda basiniz.

3.Zaman programlama fonksiyonunun + veya - sembollerine
basiniz. Temel ayar gosterilir:
+ sembold: 30 dakika.
- semboli: 10 dakika.

1= 1=l
171070 e N 1 e
11 min 1 O 211 min 1 O
-—0Oo— - 4| -——0C—+ - <+

4.istenen pisirme siiresi gériiniinceye kadar+ veya - semboliine
basiniz.

Birka¢ saniye sonunda siire islemeye baglar.

Devre disi birakilmasi

Pisirme bolimiinii seciniz ve - semboline basiniz. & gérinmez
olacak ve pisirme bdlimi giic seviyesine 5 donecektir.
Powerboost fonksiyonu devreden c¢ikariimis olacaktir.

Bilgi: Belirli durumlarda Powerboost fonksiyonu tezgahin i¢
kismindaki elektronik bilesenleri korumak icin otomatik olarak
devreden cikabilir.

Siire doldugunda

Pisirme bolima kapanir. Bir uyari sinyali sesi duyulur ve zaman
programlama fonksiyonunun gosterge ekraninda 10 saniye
boyunca i gosterilir. Pisirme bélimiiniin gdsterge ekraninda
=1 yanar. ® semboliine basiniz, gdstergeler séner ve sesli
uyari sonlanir.

Siireyi degistirme veya iptal etme

istenen =l géstergesi yanincaya kadar ® semboliine art arda
basiniz. + veya - sembolleriyle pisirme suresini degistiriniz
veya LJli'a ayarlayiniz.

Bilgiler

m Ayni anda birkag pisirme boliminde farkli pisirme sureleri
programlanmissa, butln siire degerleri gérintilenecek
sekilde ayar yapilabilir. Bunun igin tercih ettiginiz pisirme
bélimumin -1 gdstergesi yanana kadar ® semboliine art
arda basiniz.

m 99 dakikaya kadar pisirme slresi programlanabilir.

Otomatik zamanlayici

Bu fonksiyon sayesinde bitln pisirme bdlimleri igin bir pisirme
suresi segilebilir. Bir pisirme bélimunin agiimasinin ardindan
secilen slre islemeye baslayacaktir. Pisirme slresi
tamamlandidinda pisirme bdlimUu otomatik olarak
kapanacaktir.

Zamanlayicinin nasil devreye sokulacagi ile ilgili talimatlar
"Temel ayarlar" bashginda yer almaktadir.

Bilgi: Bir bolimin pisirme siresi su sekilde degistirilebilir veya
iptal edilebilir:

Tercih edilen -l gdstergesi yanincaya kadar ® semboliine art
arda basiniz. + veya - sembolleriyle pisirme siresini degistiriniz
ya da {J{l'a ayarlayiniz.
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Uyari saati

Pisirme uyari saati 99 dakikaya kadar programlanabilir. Diger
ayarlara bagli degildir. Bu fonksiyon herhangi bir pisirme
bolimind otomatik olarak calistirmaz.

Programlama su sekilde yapilir

1.4\ gostergesi yanincaya kadar (® semboliine art arta basiniz.

Zaman programlama fonksiyonunun gésterge ekraninda i
gOsterilir.

2.Zaman programlama fonksiyonunun + veya - semboline
basiniz. Temel ayar gdsterilir.

+ semboll: 10 dakika.
- semboli: 05 dakika.

3.Tercih ettiginiz sireyi + veya - sembolleriyle ayarlayiniz.
Birka¢ saniye sonunda zaman islemeye basglar.

Otomatik suire sinirlamasi

Bir pisirme bdlimi uzun suredir ¢alisir durumdaysa ve bu
sirada ayarlarda herhangi bir degdisiklik yapiimazsa, otomatik
silire sinirlamasi devreye girer.

Pisirme bolumu isinmayi durdurur. Pisirme bélimine ait
gostergede sirayla £ ve & yanip soner.

Herhangi bir isarete basildiginda, gésterge acilir. Artik pisirme
bolimU yeniden ayarlanabilir.

Otomatik zaman sinirlamasi, secilen gig¢ seviyesine uygun
olarak devreye girer (1 ila 10 saat arasi).

Temel ayarlar

Cihaz cesitli temel ayarlara sahiptir. Bu ayarlar kullanicinin
kisisel gereksinimlerine gore ayarlanabilir.

Siire doldugunda

Uyari sinyali duyulur. Zaman programlama fonksiyonunun
gosterge ekraninda £ gorunir ve £\ gostergesi yanar. 10
saniye sonra gostergeler soner.

(® semboliine basildiginda, gdstergeler kapanir ve sinyal sesi
sona erer.
Siirenin degistirilmesi veya iptal edilmesi

L) gdstergesi yanana kadar ® semboliine ard arda basiniz.
+ veya - sembolleriyle pisirme siresini degistiriniz veya J'a
ayarlayiniz,

Goésterge Fonksiyon
ci Surekli gocuk emniyeti
£ Devre dis.*
{ Devrede.
cc Sinyal sesleri
£)Onay sinyali ve hata sinyali bagl degil.
{ Yalnizca hata sinyali bagli.
2 Onay sinyali ve hata sinyali bagl.*
ch5 Otomatik zaman sinirlamasi.
I Kapal.*
{ - 99 Otomatik baglanti kesme zaman.
ch Zaman programlama fonksiyonunun sinyal suresi
{ 10 saniye.*
Z 30 saniye.
3 1 dakika.

*Fabrika ayari

**Tezgah maksimum gicu, kurulumda gergeklestirilen baglantinin siddetine baglidir. Bu maksimum degderi gegmemesi icin tezgahta
acik durumdaki pisirme bélumleri arasinda ihtiyaca gére giici dagitarak onu otomatik olarak yoneten bir dizi bilesen mevcuttur.
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Gosterge Fonksiyon

ci Power-Management fonksiyonu
L = Devrede degil.*
= 1000 W. minimum gdc.

9 veya 5. = tezgah maksimum glcu.**

m
[a]

Varsayilan ayarlara geri déniilmesi
I Kisisel ayarlar.*
{ Fabrika ayarlarina geri dénilmesi.

*Fabrika ayari

**Tezgah maksimum gucu, kurulumda gerceklestirilen baglantinin siddetine baghdir. Bu maksimum degeri gegmemesi igin tezgahta
acik durumdaki pisirme bdlumleri arasinda ihtiyaca gére glict dagitarak onu otomatik olarak yoneten bir dizi bilesen mevcuttur.

Temel ayarlara girilmesi
Pisirme tezgahi kapali olmalidir.

1. Pisirme tezgahini aciniz.

2.Sonraki 10 saniye igerisinde, =0 sembollini 4 saniye basili
tutunuz.

VARYY,
0;\_ 1/; "1
G/ < !
il

-—0—+

-0 —

*

+b

Ekranin solunda ¢ { ve saginda & gérunr.

3.istenen fonksiyonun géstergesi belirene kadar —0
sembollne art arda basiniz.

Onlemler ve temizlik

Bu bélimde belirtilen tavsiye ve uyarilar pisirme tezgahinin en
iyi sekilde bakimi ve temizligi konusunda yardimci olacaktir.

Pisirme tezgahi

Temizlik

Pisirme tezgahini her pisirmeden sonra temizleyiniz. Bu sekilde
yapismis artiklarin yanmasini nlersiniz. Yeterince sogumadan
pisirme tezgahini temizlemeyiniz.

Pisirme tezgahlarinin temizligi igin sadece uygun temizlik
maddelerini kullaniniz. Urlin kutusu Uzerinde belirtilen talimatlari
dikkatle okuyunuz.

Asagida belirtilenleri kesinlikle kullanmayiniz:

m Asindirici maddeler

m Finn spreyleri veya leke c¢ikaricilar gibi eritici temizleyiciler
m Cizen slngerler

m YUksek basincli temizleyiciler veya buhar makineleri

4. Ardindan + ve - sembolleriyle istediginiz ayari seciniz.

| |
AR,
@ _ /1~ '
O/'- '\ '
AN

5. =—0 sembollnU tekrar 4 saniye basili tutunuz.
Ayarlar dogru bicimde kaydedilecektir.

Cikis
Temel ayarlardan ¢ikmak icin pisirme tezgahini ana salterden
kapatiniz.

Cam zimparasi
Kurumus kirleri bir cam zimparasi ile kaziymniz.

1. Zimparanin bandini ¢ikariniz

2. Pisirme tezgahinin yiizeyini bir bicakla temizleyiniz.

Pisirme tezgahinin ylzeyini zimparanin kilifi ile temizlemeyiniz,
ylzey cizilebilir.

A Yaralanma tehlikesi!

Bicak cok keskindir. Kesilerek yaralanma tehlikesi. isiniz bittigi
zaman bigagdi kaldiriniz. En ufak bir bozukluk durumunda bigagi
hemen yenisi ile degistiriniz.

Bakimlar

Pisirme tezgahinin korunmasi ve bakimi igin ilave Grlnler
kullaniniz. Kutuda belirtilen tavsiye ve uyarilar dikkatle
okuyunuz.
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Pisirme tezgahinin gcercevesi

Pisirme tezgahinin ¢ercevesinde olusabilecek hasarlara karsi
asagidaki uyarilan dikkate aliniz.

Arizalari tamir etme

Genelde arizalar kiiclk ayrintilardan kaynaklanir. Teknik Destek
Servisi'ni cagirmadan 6nce asagidaki tavsiye ve uyarilari
g6zden gegiriniz.

m Sadece az sabunlu sicak su kullaniniz.
m Asla delici ve zedeleyici Urinler kullanmayiniz
m Cam zimparasi kullanmayiniz

Gosterge Hasar

Onlem

Hicbiri Elektrik akimi tesisatinda bir sorun olus-

tuysa

Cihazin baglantilar baglanti semasina
uygun sekilde yapiimadiysa.

Elektronik sistemde bir hata olustuysa.

Elektrik akiminda bir sorun olup olmadigini diger elektrikli cihazlarla
kontrol edebilirsiniz.

Cihazin baglantilarinin baglanti semasina uygun olarak yapilip yapil-
madigini kontrol ediniz.

Egder 6nceki denemelerinizde hata gideriimediyse Teknik Destek Ser-

visi'ni arayabilirsiniz.

Kumanda paneli islak ya da Uzerinde bir
cisim birakilmis.

£ yanip soni-
yorsa

BoIUmU kurutunuz ya da Gzerindeki cismi kaldiriniz.

£~ +numara / Elektronik sistemde bir hata olustuysa.
o +numara /
£ + numara /

Pisirme tezgahinin elektrik baglantisini kesiniz. 30 saniye bekleyip tek-
rar baglayiniz.*

FO/FS Egder isleyiste dahili bir hata olustuysa. Pisirme tezgahinin elektrik baglantisini kesiniz. 30 saniye bekleyip tek-

rar baglayiniz.*

FZ Elektronik sistem asiri 1sinip ilgili pisirme Elektronik sistemin yeterince sogumasini bekleyiniz. Ardindan,
bolimini kapattiysa. pisirme tezgahi Gzerindeki herhangi bir sembole basiniz.*

F4 Elektronik sistem asirn 1sinip bitun pisirme
bolimlerini kapattiysa.

FB Bir pisirme bdlgesi, yiksek glicle uzun Otomatik zaman sinirlayici devreye girmis. Kumanda panelindeki her-
sireli ve durmadan calismigsa, glvenlik hangi bir sembole basiniz. Gosterge yanar. Simdi pisirme tezgahini
onlemi olarak otomatik olarak kapanacak- tekrar agabilirsiniz.
tir.

i Normal ¢alisma sinirlarinin disinda, yanhs  Elektrik enerjisi dagitim sirketi ile temasa geginiz.
sebeke voltajl.

w23 Pisirme bdlumU asiri isinip set UstinU koru- Elektronik sistem yeterince soguyana kadar bekleyiniz ve tekrar calis-

mak icin kapandiysa. tirmiz.

* Gosterge yanmaya devam ediyorsa Teknik Destek Servisi'ne haber veriniz.

Kumanda panelinin lizerinde hicbir sicak kap birakmayiniz.

Cihazin calismasi sirasinda ¢ikan normal
guralti

indlksiyonlu i1sitma teknolojisi 1sinin dogrudan kabin altinda
toplanmasini saglayan elektromanyetik alanlar olusturulmasi
temeline dayanir. Bunlar, kabin yapisina bagli olarak, asagidaki
gibi gesitli guraltl ve titresimler ¢ikarabilir.

Bir transformatérdekine benzer derin bir ugultu

Bu gurdlta yuksek glc seviyesinde pisirme gerceklestirildiginde
olusur. Bunun sebebi pisirme tezgahindan kaba gegirilen

enerjinin miktaridir. GUg seviyesi disurildikce bu gariltu
kesilecek ya da azalacaktir.

Hafif bir i1slik sesi

S6z0 gecgen islik sesi kap bos oldugu zaman ¢ikar. Bu ses
kaba su ya da yiyecek konuldugunda kaybolur.

Catirdama

Bu ses Ust Uste konulmus degisik malzemelerden yapiimis
kaplarda duyulur. Ses degdisik materyallerin birlesiminden
olusan ylzeylerdeki titremelerden kaynaklanmaktadir. Bu ses
kaptan gelmektedir. Yiyeceklerin pisirme miktari ve sekli farklilik
gosterebilir.

74

Yiiksek bir i1shk sesi

Sesler ¢zellikle Ust Uste koyulmus degdisik malzemelerden
yaplimis kaplar en ylksek isitma seviyesinde ¢alistirildiginda ve
ayni anda iki pisirme bélimuine konuldugunda cikar. Bu
ugultular gii¢ seviyesi dislrildigu an yok olur ya da siddeti
azalr.

Fan sesi

Elektronik sistemin uygun kullanimi igin pisirme tezgahi
kontrolll bir isida ¢alistiriimahdir. Bunun igin pisirme tezgahi,
degisik glc seviyelerindeki 1si derecelerindeki degisikliklere
gobre harekete gecen fanlarla donatiimistir. Pisirme tezgahi
kapatildiktan sonra e@er isi hala ¢ok ylksekse fan
kendiliginden devreye girebilir.

Ritmik ve saatin tik taklarina benzeyen sesler

Bu gurilltt sadece 3 veya daha fazla pisirme boélima calisirken
ortaya ¢ikar ve pisirme boélimlerinden birisi kapatildiginda
kaybolur veya azalrr.

Aciklanan sesler normaldir, indiksiyon teknolojisinin bir
parcasidir ve bir ariza belirtisi degildir.



Musteri hizmetleri

Cihazinizin onarilmasi gerekiyorsa, musteri hizmetleri daima
hizmetinizdedir.

E numarasi ve FD numarasi:

Mdusteri hizmetlerini ¢cagirdiginiz zaman, cihazinizin E numarasini
ve FD numarasini bildiriniz. Numaralarin yer aldigi tip levhasini
cihaz kimligi Gzerinde bulabilirsiniz.

Yanhs kullanma durumunda musteri hizmetleri teknikeri
ziyaretinin garanti stresi dahilinde de Ucretsiz olmadigina dikkat
ediniz.

Kullanim émrt :10 yildir (Urtinin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parga bulundurma siresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma
TR 4446688

Ureticinin yeterliligine glvenin. Onarimlarin cihazinizin orijinal
yedek parcgalarina sahip egitimli servis teknisyenleri tarafindan
yapildigindan emin olunuz.
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	Restvarme-indikator


	Programmering af kogesektion
	Tænding og slukning af kogesektion
	Bemærk

	Indstilling af kogefelt
	Valg af styrketrin:
	1. Tryk på symbolet + eller - for det ønskede kogefelt. I den visuelle indikation oplyses ‹.
	2. I de følgende 10 sekunder skal du trykke på symbolet + eller -. Så vises grundindstillingerne.
	Symbol + effekt- niveau 9.
	Symbol - effekt- niveau 4.
	3. Justering af styrketrin Tryk på symbolet + eller -, indtil det ønskede styrketrin vises.


	Afbryd kogefeltet
	Bemærk

	Tabel over tilberedning

	Børnesikring
	Aktivering og deaktivering af børnesikringen
	Aktivering og deaktivering af børnesikringen
	Aktivering og deaktivering


	Powerboost-funktion
	Aktivering
	1. Vælg ønsket kogefelt.
	2. Valg af styrketrin Š.
	3. Tryk derefter på symbolet +.
	Bemærk

	Deaktivering
	Bemærk


	Funktionen tidsprogrammering
	Automatisk afbrydelse af en kogefelt
	Sådan programmerer du
	1. Vælg det ønskede styrketrin.
	2. Tryk på symbolet 0. Indikatoren x til kogefeltet tændes. I den visuelle indikation til tidsprogrammeringsfunktionen vises ‹‹. For at vælge et andet kogefelt skal du trykke flere gange på symbolet 0, indtil det ønskede kogefelt x lyser.
	3. Tryk på symbolet + eller - for funktionen tidsprogrammering. Grundindstillingen vises:
	Symbolet +: 30 minutter
	Symbolet -: 10 minutter
	4. Tryk på symbolet + eller -, indtil den ønskede kogetid vises.


	Når tiden er forløbet
	Ændring eller nulstilling af tiden
	Anvisninger

	Automatisk tidsindstiller
	Bemærk

	Minutur
	Sådan programmerer du
	1. Tryk flere gange på symbolet 0, indtil indikatoren W tændes. I den visuelle indikation til tidsprogrammeringsfunktionen vises ‹‹.
	2. Tryk på symbolet + eller - for funktionen tidsprogrammering. Grundindstillingen vises.
	Symbolet +: 10 minutter
	3. Indstil den ønskede tid med symbolerne + eller -.


	Når tiden er forløbet
	Ændring eller nulstilling af tiden


	Automatisk tidsbegrænsning
	Grundindstillinger
	Adgang til grundindstillinger
	1. Tænd kogesektionen.
	2. Inden for de næste 10 sekunder skal du trykke på symbolet @ og holde det inde i 4 sekunder.
	3. Tryk på symbolet @ flere gange, indtil indikatoren for den ønskede funktion vises.
	4. Vælg derefter den ønskede indstilling med symbolerne + og -.
	5. Tryk igen på symbolet @, og hold det inde i 4 sekunder.
	Afslut


	Vedligeholdelse og rengøring
	Kogesektion
	Rengøring
	Glasskraber
	1. Tag sikringen af skraberen
	2. Rengør kogesektionens overflade med kniven.
	m Glasskraber!

	Vedligeholdelse

	Kogesektionens ramme

	Reparation af nedbrud
	Normal lyd fra apparatet under brug

	Kundeservice
	Reparationsordre og rådgivning i tilfælde af fejl


	Ý Sisällysluettelo[fi] Käyttö- ja asennusohje
	m Huomautukset ja varoitukset
	Lue nämä ohjeet huolellisesti. Laitteen virheetön käyttö edellyttää, että käyttöoppaan ohjeita noudatetaan.
	Säilytä käyttö- ja asennusohjeet. Jos laite annetaan toiselle henkilölle, toimita laitteen mukana myös vastaavat asiakirjat.
	Tarkista laite pakkauksen avauksen jälkeen. Jos laitteesta löytyy kuljetuksesta aiheutuneita vaurioita, älä kytke sitä sähköverkkoon vaan ota yhteyttä tekniseen palveluun ja tee vaurioista kirjallinen ilmoitus, muutoin oikeutta vahingonkorvau...
	Turvallisuusohjeet
	Turvallinen käyttö
	Liian kuuma öljy tai rasva
	Tulipalovaara!
	Vesihauteella kypsentäminen
	Kuuma keittotaso
	Palovammavaara!
	Tulipalovaara!

	Märät keittoastian pohjat ja keittoalueet
	Vammautumisvaara!
	Keittotason halkeamat
	Sähköpurkausvaara!
	Keittoalue kuumenee, mutta näyttö ei toimi
	Palovammavaara!
	Keittotason pois päältä kytkeytyminen
	Tulipalovaara!
	Älä aseta metalliesineitä induktiolevyn päälle
	Palovammavaara!
	Tuulettimeen liittyvät huomautukset
	Vaurioitumisvaara!
	Huomio!
	Virheelliset korjaukset
	Sähköpurkausvaara!
	Huomio!
	Keittotason kytkeminen pois päältä

	Vaurioitumissyyt
	Huomio!
	Yleisnäkymä

	Ympäristönsuojelu
	Ympäristöystävällinen jätteiden hävitys
	Ohjeita energian säästämiseen

	Kypsentäminen induktiokeittoalueella
	Induktioteknologian edut
	Soveltuvat keittoastiat
	Ferromagneettiset keittoastiat
	Erityiset induktiokeittolevyihin tarkoitetut keittoastiat
	Keittoastiat, jotka eivät sovellu induktiokeittotasoihin
	Keittoastian pohjan ominaisuudet
	Keittoastian puuttuminen tai väärän kokoinen keittoastia
	Tyhjät tai ohuen pohjan omaavat keittoastiat
	Keittoastian havainti
	Kaksin- tai kolminkertainen keittoalue


	Laitteeseen tutustuminen
	Ohjauspaneelit
	Keittoalueet
	Jälkilämmön osoitin


	Keittotason ohjelmointi
	Keittotason päälle ja pois päältä kytkentä
	Huomautus

	Keittoalueen säätö
	Tehotason valitseminen:
	1. Paina haluamasi keittoalueen merkkiä + tai -. Vastaavaan näyttöön syttyy ‹.
	2. Paina seuraavien 10 sekunnin aikana merkkiä + tai -. Perusasetus tulee näkyviin.
	Merkki + tehotaso 9.
	Merkki - tehotaso 4.
	3. Tehotason muuttaminen: Paina merkkiä + tai -, kunnes näkyviin tulee haluamasi tehotaso.


	Keittoalueen kytkeminen pois päältä
	Huomautus

	Viitetaulukko

	Lapsilukko
	Lapsilukon kytkeminen päälle ja pois päältä
	Pysyvän lapsilukon kytkeminen päälle tai pois päältä
	Päälle ja pois päältä kytkentä


	Powerboost-toiminto
	Päälle kytkeminen
	1. Valitse haluamasi keittoalue.
	2. Valitse tehotaso Š.
	3. Paina sen jälkeen merkkiä +.
	Huomautus

	Pois päältä kytkeminen
	Huomautus


	Aikaohjelmointi
	Keittoalueen automaattinen pois päältä kytkentä
	Ohjelmointi
	1. Valitse haluamasi tehotaso.
	2. Paina merkkiä 0. Keittoalueen merkkivalo x syttyy. Aikaohjelmoinnin näyttöön tulee näkyviin ‹‹. Valitse toinen keittoalue painamalla useita kertoja merkkiä 0, kunnes haluamasi keittoalueen merkkivalo x syttyy.
	3. Paina aikaohjelmoinnin merkkiä + tai -. Näkyviin tulee perusasetus:
	Merkki +: 30 minuuttia.
	Merkki -: 10 minuuttia.
	4. Paina merkkiä + tai -, kunnes näkyviin tulee haluamasi keittoaika.


	Ohjelmoidun ajan kuluttua umpeen
	Ajan muuttaminen tai peruuttaminen
	Huomautuksia

	Automaattinen ajastin
	Huomautus

	Ajastinkello
	Ohjelmointi
	1. Paina merkkiä 0 useaan kertaan, kunnes merkkivalo W syttyy. Aikaohjelmoinnin näyttöön tulee näkyviin ‹‹.
	2. Paina aikaohjelmoinnin merkkiä + tai -. Näkyviin tulee perusasetus.
	Merkki +: 10 minuuttia.
	3. Säädä haluamasi aika merkeillä + tai -.


	Ohjelmoidun ajan kuluttua umpeen
	Ajan muuttaminen tai peruuttaminen


	Automaattinen sammutustoiminto
	Perusasetukset
	Perusasetuksiin siirtyminen
	1. Kytke keittotaso päälle.
	2. Paina seuraavien 10 sekunnin aikana merkkiä @ 4 sekunnin ajan.
	3. Paina merkkiä @ useamman kerran, kunnes näkyviin tulee haluamasi toiminnon merkkivalo.
	4. Valitse sen jälkeen haluamasi asetus merkeillä + ja -.
	5. Paina uudelleen merkkiä @ yli 4 sekunnin ajan.
	Poistuminen


	Ylläpito ja puhdistus
	Keittotaso
	Puhdistus
	Lasin puhdistukseen tarkoitettu kaavin
	1. Poista kaapimen suoja.
	2. Puhdista keittotason pinta terällä.
	m Vammautumisvaara!

	Ylläpito

	Keittotason kehys

	Vikojen korjaaminen
	Normaalit äänet laitteen toiminnan aikana

	Huoltopalvelu
	Korjaustilaus ja neuvonta häiriötilanteissa



	ê Innholdsfortegnelse[no] Bruks- og monteringsveiledning
	m Råd og sikkerhetsanvisninger
	Les bruksanvisningen nøye. Det er nødvendig for å kunne bruke apparatet på korrekt måte.
	Ta vare på installasjons- og bruksanvisningen. Hvis du selger apparatet videre til en tredjeperson, må du legge ved korresponderende dokumentasjon.
	Sjekk apparatet etter å ha fjernet emballasjen. Hvis det har oppstått skader under transporten, må apparatet ikke tilkobles. Kontakt teknisk service og send en skriftlig beskrivelse av hvilke skader som har oppstått. I motsatt tilfelle vil du mis...
	Sikkerhetsanvisninger
	Sikker bruk
	Overopphetet olje og fett
	Fare for brann!
	Matlaging i vannbad
	Varm koketopp
	Fare for brannskader!
	Fare for brann!

	Kokekar med våt bunn og våte kokesoner
	Fare for skader!
	Sprekker i koketoppen
	Fare for elektrisk støt!
	Kokesonen blir varm, men den visuelle indikasjonen fungerer ikke
	Fare for brannskader!
	Koketoppen slås av
	Fare for brann!
	Ikke plasser metallgjenstander på induksjonskoketoppen
	Fare for brannskader!
	Vedlikehold av ventilator
	Fare for skader!
	Obs!
	Feilaktige reparasjoner
	Fare for elektrisk støt!
	Obs!
	Slå av koketoppen

	Årsaker til skader
	Obs!
	Generelle betraktninger

	Beskyttelse av miljøet
	Miljøvennlig avfallsbehandling
	Råd om energibesparelse

	Matlaging ved induksjon
	Fordeler ved matlaging ved induksjon
	Egnede kokekar
	Ferromagnetiske kokekar
	Spesielle kokekar for induksjon
	Uegnede kokekar
	Kokekarets bunn
	Intet kokekar eller ikke egnet størrelse
	Tomme kokekar eller kokekar med tynn bunn
	Detektering av kokekar
	Dobbel eller tredobbel kokesone


	Slik lærer du apparatet å kjenne
	Betjeningspaneler
	Kokesonene
	Restvarmeindikator


	Programmering av koketoppen
	Slå av og på koketoppen
	Merk

	Justere kokesonen
	Velge effektnivå:
	1. Trykk på symbolet + eller - til ønsket kokesone. I dens visuelle indikasjon, vil ‹ lyse.
	2. Trykk på symbolet + eller - i løpet av de neste 10 sekundene. Da vises grunninnstillingen.
	Symbol + effektnivå 9.
	Symbol - effektnivå 4.
	3. Justere effektnivå: trykk på symbolet + eller - helt til du når ønsket effektnivå.


	Slå av kokesonen
	Merk

	Tabell over koketider

	Barnesikring
	Aktivere og deaktivere barnesikringen
	Aktivere og deaktivere barnesikringen permanent
	Aktivering og deaktivering


	Powerboost-funksjon
	Aktivere
	1. Velg ønsket kokesone.
	2. Velg effektnivå Š.
	3. Trykk deretter på symbolet +.
	Merk

	Deaktivere
	Merk


	Tidsprogrammering
	Slå av en kokesone automatisk
	Slik programmeres det
	1. Velg ønsket effektnivå.
	2. Trykk på symbolet 0. Indikatoren x til kokesonen slår seg på. I den visuelle indikasjonen til tidsprogrammeringsfunksjonen vises ‹‹. For å velge en annen kokesone, trykker du flere ganger på symbolet 0 helt til indikatoren x til ønsket k...
	3. Trykk på symbolet + eller - for funksjonen tidsprogrammering. Grunninnstillingen vises:
	Symbol +: 30 minutter.
	Symbol -: 10 minutter.
	4. Trykk på symbolet + eller - helt til ønsket koketid vises.


	Når tiden er løpt ut
	Endre eller nullstille tiden
	Merknader

	Automatisk tidsinnstiller
	Merk

	Timer
	Slik programmeres det
	1. Trykk flere ganger på symbolet 0 helt til indikatoren W lyser. I den visuelle indikasjonen til tidsprogrammeringsfunksjonen vises ‹‹.
	2. Trykk på symbolet + eller - for funksjonen tidsprogrammering. Grunninnstillingen vises.
	Symbol +: 10 minutter.
	3. Still in ønsket tid med symbolene + eller -.


	Når tiden er løpt ut
	Endre eller nullstille tiden


	Automatisk tidsbegrensing
	Grunninnstillinger
	Tilgang til grunninnstillingene
	1. Slå på koketoppen
	2. I løpet av de neste 10 sekundene, må du trykke på symbolet @ og holde det inne i 4 sekunder.
	3. Trykk flere ganger på symbolet @ til du ser indikatoren til den funksjonen du ønsker.
	4. Velg så ønsket innstilling med symbolene + og -.
	5. Trykk så på nytt på symbolet @ og hold det inne i minst 4 sekunder.
	Gå ut


	Vedlikehold og rengjøring
	Koketopp
	Rengjøring
	Glasskrape
	1. Fjern glasskrapens beskyttelse
	2. Rengjør koketoppens overflate med skrapebladet.
	m Fare for personskader!

	Vedlikehold

	Koketoppens ramme

	Reparasjon
	Normal støy ved bruk av apparatet

	Kundeservice
	Reparasjonsoppdrag og rådgivning ved feil



	ó Innehållsförteckning[sv] Bruks- och monteringsanvisning
	m Säkerhet
	Läs anvisningarna noggrant. Detta är nödvändigt för att kunna manövrera apparaten korrekt.
	Spara bruks- och monteringsanvisningarna. Om du överlåter apparaten till en annan person ska du också överlämna dokumentationen.
	Kontrollera apparaten efter uppackning. Anslut inte en transportskadad apparat. Kontakta kundtjänst och lämna skriftlig anmälan, i annat fall förfaller rätten till ersättning.
	Säkerhetsinstruktioner
	Säker användning
	För varm olja och matfett
	Brandfara!
	Tillaga rätter i vattenbad
	Varm spishäll
	Fara för brännskador!
	Fara för brand!

	Fukt på kokkärlens botten eller kokzoner
	Fara för personskador!
	Sprickor i spishällen
	Varning för elchock!
	Kokzonen värms upp men indikatorn fungerar inte
	Fara för brännskador!
	Spishällen stängs av
	Brandfara!
	Placera inte metallföremål ovanpå induktionshällen
	Fara för brännskador!
	Försiktighetsåtgärder gällande fläkten
	Fara för fel!
	Obs!
	Felaktiga reparationer
	Varning för elchock!
	Obs!
	Stäng av spishällen

	Orsaker till skador
	Obs!
	Allmän vy

	Miljöskydd
	Miljövänlig avfallshantering
	Råd för energibesparing

	Induktionstillagning
	Fördelar med induktionstillagning
	Lämpliga kokkärl
	Ferromagnetiska kokkärl
	Särskilda kokkärl för induktionstillagning
	Olämpliga kokkärl
	Egenskaper för kokkärlets botten
	Inget kokkärl eller kokkärl av olämplig storlek
	Tomma kokkärl eller kärl med en tunn botten
	Kokkärlsdetektering
	Dubbel eller tredubbel kokzon


	Första kontakt med apparaten
	Kontrollpaneler
	Kokzonerna
	Indikator för restvärme


	Programmering av spishällen
	Sätt på och stäng av spishällen
	Anvisning

	Ställa in kokzon
	Välj effektläge:
	1. Tryck på symbolen + eller - för önskad kokzon. På displayen tänds ‹.
	2. Under de följande 10 sekunderna, ska du trycka på symbolen + eller -. Grundinställningen visas.
	Symbolen + för effektläge 9.
	Symbolen - för effektläge 4.
	3. Att ändra effektlägen: tryck på symbolen + eller - tills önskad effektläge visas.


	Stäng av kokzonen
	Anvisning

	Tillagningstabell

	Barnspärr
	Sätta på och stänga av barnlåset
	Aktivera och avaktivera barnsäkerhetsspärren
	Slå på och stänga av


	Funktionen Powerboost
	Aktivera
	1. Välj önskad kokzon.
	2. Välj effektläge Š.
	3. Tryck därefter på symbolen +.
	Anvisning

	Avaktivera
	Anvisning


	Tidsprogrammering
	Stänga av en kokzon automatiskt
	Inställning
	1. Välj önskad effekt.
	2. Tryck på symbolen 0. Indikatorn x för önskad kokzon tänds. På tidsprogrammeringsfunktionens display visas ‹‹. För att välja en annan kokzon, tryck flera gånger på symbolen 0 tills indikatorn x för önskad kokzon tänds.
	3. Tryck på symbolen + eller - tidsprogrammeringsfunktionen. Grundinställningen visas:
	Symbol +: 30 minuter.
	Symbol -: 10 minuter.
	4. Tryck på symbolen + eller - tills önskad kokposition visas.


	När tiden har gått ut
	Att ändra eller radera tiden
	Anvisningar

	Automatisk timer
	Anvisning

	Äggklocka
	Inställning
	1. Tryck på symbolen 0 flera gånger tills indikatorn W tänds. På tidsprogrammeringsfunktionens display visas ‹‹.
	2. Tryck på symbolen+ eller - för tidsprogrammeringsfunktionen. Grundinställningen visas.
	Symbol +: 10 minuter.
	3. Ställ in önskad tid med symbolerna + eller -.


	Då tidsperioden har gått
	Ändra eller radera tiden


	Avstängningsautomatik
	Grundinställningar
	Åtkomst till grundinställningarna
	1. Slå till spishällen
	2. Under de följande 10 sekunderna, ska du hålla symbolen @ nedtryckt i 4 sekunder.
	3. Tryck flera gånger på symbolen @ tills indikatorn för önskad funktion visas.
	4. Välj därefter önskad inställning med symbolerna + och -.
	5. Tryck åter på symbolen @ i mer än 4 sekunder.
	Ökning


	Skötsel och rengöring
	Spishäll
	Rengöring
	Hällskrapa
	1. Ta bort skyddet från skrapan.
	2. Rengör hällens yta med eggen.
	m Fara för skador!

	Skötsel

	Spishällens ram

	Åtgärda fel
	Normalt ljud under apparatens funktion

	Service
	Reparationsuppdrag och råd vid fel



	ë Spis treści[pl] Instrukcja obsługi i montażu
	m Rady i uwagi dotyczące bezpieczeństwa
	Przeczytać uważnie niniejsze instrukcje. Tylko wtedy można prawidłowo obsługiwać urządzenie.
	Zachować instrukcję obsługi i montażu. W przypadku przekazania urządzenia innej osobie, dołączyć również odpowiednią dokumentację.
	Sprawdzić stan urządzenia po wyjęciu z opakowania. W przypadku, gdy urządzenie zostało uszkodzone podczas transportu, nie należy go podłączać, lecz skontaktować się z Serwisem Technicznym i zgłosić na piśmie zaistniałe uszkodzenia, gdy...
	Wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Bezpieczne korzystanie z urządzenia
	Zbyt gorący olej lub inny tłuszcz
	Niebezpieczeństwo pożaru!
	Gotowanie w łaźni wodnej (gotowanie przez zanurzenie naczynia w drugim wypełnionym wrzącą wodą)
	Gorąca płyta kuchenki
	Niebezpieczeństwo oparzenia!
	Niebezpieczeństwo pożaru!

	Zawilgocenie dna naczyń i stref grzejnych
	Niebezpieczeństwo obrażeń!
	Pęknięcia na płycie kuchenki
	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	Strefa grzejna nagrzewa się, lecz nie działa pole wskaźników
	Niebezpieczeństwo oparzenia!
	Płyta kuchenki wyłącza się
	Niebezpieczeństwo pożaru!
	Nie umieszczać przedmiotów metalowych na płycie indukcyjnej
	Niebezpieczeństwo oparzenia!
	Konserwacja wentylatora
	Niebezpieczeństwo awarii!
	Uwaga!
	Nieprawidłowo przeprowadzone naprawy
	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	Uwaga!
	Wyłączanie płyty kuchenki

	Przyczyny uszkodzeń
	Uwaga!
	Ogólny widok

	Ochrona środowiska
	Utylizacja odpadów w sposób przyjazny dla środowiska naturalnego
	Rady dotyczące oszczędzania energii

	Gotowanie indukcyjne
	Zalety gotowania indukcyjnego
	Odpowiednie naczynia
	Naczynia ferromagnetyczne
	Specjalne naczynia do indukcji
	Nieodpowiednie naczynia
	Charakterystyka dna naczynia
	Brak naczynia lub nieodpowiednia wielkość
	Puste naczynia lub naczynia z cienkim dnem
	Wykrywanie naczynia
	Podwójna lub potrójna strefa grzejna


	Zapoznanie się z urządzeniem
	Panele sterowania
	Strefy grzejne
	Wskaźnik ciepła resztkowego


	Programowanie płyty kuchenki
	Włączanie i wyłączanie płyty kuchenki
	Wskazówka

	Programowanie strefy grzejnej
	Wybór poziomu mocy:
	1. Nacisnąć symbol + lub - odpowiedniej strefy grzejnej. Na wskaźniku pojawi się ‹.
	2. W ciągu 10 sekund nacisnąć symbol + lub -. Pojawi się ustawienie podstawowe
	Symbol + poziom mocy 9.
	Symbol - poziom mocy 4.
	3. Zmiana poziomu mocy: naciskać symbol + lub - do momentu, gdy pojawi się żądany poziom mocy.


	Wyłączenie strefy grzejnej
	Wskazówka

	Tabela gotowania

	Funkcja zabezpieczenia dzieci
	Włączanie i wyłączanie funkcji zabezpieczenia przed dziećmi
	Włączanie i wyłączanie stałego zabezpieczenia dzieci
	Włączanie i wyłączanie


	Funkcja Powerboost
	Włączenie
	1. Wybrać odpowiednią strefę grzejną.
	2. Wybrać poziom mocy Š.
	3. Następnie nacisnąć symbol +.
	Wskazówka

	Wyłączenie
	Wskazówka


	Funkcja programowania czasu
	Automatyczne wyłączanie strefy grzejnej
	Zasady programowania
	1. Wybrać żądany poziom mocy.
	2. Nacisnąć symbol 0. Zapala się wskaźnik x strefy grzejnej. Na wskaźniku funkcji programowania czasu wyświetla się ‹‹. Aby wybrać inną strefę grzejną, nacisnąć kilkakrotnie symbol 0 do momentu, gdy zapali się wskaźnik x żądanej ...
	3. Nacisnąć symbol + lub - funkcji programowania czasu. Pojawia się ustawienie podstawowe:
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